EN LITEN RESA TILL OLENS DISNEYLAND



BRYGGNING — en extremt kort beskrivning
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LAGER — ALE - LAMBIC

e Lager — Underjast — laga temperaturer, 6-12 grader.
* Ale — Overjast — relativt hog temperatur 18-24 grader
* Lambic — Spontanjast

2021-10-01

©OHenrik Swahnberg



BELGISKA OLSTILAR (ett axplock) = = ~

* Blond * Saison

* Dubbel * Oud Bruin
* Tripel * Stout

* Quadrupel / Abt * |PA

* Wit * Lager

e Lambic e Med mera...
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TRAPPIST-OL & KLOSTER-OL

Trappist:

* Tillverkas inom klostret och 6verskjutande vinst till valgorenhet
e 12 aktivt bryggande kloster varav 6 fran Belgien

Achel — Westmalle — Chimay — Rochefort — Orval — Westvleteren

Kloster eller Abt:
e Lanat namn fran ett kloster men bryggs “utanfér murarna”
Grimbergen — Affligem — Leffe — Maredsous
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BLONDE

« Samlingsnamn for ljus ale
» Modern komposition for att locka lagerdrickare

« Ofta kryddig med inslag av aprikos, pomerans och honung

* Medium till hog kolsyra

 Jasten tar en huvudroll

« Farg — ljusgul till morkgul

» Beska — medium skvallrar om humle-aterhallsamhet
» Alkoholhalt - >5%
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CUVEE VAN DE KAIZER NP i
IMPERIAL BLOND R R DY e

Het Anker — Mechelen - anor fran 1400-talet e -sa Z,I En |
Lanserades 2008 (10-ars jubileum av Dark) w mﬁﬂ Dl )

Karl V, féddes i Gent ar 1500, 24 feb. Dog 1558 = M e
Tysk-Romersk kejsare i ca 40 ar AETLA

Extra malt, 3 olika orter, guldgul i fargen
Alkoholhalt: 10%
Pris: ca 100 riksdaler for en 75:a (import som galler)

Kraftig men frasch, kryddig, aromatiska orter. En liten bitterhet i finishen.
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LAMBIC = e
314 B
i [E40 Y S'gl Leu
« Pajottenland utanfér Bryssel (namnskyddat) e
- Tillsatter ingen jast, mikroorganismer angriper =
. . o E=] L5k N gﬂur
» Ekfat — mjolksyrebakterier — x antal ar B

» Slaktet Brettanomyces (Brittisk svamp)

» Speciell Humle (lagrad & oxiderad)

« Mycket syrlig i karaktaren

« Blandning av Lambic kallas Gueze (efterjaser pa flaska)
« Doft: Stall, multna Iov, jordkallare och svamp.

« Farg — ljusgul till gulbrun — varierande (fruktlambic)

|I' f' '|ll' h'WH'Ih "
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» Beska — liten h HLOUIN ” i “-m\_
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ROSE DE GAMBRINUS

Cantillon — Anderlecht - borjan pa 1900-talet

200 g Hallon / liter

20 manaders Lambic blandas med Hallon i 2-3 man
Efterjasning pa flaska

Drickes ung om frukttoner efterfragas

Alkoholhalt: 5%

Pris: ca 180 riksdaler for en 75:a (galler ha tur vid slapp) |
En rodlatt & syrlig lambic med rejala frukttoner. ’:;%;; f

CANTILLON
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SAISON

« Harstammar fran Vallonska landsbygden — anor fran 1600-talet
» Bryggdes for slacka torsten under skorden

» Speciell jast som jaser i hoga temperaturer (35 grader)
« Kryddiga toner

» Lang efterjasning — sockret jaser ut — ger en torrhet
« Farg — ljusqgul till morkt gul
» Beska — mattlig

» Alkoholhalt - 4% till 8%

_saison
!lqg_u_ni
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SAISON DUPONT S ed S
Brasserie Dupont — Tourpes - ar 1844 o '”“*\““;rj‘fj; e 5o )
Start bryggning - 1920 o i\;}f ?w :
Alkoholhalt: 6,5% L R e T

Pris: ca 30 riksdaler fran bestallningssortimentet (24 krav) (1689)

Toner av citrus, skumbanan, aprikos, ho, pomerans, jord och
ortkryddor.
Fylligt och fruktigt, komplext och mycket valbalanserat.

Torrt med en markerad beska.
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DUBBEL

« Dubbel kallades fran 1700-talet och framat den 6l som bryggdes pa

vorten som rann av forst och saledes inneholl mer socker och var
sotare an den senare avsilningen.

« Fargen — ej mork malt utan morkt kandi socker

« Aromer av karamelliserat socker, sirap och kola snarare an
kaffe, choklad och rostade, branda toner

« Farg — morkt brun till rodbrun

« Beska — mattlig

« Alkoholhalt - 6% till 8%
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WESTMALLE DUBBEL W, SR

Klostret i byn Westmalle - ar 1794
Start bryggning - 1834
Alkoholhalt: 7%
Pris: ca 30 riksdaler, (nr 1239) Ve P

Smaken ar fyllig och komplex, kryddig och fruktig, med en frisk och
besk avslutning.

Inslag av torkade fikon, muscovadosocker, fruktkaka, kryddor
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TRIPEL

« Tripel harstammar fran 1700-talet, separerade vorten tre ganger kallade olet for trippel nar bryggningen skedde
pa den sotaste vorten. (de larde tvistar ©, olika forklaringsmodeller)

« Westmalle som satte den pa kartan
« Tripel ar aristokraten i den ljusa belgiska familjen. i’.
» Ljust kandi socker — karamelliserar inte — genererar mer alkohol

« Valbalanserad, tung men inte sotsliskig, ofta varmande men "aldrig” spritig.
* Farg — halmgul till barnsten

« Beska — markbar och medelhdg far forekomma

» Alkoholhalt - 7% till 11%

'VICARIS
TRIPEL

L | sTRONG BLOND |

2021-10-01

©OHenrik Swahnberg



o Py
N
; %\_,' ~ Atwer el
@ostenden E”Fgge =l O P

ST BERNARDUS TRIPEL oL

Brouwerij St Bernard — Watou e icna e
Grundades | bérjan av 1900-talet WL o bl 96
1930 — 1946 — 1992 - idag i R e b
Alkoholhalt: 8% N N

Pris: ca 30 riksdaler, (nr 89355) 24st
Smaken ar fruktig, pepprig smak med inslag av vetemalt & jast
Doftar kandisocker, gras, humle och karamell
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QUADRUPEL / ABT

« Dubbel i kvadrat: storre! — starkare! — battre? Fylligt med viss restsotma till torra-strama, kryddiga varianter
» Bryggeriernas flaggskepp

« Kan aven hitta dem under namnen Grand Cru eller Gran Reserve
* 1919 — 1984 spritforbud pa krogen

« Abt — har en stor fruktig smak som kompletteras med

inslag av choklad, torkad frukt och morka maltaromer

* Quadrupel: viss syrlighet & eldighet, fruktiga aromer
« Beska — mattlig till tydlig

* Farg: koppar (Quad) till morkbrun (Abt)

» Kolsyra: Hog (ej verka stickande)

» Alkoholhalt - sallan under 10%

.
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WESTVLETEREN 12 > L\
Saint Sixtus — Westvleteren A e °
Borjade 1839, allmanheten 1878 } 3
Systemet 2013 — 1400 flaskor __ B e
Alkoholhalt: 10,2% LS ME

Pris: ca 120 riksdaler, (import)
“Holy Grail” bland 6lfolk
Farg: Som mork sirap, med barnstenstoner.

Rund & komplex smak av vortbrod , choklad & torkad frukt.

=D o{tar sirap, malt, choklad och jast
——
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TACK FOR MIG!




