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—Vin ar ett levande vasen, kan man héra vinintresserade saga ibland. Uttrycket ar sakligt sett helt
uppat vaggarna. Vin ar lika détt som andra jordbruksprodukter, typ potatismos, apelsinmarmelad
eller pdlsa. Samtidigt ar uttrycket anda en fungerande metafor. Sparar man en flaska vin en langre
tid foréandrar det sig och den férandringen liknas ibland vid ett livslopp. Vinet brukar i sana
sammanhang beskrivas med ord som ungt, utvecklat, moget, gammalt och slutligen dott.

Text: Ulf Jansson

Den hir forindringen ér olika stor f6r olika viner. For ménga viner,
framf6r allt de enklare (och billigare), ir den inte ens onskvird. De
smakar bdst som unga, inom ett a tva ir efter skord. For andra viner
ar fordndringen ofta av godo. Vinerna rundas av och blir mer harmo-
niska i smaken samtidigt som aromerna utvecklas och blir mer mén-
facetterade. I négra fall kan vinerna genomgi en formlig metamorfos
och efter en lingre tids lagring (8-10 4r eller mer dn s&) bli komplexa
och smakrika pa ett sitt som ingen kunnat ana nir flaskorna en ging
lades undan.

Oftast dr det en smaksak vilka viner som ér bést, de unga eller de
som lagrats. Manga kiinnare menar att viner inte blir bittre av att
lagras nin lingre tid, bara annorlunda. Det de vinner i komplexitet
och harmoni forlorar de i fruktighet och kraft. Andra dter menar att
just den forindringen dr avgdrande och ett kvalitetstecken.

Sedan beror det pé vintyp ocksa. Vissa typer vinner mer pa lagring
in andra. Dessutom ir det en modesak. Genom 4ren har det funnits
perioder didr mogna viner skattats hogt, andra perioder har unga

viner ansetts bist. Och si finns det skillnader mellan olika marknader.

Engelsmin och fransmin brukar ha dispyter om det mesta, si dven
om viner. I England, som genom arhundradena varit en stor och
mycket viktig marknad for de franska vinerna, har man av tradition
druckit dem éldre och mognare dn vad fransminnen sjilva gjort.
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- Pedofiler, har engelsminnen fnyst om de (i deras tycke okunni-
ga) franska vindrickarna.

- Nekrofiler, har fransminnen replikerat och myntat uttrycket
“gott anglais”, engelsk smak, om viner som smakar f6r gammalt och
livlost.

Hur linge haller da vinerna att lagra? Ja, det beror forstis pa
vinerna och hur de férvarats om det nu dr i temperaturkontrolle-
rade vinkillare, vinskép, garderob eller nigot annat. I regel haller
dock vinerna mycket lingre dn man tror. En gammal vinprovarvin
och finsmakare hade en ging fatt en hirtappad flaska Vino Blanco
Espanol som han férvarade staende i 6ppna spisen. Efter siddr 4-5
ir 6ppnade han flaskan och serverade vinet som férikare vid en
vinprovarkvill. Vinet hade dé borjat skifta i orange och vi stillde in
oss pa att nu skulle det bli friga om likskdndning. Till allas forvé-
ning, dven virdens, var vinet fullt drickbart. Trott f6rstds men alls
inte illasmakande.

Att hitta mogna viner pa Systembolaget dr dock snudd pi
omojligt. Nistan allt vin som siljs 4r ungt. Den som vill dricka lite
mognare viner fir lagra dem sjilv forst. Och da giller det att ha per-
spektiv pa tillvaron. Lever jag om 10 ar? Eller om 20? Och i si fall,
om jag aldrig smakat ett moget vin, hur ska jag veta om jag kommer
att tycka om det? ?





