Rent administrativt ligger Bandol i departementet Var i regionen
Provence-Alpes-Cote d'Azur, vanligen forkortat PACA, som om-
fattar sex departement fran Rhone i vaster till italienska grénsen i
dster. Men som vindistrikt ligger Bandol i vinregionen Provence.

Text: Gun Merila
Foto: Urpo Merila

AOP Bandol ligger i atta kommuner nigra
mil 6ster om Marseille och strax vister om
Toulon. Tre av de 4tta kommunerna ligger
vid kusten — Saint-Cyr-sur-Mer, Bandol och
Sanary-sur-Mer — och fem innanf6r dem

— La Cadi¢re d’Azur, Le Castellet, Le Be-
ausset, Evenos och Ollioules. I kommunen
Bandol, som huvudsakligen omfattar sjilva
staden Bandol, finns inga vinodlingar (f6rut-

om en hektar tillhérande Domaine Frégate
och en liten plitt som dgs av jirnvigen).

Hur kommer det sig di att just Bandol
har fitt ge namn ét hela appellationen? Jo,
det beror pa att Bandol och dess hamn tidi-
gare spelade en viktig roll for utskeppning-
en av vinerna och dven fér tillverkningen av
vintunnorna.

Trots att AOP Bandol berér atta kom-

muner ir vinarealen endast cirka 1600

ha. Ett 60-tal producenter (inklusive tre
kooperativ) delar pa den. Liget dr gynn-
samt mellan hav och berg. En stor del av
vinodlingarna ligger i sluttningarna till en
vid dal i form av en vildig amfiteater som
sluttar ner mot Saint-Cyr-sur-Mer och ha-
vet i sydvist. Det finns ocksa vingardar pa
sluttningarna till en smalare dal vid vatten-




draget Arenc som rinner ner till bukten vid
Bandol. Minga odlingar ligger hogre upp

i de omgivande, ofta skogbevixta kullarna,
varifrin man ibland har spektakulira
utsikter mot havet. De hogst beldgna vin-
girdarna har Domaine de la Bégude pa 410
meters ho6jd vid appellationens norra grins
och Chiteau de Pibarnon nirmare havet pa
en drygt 300 meter hog kulle. Hogt pa var-

sin hojd vil synliga i omradet ligger ocksd
de béida pittoreska vinbyarna La Cadiére
d’Azur och Le Castellet.

Kort sagt ar landskapet i Bandol vackert
och omvixlande med

bade leende gronska och dramatiska klip- kan komma dit for att transportera ivig
por. Att ta sig till vingirdarna ir inte det vinet. Vingérdsbesoken ér ofta forknippade
littaste: smala, kringliga vigar leder fram med oro for att behéva mota andra fordon
till dem och man undrar ibland hur lastbilar pa vigen. -
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Historia

Vinodlingarna i Bandol har mycket gamla
anor, troligen de dldsta i Frankrike. Genom
den franska historien finns minga vittnesmil
om omradets rykte och vinernas kvalitet.

P4 500-talet f. Kr. skapade fokajerna (gre-
ker) kolonin Terroeis pi héjderna som idag
ligger ovanfor vinodlingarna. Nir romarna
sedan kom till Provence, fanns dar redan
manga vinodlingar. Romarna dépte om
kolonin till Tauroentum. De forsta vinerna
som gjordes hir var av rosétyp, vilket ar
intressant med tanke pa dagens rosétrend i
omridet.

Vinerna frin Massilia (dagens Marseille),
som till stora delar kom frin Tauroen-
tum, blev berdmda i hela romarriket och

skeppades ocksa till de romerska kolonierna.

Amforor som har hittats i havet mellan
staden Bandol och 6n Bendor strax utanfor
visar att man redan pd romartiden anvinde
hamnen for utskeppning.

Frin medeltiden finns manga skriftliga
spar av vinodling och handel med vin i
omradet. Det sigs ocksa att Ludvig XV var
sarskilt fortjust i vinerna frin Bandol.

Det var alltsd frimst pa grund av hamnen
i Bandol som traktens viner kom att kallas
Bandolviner. Bandol nimns som hamn
forsta gangen 1259. 1715 grundades byn
Bandol och sju fiskar- och jordbrukarfa-
miljer frin nirliggande byar byggde hus
pa platsen. Handeln med Bandolvinerna

och deras rykte 6kade nir en storre hamn
bérjade byggas 1856. Fran den nya hamnen
spreds sig Bandolvinerna 6ver hela virlden,
fran Kina till Latinamerika. Det hivdades
att vinerna holl sig bra, och till och med
blev bittre av resor 6ver havet. Det gjorde
att Bandolvinerna ofta anvindes som ballast
pa batar.

Efter franska revolutionen bérjade man
dgna sig at vinodling i stor skala och vinet
skeppades fortfarande frin hamnen i Ban-
dol. Vid den hir tiden hade staden ocksi
ett stort antal tunnbinderier. Fore vinluska-
tastrofen tillverkades hir hela 80 000 ekfat
per ar f6r transport av 160 000 hl vin.
Vinodlingen i Bandol paverkades allvarligt
av oidiums hirjningar 1868 och dérefter
av vinlusen som forstorde alla vinstockar.
Vinodlingen avstannade och fiske och
jordbruk tog over. Nir bot mot vinlusen
(ympning pa amerikanska rotstockar) hade
hittats, bérjade man plantera rankor igen,
men valde di oftast mer littodlade och
produktiva druvsorter 4n mourveédre som
tidigare odlades i omradet.

Senare generationer av vinodlare valde att
satsa pd kvalitet. De bildade en samman-
slutning, Syndicat des Producteurs de Vin de
Bandol, samordnade sina initiativ och plan-
terade om de biésta vingirdarna fran forr
samt arbetade upp sitt yrkeskunnande.
Den 11 november 1941, mitt under brin-
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nande krig, fick Bandol som ett av de forsta
vinomradena i Frankrike status som Appe/-
lation d’Origine Controlée, AOC. Drivande
for att f3 appellationen var schweizaren
André Roethlisberger pd Chateau Milhiére,
som inte ville att Bandol skulle vara simre
in grannomradet Cassis som fick AOC-sta-
tus 1936. Han fick st6d av manga vinodlare,
inte minst Lucien Peyraud pa Domaine
Tempier och grevinnan Arlette Portalis pd
Chiteau Pradeaux. Drivande i att aterplan-
tera mourvedre var Lucien Peyraud som
kan sigas ha riddat druvan frin utrotning.

Klimat och jordmin

Bandol har cirka 3 000 soltimmar per ar
och hor till Europas solrikaste vinomré-
den. Det skyddas i norr av det lingstrickta
bergmassivet Sainte-Baume med hogsta
topp pi 1148 m och dven Mont Caume
och andra héjder i nordost. Havsbrisen ger
lagom mycket fuktig vind och nederbérden
pa 650 mm per r faller framf6r allt pa host
och vir utanfor vixtsisongen.

Le Mistral, den kraftiga, svala och torra
vind som kommer genom Rhonedalen och
som nir den nir Bandol snarast bliser frin
vist eller nordvist, gor att klimatet ér friskt
och att druvorna snabbt torkar efter regn
och didrmed kréver mindre besprutning.
”Att vara ekologisk i Bandol ar litt”, har jag
hort flera odlare siga.

Medan kullarna med sina pinjelunder
och ekskogar skyddar mot nordanvinden,
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innebir nirheten till Medelhavet ett skydd
mot kraftiga temperaturvixlingar. I denna
naturliga amfiteater med olivlundar och
mandeltrdd sigs vindarna frin hav och land
ge ritt balans i vingardarna. Mikroklimaten
blir ocksd mycket varierande i det ganska
kuperade landskapet med odlingar i olika
viderstreck, olika lutning och olika héjd
over havet.

Jordmiénen i Bandol dr genomgéende
kalkrik, torr, mager och véldranerad och
sarskilt pa lite hogre h6jd mycket stenig.
Kiselhaltig kalksten och dven sandsten dr
tackt av kalkblandad lera och sand. Den
kalkblandade leran finns nistan overallt,
men den varierar nda mellan vingardar-
na. Leran ir oftast vit, ibland rod och den
kan dven ha andra firger. Vingirden La
Migoua pa Domaine Tempier har varieran-
de r6d, orange och bli jord. Domaine de
Terrebrune med en speciell berggrund frin
triasperioden har brun jord (vilket namnet
vittnar om) som ger toner av jord och jirn.
Chateau de Pibarnon har ocksa en fordel-
aktig jordméin med kalk fran triasperioden
blandad med bld mirgel, vilket ocksa lir ge
mer komplexitet it vinerna.

Genomgaende giller att jorden eroderar
litt, vilket gett upphov till ett historiskt
och fortfarande levande sirdrag i Bandol:
stora stenmursforsedda terrasser som byggs
upp f6r hand av stenar pé sluttningarna,
som kallas restangues. Det ir ett omfattan-
de arbete som har pigitt i arhundraden
och fortgar dven idag. Syftet dr att kunna
plantera och arbeta i vingirdarnas branta
sluttningar och ocksa hindra just erosion.

Appellationsregler

Reglerna t6r AOP Bandol ir bland de
striktaste i Frankrike. Man far géra roda,
vita och rosé stilla viner. De roda vinerna
miasta hilla minst 12 % alkohol och roséer-
na och de vita vinerna 11,5 %. Vinrankorna
vixer som fristiende buskar, gobelet, eller ir
uppbundna enligt cordon de royat. Manuell
skord dr obligatorisk och avkastningen far
vara hogst 40 hl/ha. Druvor frin unga ran-
kor far inte anvindas f6rrin frin det sjunde
dret efter plantering for rott vin.

For rosévin och vitt vin giller det tredje
aret.

Réda viner ska lagras minst 18 manader
pa sma eller stora ekfat. Roséviner och vita
viner fir inte siljas forrin tidigast den 1
mars iret efter skord.

For rott vin har man tre huvuddruvor:
mourveédre, grenache och cinsault dir
mourvedre ska utgéra 50 — 95 % av druv-
blandningen.

For rosévin giller ssmma tre huvuddru-
vor och mourvedre ska utgora 20 — 95 %
av vinet. For vitt vin dr clairette, ugni blanc
och bourboulenc huvuddruvor och clairette
ska ingi till 50 — 95 % av vinet.

Kallararbete
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Vinodling och vinifiering
AOC-reglerna frin 1941 begrinsar alltsi
produktionen till 40 hektoliter per hektar
men de flesta vinbonderna hiller sig till
hogst 35 hl/ha eller mindre. Till exempel
framholls vid ett besok pd Domaines Bu-
nan att man har en avkastning pa 30 hl/ha.
Dessutom miste gron skord goras senast i
juli, si att endast de basta druvorna behalls
och avkastningen begrinsas.

Av tradition vixer rankorna mest som
gobelet, som ocksa til den kraftiga mistralen
bist. Variationer forekommer dock: Cha-
teau de Pibarnon beskir rankorna i form av
gobelet, men binder upp dem pé en trad f6r
att lufta druvorna.

Alla tre vinfirgerna ar alltsa tillitna
i Bandol men det ir svirt att fi fram tillfor-
litliga siffror pa de olika firgernas andel.
Det senaste jag sett dr 22 % rott, 73 % rosé
och 5 % vitt. De vita vinerna spelar alltsd
en obetydlig roll. Enligt Véronique Peyraud
Rougeot pd Domaine Tempier ér terroiren i
Bandol inte heller sirskilt limpad for grona
druvor. Man fir ocksa intrycket ibland att
pliktskyldigast gors ett vitt vin utan att
verkligen satsa pa det. Vissa gor inte nigot
vitt vin alls, som till exempel Chateau
Pradeaux. Det dr synd for dessa viner dr vil
virda att provas. De uppvisar en intressant
variation med vildigt olika druvsamman-
sittningar ddr huvuddruvan clairette ska
uppgi till 60 — 95 % och dir de komplette-
rande druvorna ocksa skiftar. Malolaktisk
jasning forekommer, men ér ovanlig och
fatlagring dr ytterst ovanligt for rosé.

Rosévinerna har alltid haft en framskjuten
plats i Bandol, och andelen tycks 6ka for
varje ar och liksom omsorgen om kvalite-

ten. "Think pink” giller redan i vingérden.
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Man viljer druvsorter, odlingsligen och
skérdedatum limpade for rosévin. Aven hir
kan druvsammansittningen variera mycket
mellan producenterna, bdde nir det giller
andelen mourveédre (allt frin 20 % till 70
%) och mingden cinsault och grenache.

Vad giller vinifieringen 4r metoderna oli-
ka. Det vanligaste dr direktpressning, men
dven skalmacerering kortare eller lingre tid
torekommer, och ganska ofta dven saignée.
Ofta kombineras metoderna, till exempel
genom att man behandlar olika druvsor-
ter pa olika sitt. Ibland anvinds alla tre
metoderna, som pa Chateau Salettes, dir
55 % direktpressas, 40 % far macerera i 6—8
timmar och 5 % ér saignée av mourvedre. 1
de fall vinmakarna gor saignée, brukar det
vara just pd mourvedre, som ger lite mer
bade firg och struktur it vinerna.

Biéde avstjilkning och ingen avstjilkning
térekommer. Malolaktisk jasning av rosévi-
nerna r inte ovanligt, men det tycks vara
dnnu vanligare att man blockerar denna f6r
att behalla syra och friskhet. Fatlagring ar
mycket ovanligt for rosé.

I roda viner kompletteras mourvedre
normalt av grenache och cinsault, och
ibland dven av lite carignan och mer sillan
syrah. Variationen i andelen mourvedre
och valet av kompletterande druvor ir stor.
Minga vinmakare anvinder mer mour-
vedre dn vad minimireglerna kriver: 60-80
% eller mer for viner som dr tdnkta att lag-
ras linge, och dnda upp till 95 % i nigra av
de dyrare vinerna. Samtidigt menar en del
att f6r mycket mourvedre betyder mindre
komplexitet. Sdvil ingen avstjilkning som
delvis avstjilkning och total avstjilkning
forekommer och malolaktisk jasning dr det
normala. Ménga avstdr fran klarning och
filtrering.
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Fatlagringen ska enligt reglerna vara
minst 18 manader, men det finns produ-
center som egentligen skulle vilja lagra kor-
tare tid och nigra som lagrar dnnu lingre.
Etienne Portalis pé traditionella Chéteau
Pradeaux, som fatlagrar sitt huvudvin i hela
48 ménader, menar att mourvedre kriver
lang lagring. Vad giller typ av fat anvinder
man av tradition stora och gamla foudres for
lagringen, men det finns producenter som
toredrar smé barriques. En del anvinder
bida typerna av fat. Vid vingardsbescken ser
man ofta olika storlekar av fat av olika aldrar
pa en och samma gard. Slutligen hinder det
ocksd att man efter fatlagringen ldter vinet
ligga ett par dr pd flaska innan det siljs.

Druvsorter
Bli druvor
Mourvédre ir kung i Bandol och fortjinar
lite extra utrymme hir. Det dr mourvédre
som ger traktens réda viner deras typicitet,
sirskilt i form av patagliga tanniner och
lagringsduglighet. Mourvedre anvinds ock-
s 1 rosévinerna, dir druvans tanniner ger
struktur och dess antioxidativa egenskaper
bidrar till vinets hillbarhet.

Druvan kom till Frankrike frin Spanien,
dir den heter monastrell och lir ha sitt
ursprung i Valenciatrakten. Till Provence
kom druvan pi 1600-talet och det for-
sta omniamnandet av mourvedre ir frin
1646, och redan 1772 hivdades i skrift att
druvan gav bist resultat av de druvor som
odlas i Provence. Mourveédre kom dirfor
att bli den dominerande druvan dir fore
vinluskrisen. De klart st6rsta odlingarna av
druvan finns i Spanien och lingt darefter
kommer Frankrike, trots att mourvédreod-
lingarna 6kat stadigt. Férutom i Provence
odlas druvan i Languedoc och Roussillon
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samt i sodra Rhonedalen, till exempel i
Chiteauneuf-du-Pape dir den brukar inga
i GSM-viner.

Vinrankorna vixer normalt som gobelet
och blir med tiden raka, med grenar som
vixer uppit. De har konformade, kompakta
klasar av smi, kraftiga, tjockskaliga druvor
med djup svart firg och som har ett bety-
dande vaxskikt (pruine).

Mourvedre ir en krivande druva. Den ar
mittligt produktiv och for att nd optimal
mognad krivs att druvklasarna gallras. Den
knoppas forst i maj och mognar inte forrin
i slutet av september-mitten av oktober.
Mourvedre skordas darfor alltid sist av alla
druvor. Den behéver mycket sol och virme,
men ocksa lite fukt, girna fran havsvindar.
Den vill ha ansiktet i solen och se ut over
havet, brukar det sigas. Dirfor passar den
bra i Bandol.

Grenache kommer ocksd ursprungligen
fran Spanien och ir en av de mest odlade
bl4 druvorna i virlden och mycket vanlig
i sodra Frankrike. Den klarar virme, torka
och hérda vindar bra och ger bist resultat
pa torr och stenig mark. Druvan ir bas
i ménga roséer och ingér i méinga réda
blandningar. Den ger kryddiga viner som
ir varma och alkoholstarka men som litt
blir oxiderade och tappar firg. For att £ ett
lagringsdugligt vin maste druvan normalt
blandas med kraftigare och tanninrikare
druvor. Grenache bidrar med fyllighet,
mjukhet och rondér i blandningen. Och
genom sin oxidativa karaktir passar druvan
bra ihop med den reduktiva mourvedre.

Cinsault ir en robust, provensalsk druva
som knoppas sent och som stir f6r mer dn
20 % av druvbestindet i Provence. Den ger
ljusa, litta, blommiga och fruktiga viner
med laga tanniner. Cinsault blandas ofta
med grenache och mourvedre i r6da viner
och roséviner, och bidrar d4 med finess och
mjukhet i blandningen.

Det finns ocksé négra tillitna komplet-
terande druvsorter for rott vin och rosévin,
nimligen carignan och syrab.

Grona druvor

Clairette ir en gammal provensalsk druva
som trivs i magra, torra kalkjordar, klarar
starka vindar och f6ljaktligen passar som
huvuddruva i Bandols vita viner. Den ar

rik pd socker och ger litta, aromatiska och
livliga viner med bra alkohol, som dock kan
oxidera med dlder. En variant med spetsiga-
re druvor heter clairette pointue.

Ugni blanc kommer ursprungligen frin
Toscana, dir den heter trebbiano, och kom
till Frankrike med Avignon-pévarna. Den
ar rustik och mycket produktiv och ger
torra, litta, neutrala viner med ljusgul firg
och bra syra.

Bourboulenc ir en gammal provensalsk

druva som dr kraftig och rustik och ger bra
resultat i blandningar. Den har blommiga
aromer och viss bitterhet.

For vita viner dr de tillaitna komplette-
rande druvorna marsanne, rolle/vermenti-
no, sauvignon blanc och sémillon.

Vinernas karaktir

Vita viner

Ratt neutrala druvor som clairette och
ugni blanc ger ganska diskreta viner, men
manga ir forvinansvirt goda med mjuk-
het och rondér. Genomgédende drag dr
blommighet, értighet, lite fetma, lag syra
och smak av stenfrukter som nektarin och
aprikos. Vad giller ekfatslagring av vita
viner tycks det vara mycket sillsynt, och
jag har sjilv aldrig stott pa ett ekat vitt
bandolvin.

Roséviner

Rosévinerna ir vanligen ljusa, men morkare
in ovriga provenceroséer och med ganska
stor fargvariation mellan olika vinmakares
viner. De har generellt mer struktur dn
annan provencerosé, med fyllighet, viss
stravhet och lite aptitretande beska, allt
detta férmodligen frin druvan mourvedre.
Genom sin lite kraftigare och tuftare karak-
tir passar de normalt bra som matviner. Jag
tycker personligen att rosévinerna fungerar
bra till kétt, utom kanske till en blodig biff.

Vinerna har ofta inslag av citrusfrukt som
blodapelsin och r6d grapefrukt. Aromer av
roda bir som réda vinbiar och frukter som
granatipple och hallon férekommer dven.
Man noterar ocksé ofta toner av garrigue
(den typiska sydfranska vegetationen med
torra ldga buskar) och anis och finkal.
Minga har en spinnande mineralitet och
de flesta har god lingd. Diremot dr det
mycket ovanligt med ekad bandolrosé.

Till skillnad mot roséviner i allminhet
blir roséviner frin Bandol — dir mourvedre
behover tid att blomma ut — ofta bist under
andra dret efter skord och dr hyfsade dven
efter tredje aret och vissa til dnnu lingre
lagring.

Roda viner

Genom sin huvuddruva mourvedre fir

de réda vinerna en tydlig struktur med
tyllighet, ganska hég alkohol och bra syra
samt inte minst en pafallande strivhet som
gor att de kan vara svirdruckna som unga.
De fir ocksi starka reduktiva och anima-
liska inslag med aromer av stall, gddsel, vilt
och lider. For 6vrigt noteras bide morka
och réda bir, plommon, viol och kryddiga
dofter av svartpeppar, lakrits och olika
orter som timjan, kryddnejlika och kanel.
Med tiden utvecklar vinerna mjukare och
elegantare tanniner och mer komplexa
toner som undervegetation, pepparkakor,

tryffel och mer lider. En réd bandol bor
dekanteras, méinga siger redan dagen innan
den ska drickas. Min erfarenhet ir att detta
stimmer vil. Vinet hiller bra och kan till
och med bli bittre nista dag.

Men hur linge ska man di vinta med att
oppna en flaska r6d bandol? Det beror for-
stds pd drgdngen, men i dnnu hogre grad pd
vinmakaren, for stilarna varierar naturligtvis
betydligt. Avstjilkning eller ej, andelen
mourvedre, typ av fatlagring och mycket
annat spelar roll. Traditionellt i Bandol
brukar man sdga att man inte ska 6ppna ett
bandolvin forrin minst dtta ir efter skord,
ndr vinernas skarpa kanter rundats av. Men
samtidigt anser manga att man kan njuta
av en rod bandol redan efter 3-4 4r. Allt fler
producenter strivar numera ocksa efter att
gora viner som dr drickfirdiga redan vid
unga 4r.

Det ir for ovrigt inte ldtt att fi tag pa
fullmogna réda Bandolviner vare sig pa
restaurang i Bandol eller hos de lokala
vinhandlarna och inte heller pi sjilva vin-
girdarna, som bara undantagsvis har kvar
dldre drgangar till forsiljning. Det dr synd.
Tanninerna tillsammans med mourveédres
antioxidativa egenskaper ger nimligen de
roda bandolvinerna en ibland enastiende
lagringspotential som enligt ménga gor
dem mer lika dldre bordeauxviner.

I en intressant artikel i Revue du Vin de
France hivdas till och med att det behovs
mer an 20 4r for att fi ut det bista av Ban-
dolviner fran bra producenter och kraftiga-
re argangar. Man hade provat viner frin ar
som 1982 (Domaine Tempier La Tourtine),
1988 (Chateau Jean- Pierre Gaussen och
Domaine Ray-Jane) och 1990 (Domaine
de Terrebrune och Chateau Sainte-Anne)
och konstaterat att de trots att de smakade
enastdende dnnu inte ndtt sin héjdpunkt.
Och allra hogst betyg fick en Chéteau
Pradeaux fran 1961!
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Vinbesok

Domaine Tempier

En legendarisk Bandolegendom som dgs

av familjen Tempier sedan 1834. Lucie
(Lulu) Tempier gifte sig 1936 med Lucien
Peyraud, som spelade stor roll vid bildandet
av AOC Bandol 1941, d4 han ocks3 riddade
den upprivningshotade mourvedre frin att
ersittas med mer hogavkastande druvsorter.
Lucien Peyraud var ordférande i 37 ar for
Bandols producentférening. Hans séner tog
sedan Gver men har nu ocksé dragit sig till-
baka. Framgangsrik vinmakare sedan ménga
ir tillbaka 4r Daniel Ravier. De som arbetar
pd egendomen tillhér i huvudsak den egna
familjen, men fler arbetare tas in vid skord.

Hir hade jag och min man turen att fa
prata med Véronique Peyraud Rougeot,
dotter till Lucien Peyraud. Hon berittade
att 1956 var en mycket svar vinter (quasi
sibérien — nistan som i Sibirien). ”Allt fros.
Det var minus 12 grader och mistral. Sedan
blev det minus 11 och sné. Vi fick omfat-
tande skador p olivtrid men framfor allt pa
véra vinodlingar som vir kinda odlingslott
La Tourtine.”

Hon nimnde ocksa att Lucien Peyraud
redan 1959 hade framhillit att rosévinerna
fran Bandol borde siljas till samma pris som
Tavel och att de r6da borde ligga pa samma
pris som Chiteauneuf-du-Pape. Nu har
man uppnatt detta, atminstone nir det géller
rosévinerna.

Egendomen ir pa 60 ha och avkastningen
ar 30-35 hl/ha. De flesta rankorna dr 20-50
ar gamla och vixer pi minga olika vingr-
dar pd mer eller mindre branta sluttningar.
Frin speciella jordlotter med édldre rankor
kommer druvorna till de beromda cuvéerna
Migoua och Tourtine samt Cabassou med
95 % mourvedre. Dessa viner siljs i sma
volymer till restauranger osv. och dr oftast
slutsilda pd vingdrden. Man har ocksd
carignanstockar som r mycket gamla. Man
jobbar ekologiskt, men bryr sig inte om
certifieringen.

Total avstjalkning géller. For rosévinerna
anvinder man tre olika tekniker: direktpress-
ning, skalmacerering samt saignée (15 % av
vinet), beroende pé druvsort. Vinet lagras i
betongtank 6-8 ménader. De réda vinerna
lagras pa foudres pa 25-75 hl under 18-20

manader.

Domaine de la Tour du Bon

Dagen f6r vért besok blaste mistralen rejalt
pd Domaine de la Tour de Bon. Vingirden
ligger pa 180 meters ho6jd, med utsikt ver

en stor del av appellationen édnda till havet

utanfor Saint-Cyr-sur-Mer.

- Mistralen ir bra, den torkar ut efter
regn, som en hértork! Men vinden kan for-
stds orsaka skador ocksé, sade Marguerite
Brechat som tog emot oss. Hon beritta-
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de att hennes morfar som kopte girden
1968 ville ha ett skyddat lige efter sina
erfarenheter under kriget. Man kan bara se
egendomen uppifran byn Le Castellet pa
ett enda stille, och frin girden som ligger
isolerat ser man alla som nidrmar sig, s han
hittade vad han sokte.

Vinkillaren byggdes 1925 av de déva-
rande dgarna, ett par som drvt girden 1920.
D4 fanns bara fikontrid och olivtriad hir.
De térsta rankorna planterades 1953, av
en dam frin Champagne som till och med
dopte rankorna i champagne. 1990 tog en
av dottrarna, Agneés Henry-Hocquart (som
ir var guides moster) 6ver egendomen efter
sina foraldrar.

12 hektar odlas av de 16 ha som girden
bestar av. P4 de dldsta jordlotterna ér
rankorna planterade i vindriktningen for att
inte skadas av vinden. De senare raderna ar
i stiillet planterade vinkelritt mot vind-
riktningen. En egenhet pa vingdrden ér att
man efter att ha planterat rotstocken vintar
tre ar tills stocken har funnit sig till ritta
med att ympa pa druvmaterialet.

Jordménen ir lera och kalk. Man odlar
mourvedre, grenache, cinsault, clairette,
ugni blanc och rolle. De ir ekologiskt cer-
tifierade sedan 2014, men har linge jobbat
sd. De dr ocksi inspirerade av biodynamisk
odling, men har ingen certifiering. Margue-
rite framhéiller ocksi att det inte 4r svirt att
vara ekologisk i Bandol.

De ir ett litet team med 4-5 anstillda pa
hel- och deltid. Maitre de culture och maitre

de chai dr en och samma person, Julien Pier-

re, vilket Marguerite tycker ar en fordel.

Chiteau Pradeaux

Mistralen bliste hért dven ndr vi besok-

te Chiteau Pradeux. Egendomen ligger

i St-Cyr-sur-Mer, nira stadens centrum.
Samtidigt ligger den bara 800 m fagelvigen
fran havet och pa relativt platt mark, sa det
finns inget som hindrar vinden.

Det ir en klassisk Bandolegendom, kind
for att gora viner i traditionell stil. Den har
ocksd traditioner att bevara. Den dgs och
drivs av familjen Portalis dnda sedan 1752,
och grevinnan Arlette Portalis var en av
de drivande vid bildandet av AOC Bandol
1941. Hon var ocksa den som nyplanterade
egendomen efter kriget, d tyskarna hade
forstort allt.

Bara fyra personer arbetar pa vingirden:
Grevinnans sonson Etienne, som just tagit
over fran sin far Cyrille Portalis, hans bror
och en arbetare samt Christelle Jeanne, som
tog emot oss och visade oss runt.

Forst fick vi se vingirdarna i den besvir-
liga blasten. Alla dgor ligger runt huset/
vineriet, vilket minskar riskerna for skador
efter skord under transporter. Nackdelen dr
att vid till exempel hagel riskerar allt att bli
forstort. I allménhet utsitts dock vingardar-
na inte for hagel, och inte heller for frost,
utom under den stringa vintern 1956.

Christelle framholl vidare att narheten
till havet med fukten och sjobrisen ir
nyttig for druvorna. Mistralen dr heller



inget problem utan tvirtom bra for vingar-
den, di den torkar ut och minskar risken for
sjukdomar. Man anvinder darfor bara lite
bekdmpningsmedel, som koppar och svavel,
sager Christelle.

Egendomen har r6d lerjord som édr mycket
kalkhaltig. Av 25 ha dr 18 planterade. De
flesta rankorna dr 25-60 ar gamla. Mour-
védrerankor som ér cirka 80 dr byts ut mot
unga rankor. De dldre idr av god kvalitet, de
ger f4 men bra druvor, men det dr mycket
krivande att skota dem, menar Christelle.
Hela 80 % dr mourvedre, resten dr grenache
och cinsault samt lite counoise och carig-
nan for IGP-vinet Bienfait des Pradeaux.
Avkastningen varierar mellan 21 och 32 hl/
ha. Man har dven 250 olivtrid, varav ett
tusendrigt (1), men gor for nirvarande bara
olivolja for husbehov.

Man gér inget vitt vin, ddremot 50 % rosé,
som gors med direktpressning. Druvorna
till rosé skordas tidigare, cinsault i mitten
av september och mourvedre i slutet av
minaden. Druvorna till de roda vinerna
skordas frin slutet av september till mitten
av oktober, grenache f6rst och mourvedre
sist. De olika druvorna vinifieras separat och
blandas forst inf6r buteljeringen.

Vinkallaren ir delvis frin 1600-talet. Man
har kvar jiskar av betong fran 1700-talet och
ocksd mycket gamla foudres. Man har ingen
anldggning for buteljering, utan den skots av
en inhyrd man med utrustning.

De r6da vinerna ér linglivade i traditionell
stil och kriver ling lagring. Huvudvinet Cha-
teau Pradeaux avstjilkas inte. Stjilkarna lir
bidra till att vinerna kan sparas 20-25 4r eller
annu lingre. Hela, litt krossade druvklasar
far jdsa i de urgamla betongtankarna. Ingen
klarning eller filtrering. Lagring upp till 48
manader i 40-80 4r gamla foudres pi 50-80
hl. Gamla drgingar kan paminna om stora
bordeauxviner.”Andravinet” Le Lys, som ar
lite mer tillgingligt vid unga ér, avstjilkas
delvis och lagras bara 20 ménader i ek. Man
producerar cirka 60 000 flaskor varje ar.

Domaine de la Bégude
Den hir egendomen ligger lingst i norr av
alla Bandolegendomarna och dr den hogst
belidgna pa 410 meters hojd. "Beguda” var
en dryckesplats for pilgrimerna pa medelti-
den, och egendomens vinkillare ligger i ett
gammalt kapell frin 600-talet. Det var 1996
som familjen Tari frin grand cru classé-slot-
tet Chiteau Giscours i Margaux med Pierre
Tari i spetsen kopte den hir egendomen,
som nu drivs av sonen Guillaume Tari.
Jordmanen dr mirgel och lera pa kalk-
berggrund. Hir dr det stora temperatur-
skillnader mellan dag och natt. Man har
hela 500 ha dgor med 17 ha vinrankor och
2 000 olivtrad. Rankorna ir i snitt 40 ar
gamla och avkastningen ligger pa 20 hl/ha.

Odlingen ir ekologisk med certifiering.
Efter besok i provningslokalen frigade
vi om vi fick se oss omkring i vingirden
och fick ett positivt svar. Under promena-
den stotte vi pa tre olika personer som alla
frigade om vi hade tillstdnd att vandra runt
i vingérden. Frigan berodde bland annat pa
att man dr vildigt ridda f6r skogsbrinder,
som ibland ocks3 startas med flit. En av
dem, en dldre man, konstaterade att vi inte
sag ut som pyromaner och erbjod sig visa
oss runt i vingirden. Det var Pierre Tari
vi hade turen att stota pa. I rask takt ledde
han oss runt, ivrigt pratande hela tiden.

Han berittade bland annat att eld i
kombination med vind ir en stor fara for
vingirden. Man fir inte gi i markerna mel-
lan maj och september. Man hade en stor
brand 2007, di ekarna brann upp medan
tallarna klarade sig bittre.

Pierre Tari forklarade ocksd att inga ke-
mikalier behover anvindas for solen skiner
hela dagen och mistralen torkar upp. Det
blir till och med dubbelt med sol, eftersom
havet ocksi reflekterar. Om de roda vinerna
menade han att 12 ar ir en lagom tid att
spara dem, men att man bor kopa flera
flaskor pd en gang, s& man kan dricka dem
vid olika tillfillen under vinets varierande
utvecklingsfaser. Han ledde oss till slut
fram till en plats med kanske Bandols mest
spektakulira utsikt 6ver halva appellationen
och bortom Saint-Cyr-sur-Mer lingt ut
over det glinsande havet.

Chiteau de Pibarnon
En av Bandols ledande egendomar och den
nist hogst beldgna pa 300 meters hojd pa

“telegratkullen”, med fin utsikt mot havet

it tva hall och en stor del av appellationen,
och en statlig huvudbyggnad frin 1700-talet.
Utan kunskaper om vinodling men med god
“vinndsa” fick greve Henri de Saint Victor
1978 infallet att kopa egendomen pa 3,5 ha
efter att pa en lokal restaurang ha smakat ett
vin ddrifrin, gjort "intuitivt” av ddvarande
dgaren, en italiensk murare. Grevens viner
blev genast framgingsrika. Vinarealen ir nu
50 ha med vingérdar i en terrasserad amfite-
ater skyddad frin mistralen och jordmanen
ar kalkrik. Sonen Eric har nu tagit 6ver och
odlingen dr ekologisk.

Domaine de Terrebrune

En av Bandols viktigare egendomar. Grun-
dades 1963 av Georges Delille (f6rsta vinet
1980) och drivs nu av sonen Reynald. Man
har 30 ha i kommunen Ollioules i appella-
tionens syddstra horn, pa sydsidan av berget
Gros Cerveau, och vingérden ér utsatt for
mistral och havsbris. Den kalkrika berg-
grunden fran perioden trias lir ge extra
mineralitet. Ytskiktets lera har en speciell
brun firg, dirav namnet Terrebrune. Od-
lingen 4r ekologisk och certifierad. Vinerna
lagras pa stora foudres och direfter linge

pa flaska i svala och fuktiga underjordiska
gangar. Det ir langlivade viner dar till och
med rosévinerna enligt producenten kan
sparas i 10 dr eller mer. En fin restaurang
finns ocksé pa vingarden.

Domaine La Bastide Blanche
Egendomen dr pd 28 ha och koptes 1973
av familjen Bronzo, som pa senare tid dven

kopt Chateau des Baumelles (12 ha) och Cha-

teau de Castillon (10 ha). Dominen drivs nu ...
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av broderna Michel och Louis Bronzo samt
vinmakaren Stéphane Bourret.

Odlingen ér biodynamisk och en stor del
av produktionen exporteras till Sverige! Det
roda basvinet Bastide Blanche ar normalt
det enda bandolvinet i Systembolagets fasta
sortiment och brukar fi utmairkta vitsord i
pressen. Argﬁng 2014 utnimndes till Arets
Munskinksvin 2016. Egendomens topp-
viner dr cuvéerna Estagnol och Fontanéou,
som bara gors vissa dr och pd druvor frin de
idldsta rankorna. (Se dven intressant artikel i

Munskinken nr 5/2010).

Tendenser och framtidsperspektiv

Med tanke pi det allt varmare klimatet
undrar man forstis om det redan si varma
Bandol kommer att bli for hett f6r att gora
kvalitetsviner. Nir jag frigade Véronique
Peyraud Rougeot pd Domaine Tempier om
klimatférindringarna hade bérjat mérkas,
hade hon en hel del att siga.

Hon niamnde, lite 6verraskande, att
mistralen numera snarare bliser lite min-
dre, medan det dr mycket mer dstliga vin-
dar, vilket paverkar odlingarna eftersom for
mycket vind torkar ut. Hon framhéll ocksé
att klimatforindringarna innebir ett stin-
digt térandringsarbete f6r vinodlarna: Man
far vilja lampliga druvor, kanske prova att
plantera spanska varianter, plantera grenache
pa svalare stillen osv. I det varmare klimatet
andrar sig druvorna ocksd, eftersom t.ex.
insekter och pollinering dndras. Skordeti-
derna dndras, socker- och alkoholhalt 6kar
medan syrahalten minskar och tanninerna
blir mer inlindade. Antalet subtila element i
vinet minskar.

Samtidigt framhéll Véronique att mour-
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veédre bor kunna klara varmare klimat. Det
har hon sikert ritt i. Druvan lir kunna

tila extrem virme. Med tanke ocksa pd
tendensen i Chateauneuf-du-Pape att oka
mourvedre pa bekostnad av syrah, som inte
tl virme lika bra, borde man i Bandol ligga
ritt bra till.

Turismen har f6rstis ocksa betydelse
tor utvecklingen. Positivt dr att turisterna
kommer till trakten och konsumerar vinerna
och kanske sprider kinnedom om dem
hemma. Turisterna koper vinerna pa plats,
vilket innebdr att mindre marknadsféring
krivs. Det mesta av vinet i Bandol siljs
faktiskt lokalt.

Negativt dr att det byggs mer for turis-
men. Det innebir att marken kan péverkas
och forstoras med okad erosion, och att
bade befintlig och potentiell vinodlingsmark
anvinds till nya bostadsomriden. Slutligen
dr det kanske inte heller alltid si positivt
att turisterna girna vill ha rosévin, medan
odlarna hellre skulle vilja géra mer rétt vin.

Roséboomen

Ska man da se pa den aktuella rosétrenden
som nagot negativt? Manga vinskribenter
ondgor sig 6ver att rosévinerna haller pa att
ta 6ver i Bandol. Det gér ocksd vinodlare
som Etienne Portalis p4 Chéteau Pradeaux,
som ér oroad 6ver utvecklingen: "Bandols
identitet dr rott vin. Men pé 20 4r har Ban-
dol gatt frin 80 % rott till 80 % rosé”.

Men positivt dr att uppsvinget for rosé
ger pengar som kan investeras i vinpro-
duktionen, nigot som torde vara bra dven
for de réda och vita vinerna. Rosévin kri-
ver dessutom ingen lang lagring och laser
alltsa inte kapital sd linge. En god cirkel dr

att stigande kvalitet ger 6kad popularitet,
vilket i sin tur stimulerar producenterna
att gora dnnu bittre roséviner — som de
ocksi kan ta ut hogre priser for.
Mindre ek och konflikten mellan traditio-
nell och modern vinodling
Man kan mirka en viss tendens i Bandol till
fler rodviner som ir mindre strama och mer
tillgéingliga dven som unga. Den internatio-
nella tendensen till mindre ek i vinerna kan-
ske inte ber6r Bandol lika mycket som en del
andra vindistrikt, eftersom druvan mourvedre
ar sa kraftig att eken séllan kinns domine-
rande. Tendensen att 6verge de traditionella
gamla och stora faten till forman for sma fat
och ny ek tycks dessutom ha vint lite.

De flesta producenterna verkar vara
trogna sina gamla foudres. Men debatten
om fatlagringens lingd fortgir. Jag kan ater
citera traditionelle Etienne Portalis, som
stors av dem som vill forkorta den: "De vill
gora mer littdruckna viner som kan siljas
tidigare. Det ir synd eftersom Bandol 4r en
liten appellation, och om man bérja gora
mer standardiserade viner, blir man snart
absorberad av den stora grannappellationen”
(dvs. Cotes-de-Provence).

Ekologisk odling

Ekologisk odling 4r ju numera en internatio-
nell tendens, s det dr inte underligt att den
gor sig pamind dven i Bandol, dir klimat-
forhallandena dr idealiska. Det dr helt enkelt
litt att vara ekologisk i Bandol. Varje r tycks
det bli fler producenter som ér certifierade
som ekologiska odlare och dnnu fler siger sig
folja ekologiska principer, och dven biodyna-
miska. Kort sagt borde Bandol ha framtiden
for sig péa det hir omradet. ?






