Torsdagstipset — Varsol, dags for rosévin

Varsol - dags
for rosevin

fumees

Varsolen viarmer hérligt nu, och dé blir jag sugen pd rosévin. Jag har ingen aning om varfor
det ar sd, varfor jag sdllan dricker rosé pa vintern. Har kommer i alla fall tips pa ett
kritikerrosat och véldigt mersmakande franskt rosé till kanonpris.

Les Fumées Blanches Rosé 2020, nr 22138, 99 kr.

Vinet har en ungdomlig, barig doft med inslag av smultron, réda vinbér, blodapelsin, rabarber
och orter. Det ar ett torrt, friskt och fruktigt ros€, passar utmarkt som séllskapsvin eller
apéritif, till buffé, plockmat, sallader och picknick.

Vinet dr topprankat 2022 pa Vinbetygets lista 6ver rosévin och far hogsta betyg fran Allt om
Vin och Gourmet som ger omddmet “fyndvin”. Forra aret kammade vinet hem silvermedal; 1
sin prisklass pa Vinordic Wine Challenge.

Les Fumées Blanches Rosé innehéller druvorna sauvignon gris 85% och sauvignon blanc
15%. Sauvignon gris, dven kidnd som sauvignon ros¢, har rosa skal och dr en mutation av
sauvignon blanc. Druvan r inte fullt sd aromatisk som sauvignon blanc och d&ven om den
dnnu dr ovanlig har intresset for den okat. Jag sokte pa druvan i Systembolagets app och



resultatet blev bara detta vin och ett annat. Sauvignon gris odlas idag framst i Bordeaux och
Chile.

Mannen bakom vinet, Frangois Lurton, dr ett av vinvérldens storsta namn. Fodd och
uppvuxen pa ett slott i Bordeaux bdrjade han sin egen framgangssaga som flygande
vinmakare i Sydamerika. Idag producerar han mésterliga viner frdn egendomar i fyra linder:
Argentina, Chile, Spanien och Frankrike. Frangois Lurton har kallats "vitvinskungen" for sitt
skickliga handlag med druvan sauvignon blanc.

Les Fumées Blanches Rosé finns pé hyllan 1 Luleds alla tre butiker. En av dina
sommarfavoriter kanske?

Hoppas ni gillar mitt tips! /Ulrika Sundqvist, styrelsen




