Torsdagstipset — Prisat fran rosévinets mecka
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Aven om varen nu backade lite sa vill jag tipsa om ett prisat rosévin denna torsdag. Vinet
kommer frén rosévinets mecka, i alla fall enligt de stolta vinproducenterna i Tavel, s6dra
Frankrike.

Les Lauzeraies Tavel 2020, nr 2724, 139 kr.

For ménga ar sedan levde jag i tron att ett ljust rosé betydde hogre kvalitet. Nu vet jag bittre.
Rosévin gors pé bld druvor, precis som rott vin. Firgen pa vinet avgors av hur ldnge
druvsaften har kontakt med skalen, som ger vinet dess farg. Ett rott vin har i vanliga fall
skalkontakt 6-15 dagar, ett rosévin 6-12 timmar. Vid ldngre skalkontakt blir vinet mdrkare
och d@ven mer smakrikt. Les Lauzeraies Tavel har jast med skalen i upp till 48 timmar.

Vinet har en mork farg, massor med kraft och djup frukt som koérsbér och vildhallon. Det
presenteras som en matig rosé, som passar till grillad fisk, caesarsallad, farska rakor och
grillad kyckling. Personligen tycker jag att det ar valdigt gott att dricka dven utan mat.



Det har haglat utmirkelser 6ver Les Lauzeraies Tavel, vinet far toppbetyg och fyndomdoémen:

* Vinbdrsen: ”Jag vigar pasté att det hir ar ett av de absolut bésta rosévinerna pa fasta
hyllan idag. Bevis? Sveriges alla vinjournalister som gér upp i brygga av dessa rosa
droppar. Det har regnat priser 6ver denna pava, som bland annat kan stoltsera med
utnimningar som Aret vin(n)are i Allt om Vin och Arets bista rosé. Vad vintar du pa?
Haffa en flarra och testa!”

« DinVinguide: ”Annu en fin och vilkommen argang (2020) av denna ljuvliga rosé. S&
friskt och intensivt med djupa smaker av korsbér, vildhallon, viol och smakrika
kryddor. Tveklost ett av de bista rosévinerna pa hyllorna!”

* Gourmet: "Rena pangpriset for den rosé-appellation som i langa tider ansetts tjusigast
av alla".

«  Allt om Mat: ”Det #r ingen slump att det hér vinet tar hem kategorin Arets rosé nir
Allt om Vin prisar viner varje ar. Barighet, koncentration och fyllighet i fin harmoni.
Fram med charkbricka och kvéllen &r riddad!”

Les Lauzeraies Tavel dr tillverkat pa nio olika druvor, dir grenache och cinsault stér for 80%.
Vinet odlas héllbart och viljs noggrant ut fran Tavels vingardslédgen.

Vinet finns pé hyllan i butiken pa Storgatan i1 Lulea.
Hoppas ni gillar mitt tips! /Ulrika Sundqvist, styrelsen

Styrelsen och alla medlemmar som kénner sig manade delar med sig av sina favoriter hir pa
torsdagar. Om du vill tipsa om ett favoritvin, skicka tipset till stalstaden.lulea@gmail.com




