Vinbeskrivning Toppviner Svante Dolff
Lank till vinlista p& Systembolaget https://www.systembolaget.se/delad-lista/?shareld=22228453-6854-4719-8ed8-ea3694382276

Nr Namn Land Druva Pris | Socker |Fyllig| Strav | Syra Alko [Farg
1{7567 |Rotari Brut Riserva, 2018 Italien Chardonnay 131 |3,75/fl |5 9 12,5 Ljusgul
212412 [Mezzacorona Pinot Grigio Riserva 2020 Italien Pinot Grio 101 |[2,25/fl |6 8 13 Gul farg
3 /93113 |La Spia Bianco Italien Nebbiolo 189 14 Gyllengul
4 |55804 |Tissot & Potel la Sixieme Cote Frankrike Pino Noir 119 [2,25/f1 |5 5 10 13 Blaréd mork férg
512501 [El Esteco Malbec, 2020 Argentina Malbec 149 |(2,25/fl |10 |10 10 14,5 Blalila tat mork farg
6 [5411 |Mezzacorona Pino Noir 2020 Italien Pino Noir 101 |3,75/f1 |5 5 10 13 Rod farg

Karaktaristik

[y

Doft: Fruktig doft med inslag av gula dpplen, ljust brod, persika, nougat och apelsin. Smak: Fruktig smak med inslag av gula dpplen, nougat, ljust bréd, persika och apelsin.

Detta vin ar gjort enligt traditionell metod vilket innebér att vinet har fatt sina bubblor via en andra jasning pa flaska. Ofta den flaska det sedan siljs i. Efter att man tillverkat ett stilla basvin tappas det pa
butelj. For att vinet ska bli mousserande tillsatts socker och jast, sa kallad liqueur de tirage. Flaskan lagras sedan i svala kéllare dar jasten langsamt ater upp sockret och kolsyra bildas. Efter manader och
ibland flera ars lagring placeras buteljerna i lutande lage med flaskhalsen nedat. Successivt 6kas lutningen till 90 grader och jastfillningen som samlats i flaskhalsen fryses. Kapsylen lossas och den frysta
jastfallningen avlagsnas, sa kallad degorgering. Flaskan toppas upp med nytt vin samt en liten mangd socker, sa kallad dosage, och forsluts igen. Lagring Vinet har lagrats tre ar pa sin jastfallning innan
degorgering. Ursprung: Trentino ligger i sédra delen av regionen Trentino-Alto Adige i norddstra Italien. Kooperativet Mezzacorona grundades 1904, och har idag mer dn 1 500 medlemmar.

Doft: Fruktig doft med inslag av fat, gula paron, galiamelon, dpplen och apelsinskal. Smak: Mycket fruktig smak med inslag av fat, gula paron, galiamelon, kryddor, apelsinskal och vanilj. Farg: Gul farg med
gron nyans. Skord: Druvorna skérdades for hand. Druvorna till denna pinot grigio har vuxit pa kullar och dalar vid foten av Dolomiterna dar vinden fran Gardasjon ger konstant svalka. Vinet produceras av
druvor som vuxit i valdranerad jordman i Zablani, nordést om byn Mezzacorona. Det 4r en av de mest klassiska omradena for Pinot Grigio i omradet. Vinifikation: 40% av vinet har jast pa rostfria staltankar
och 60% har jast pa 225 liter stora, 1-2 ar gamla ekfat. 60% av vinet har lagrats 6-8 manader pa 225 liter stora, 1-2 ar gamla ekfat. Vinmakare ar Lucio Matricardi.

Doft: Aromatisk latt vaxig doft av syltade korsbar, ploppad s6tmandel & fruktkarameller. Smak: Ung smak med mattfull frukt, hog ren fruktsyra i en ganska slank kropp med mandel i eftersmaken.
Druvorna skordades for hand. Det hér ar ett vitt vin gjort av den bla druvan nebbiolo, som man i Valtellina kallar for “chiavennasca”. Fruktkottet ar ljust och eftersom det ar i skalen som fargen sitter har
man kunnat tillverka detta vin pa samma satt som vid traditionell tillverkning av vitt vin. Man pressar druvorna i hela klasar och separerar skalen direkt sa att man far en klar must. Vinet lagras sex
manader tillsammans med sin jastfallning pa fat av acacia och pa 225-liters franska ekfat, viket resulterar i en harlig textur och fin komplexitet. Druvorna kommer fran Grumello och Berbenno som raknas
till nagra av de finaste vingardslagena i Valtellina. Vinet har en gyllengul fargton och en delikat doft av havtorn, vita persikor, gula dpplen och nétter. Smaken ar komplex och elegant med nyanser av
mogen gul frukt, notter och vilintegrerade ekfat.

Doft: Barig, nyanserad doft med inslag av fat, jordgubbar, hallon, lavendel, farska orter, svartpeppar och choklad. Smak: Barig, nagot kryddig, nyanserad smak med inslag av fat, jordgubbar, hallon,
lavendel, farska orter, svartpeppar, blabar och choklad. Farg: Mork, blaréd farg. Skérd: Druvorna skérdades for hand. Vinifikation: Vinet har lagrats under 12 manader i 228-liters franska ekfat och darefter
buteljerades det sen mycket varsamt med minimal filtrering, allt for att bibehalla sa mycket av de naturliga aromerna som mojligt. Jordman: Druvorna kommer fran 3 olika kalkstensrika vingardslagen i
Cotes du Jura.

Doft: Fruktig, nyanserad doft med fatkaraktar, inslag av blabar, plommon, mérk choklad, viol, mynta och svartpeppar. Farg: Tat, mork, blalila farg. Smak: Fruktig, nyanserad smak med fatkaraktar, inslag av
blabar, plommon, mork choklad, viol, lakrits och svartpeppar. Vinifikation: Jasningen inleddes spontant och fortsatte sedan 25 dagar med utvalda jaststammar. Vinet har sedan lagrats ett ar pa en
blandning av nya- och tva till fyra ar gamla franska ekfat om 225 liter. Vinet fick sedan ligga pa cementtank minst ett halvar innan buteljering. Alluvial jordman. Valles Calchaquies ligger i provinsen Salta, i
nordvastra Argentina. Druvorna till detta vin kommer fran vingardar som ligger cirka 1 800 meter 6ver havet. Druvorna skérdades for hand i mars. Vinmakare ar Alejandro Pepa.

Doft: Barig, kryddig doft med inslag av fat, kérsbar, jordgubbar, kanel och hallon. Smak: Ren barig doft av korsbar, kryddor och hallon. Frisk fruktig mjuk smak som domineras av roda korsbar, svartvinbar,
hallon, farska orter med inslag av fat och mjuka tanniner. Farg: Rod farg: Vinifikation: Druvorna fick inledande kallmaceration i 48 timmar. Darefter tillsattes jast och musten fick jasa 12-14 dagar vid 23-25
°C med regelbunden 6verpumpning av skalmassan foljt av malolaktisk jasning. 20% av vinet har lagrats 8-12 manader pa franska ekfat resterande del har vilat pa rostfria staltankar. Vingardarna dar
frukten odlas ligger pa upp till 400 meter 6ver havet i vackra Adige dalen. Druvorna skérdas for hand i mitten av September och selekteras noggrant. Jordman: Stenig lerjord. Vinmakare Lucio Matricardi




