
Orangevin - Den nya trenden med anor från stenåldern
   Nr  Namn Land och distrikt Producent  Druvor Pris Socker Fyllig Sträv  Syra Alkohol

1 2051

Kakhuri Orange dry 

wine, 2021 Georgien, Kakheti Kindzmarauli Maranis 

40% mtsvane, 40% rkatsiteli, 10% 

khikhvi och 10% kisiz 109 <3 g/l 6 7 7 13

2 56357

Gustave Lorentz, Qui 

L’Eût Cru Orange, 2021 Frankrike, Alsace Gustave Lorentz

Gewürstraminer, Pinot gris, Pinot 

blanc, Sylvaner 179 <3 g/l 6? 5? 4? 14

3 54773

Gérard Bertrand Orange 

Gold, 2020

Frankrike, Coteaux de 

Languedoc Gérard Bertrand

Viognier, Marsanne, Mauzac Blanc, 

Chardonnay, Grenache, Muscat Blanc 179 < 3g/l? 6? 5? 5? 13

4 91165

Cullen Wines Amber, 

2020

Australien, Margaret 

River Cullen Wines Sauvignon Blanc, Semillon 267 <3 g/l 6? 4? 6? 13

5&Mat 75200

Winzer Krems Orange 

Grüner Veltliner, 2020 Österrike, Kremstal Winzer Krems Grüner Veltliner 139 <3 g/l 5 4 7 13

1

2

3

4

5&Mat

Kryddig och smakrik med en liten strävhet, inslag av aprikos, torkade örter, bivax, spiskummin, röda äpplen och pomerans. Passar till kycklingrätter.

Aromatiskt intensivt och kryddigt. Tankarna går till både blommor och curry på doften, men det finns även en otrolig mineralitet i eftersmaken. Till smakrika och 

feta grönsaksrätter.

Apelsin, citrus, aprikos, persika, honung och mineraler. Passar till smakrika och feta grönsaksaksrätter, bouillabaisse, och anka l'orange

Apelsin, citron, honung, rök, aprikos, och päron.Biodynamiskt vin lagrat på ekfat i 3 månader. Passar till Skaldjur, vegetariskt, fågel, och mager fisk.

Aromatisk doft av torkade aprikoser, blommor, apelsinzest, röda äpplen och lätt kryddighet. Smaken är torr och frisk med pigg syra och en lätt sträv karaktär som 

kommer från vinets skalkontakt. Passar till vegetariska rätter, smakrika fiskrätter, och kycklinggryta med saffranris


