MUNSKANKARNA

Ovansiljan

Kommentarer till Piemonte-provningen

Ett stort tack till Mats Leijon, Debby D&ss och kockarna for en god och vél
genomfdrd provning.

Manga av 0ss som har passat pa att ga Zigges kurser har fatt frigan ~ Vilken &r
den dominerande bl& druvan i Piemonte?”. Nu vet vi alla Vllken

BARBERA

Barbera

Italien

Vi vet ju dven var Piemonte ligger, och dessutom en massa andra nyttigheter.
En intressant kombination var att hummersoppa med lax mm passade sa bra till
de roda vinerna. Kocken hade verkligen lyckats med maten. Langkokt hégrev
med ratatouille till huvudratt.
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Som avslutning kaffe och en god chokladig kaka med tillbehér:
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MUNSKANKARNA

Ovansiljan

1. Serragrilli Nr 71228 Barbaresco, 2007

S@I’I'&g['iui Nr71228 3 03:‘

Barbaresco, 2007 Flaska, 750 ml

Alkoholhalt 14,5 %

Producent  Marchesi di Barolo

Leverantdor Enoterra AB

Omrade: Barbaresco

Druva: Nebbiolo

Lagring: 1 ar, halften i Slavonsk
ek och halften i Barrique,
darefter blandas allt i
stora gamla ekfat och
lagras 1 ar till.
Kan lagras i upp till 20 ar

Granatrdd farg med rubinreflektioner. Intensiv och RRA(\ |{ I l L[
ihdllande rena dofter av bar, nypon och kryddor. =2 7
Smaken 4r stor, elegant och fyllig, men samtidigt ‘ %q,.j;a,,,m 20
harmonisk och balanserad, med s6ta diskreta tanniner. R 20¢ vy
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http://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/serragrilli-7122801

MUNSKANKARNA

Ovansiljan

2. Fontanafredda Nr 75182 Barbaresco, 2012
(Mest prisvarda vin i kvall, trots att 2011:orna ar slut!!)

Fontanafredda ... 169:-

Barbaresco, 2011 Flaska, 750 ml

Nyanserad, kryddig smak med fatkaraktar, inslag av nypon,
rosor, torkade korsbar, kardemumma och kanel. Serveras vid
cirka 18°C till ratter av lamm-, n6t- eller viltkott.
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FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA LAMM VILT

Saljstart 2015-04-01
Alkoholhalt 13,5 %

Farg R&d farg med tegelnyans.

Doft Nyanserad, kryddig doft med
fatkaraktar, inslag av nypon,
rosor, torkade korsbér, muskot
och kanel.

Ravaror Nebbiolo

Sockerhalt <3 g/l

Producent  Fontanafredda
Leverantdr Enjoy Wine & Spirits AB
Hallbarhet Kan lagras.

Provning  2015-11-03

Forslutning Naturkork

| m\ TANAFREDDA
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3. Roagna Barolo la Pira Nr 79853, 2007

Roagna Barolo la Pira .- 483:-

Alkoholhalt 13,5 %
Producent  Alfredo Roagna
Leverantdr Bristly Wine Agents AB

Lagring Lagras i neutrala ekfat i 5 ar.
Familjen har bott i byn Barbaresco i arhundraden och langt

innan vinerna fran Barolo och Barbaresco blev kdnda dver
hela varlden.

BAROLO

FENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTH

Agorna bestar av 20 hektar, varav 12 hektar ar planterade
med vinstockar medan resten ar skog. De historiska vin- L A PIRA
gardarna ligger inom Barbaresco och Barolo.

2007
Det finns fem specifika vingardar pa egendomen. ‘-j.'e /ECCHIE VIGNE
Vingérden Pira — 4,8830 ha — indelad i 6 unika parceller, \ f\gIL;I%R,G,Nf i’é’fL":Z’L ‘:’[‘)”:"\é ;::gow e
ligger i byn Castiglione Faletto. THi Rt IN BARBARESCO E CAC i

Vinstockarna till detta vin &r 25-50 ar gamla.

Jasningen sker i stora gamla ekfat under 10 dagar, darefter
en gammal metod for maceration, som far fortga i 60-75
dagar. Darefter mognadslagring i neutrala ekfat i ca 5 ar.
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http://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/roagna-barolo-la-pira-7985301
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4. Barbera d'Alba Nr 23071 Superiore, 2013

ROTT VIN, FRUKTIGT & SMAKRIKT

Barbera d'Alba ... 189:-

Superiore, 2013 Flaska, 750 ml

Nyanserad, fruktig smak med fatkaraktar, inslag av morka
korsbar, plommon, choklad, lavendel och farska orter.
Serveras vid 16-18°C till ratter av lamm- eller n6tkott.
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FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA LAMM

Alkoholhalt 14,5 %

Farg Tat, mork, blalila farg.

Doft Nyanserad, fruktig doft med
fatkaraktar, inslag av morka
korsbar, plommon, lavendel,
bjornbér och choklad.

Ravaror Barbera.

Sockerhalt 4 g/l

Producent G.D. Vajra

Leverantdr Moestue Grape Selections AB

Provning  2016-02-10

Forslutning Naturkork

Muskuldst och smakrikt med mjuka tanniner och
pigg syra. En stor andel av vinet kommer fran No-
vello, vars kompakta lerhaltiga jordman bidrar med :
bade struktur och mineralkaraktar. 8
Tat, fyllig och generds med inslag av solmogna
morka korsbar, kakao, farska orter, mineraler, och
en integrerad fatkaraktar.

B\RBLRA D ’\I B'&

bL'PERIORL

2013
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http://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/barbera-dalba-2307101
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5. Pecchenino Siri d'Jermu Nr 79026 Dogliani Superiore, 2013

Pecchenino Siri dJermu . e 179:-

Dogliani Superiore, 2013 Flaska, 750 ml

Alkoholhalt 14 %
Producent  Fratelli Pecchenino
Leverantér Handpicked Wines Sweden AB

Importdrens beskrivning:

Druvorna for detta vin kommer fran vinrankor som har en genom-
snittsalder pa 25 ar. Namnet Siri betyder ”vinodling med excellent ex-
ponering” och Jermu dr smeknamnet pad William som var namnet pa
broderna farfar. Jordmanen ar kalkrik och odlingarna ligger i soderlage
420 meter 6ver havet. Skorden sker for hand och nér den nar kallaren
pressas druvorna fOr att darefter jdsa med sin naturliga jéast i rostfria
tankar. Vinet fors sedan over pa stora ekfat for 12 manaders lagring in-
nan buteljering.

Doft och smak

En stor doft av mdrka bér, viol, choklad och aningen mynta. Smaken
ar lang och harlig av bade morka och roda bar som bjornbar, lingon,
tranbar, moreller och hallon. Syran ar frisk och tanninerna elegant
strama. Det har &r ett vin som kan avnjutas nu, men ar valdigt gott &ven med nagra ars lag-
ring.

Prova att dricka vinet till Agnolotti som ar en vanlig pastaratt i Piemonte. Det &r pasta fylld
med kott och paminner lite om ravioli. Extra gott blir det med lite riven tryffel och parmesan
over.
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http://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/pecchenino-siri-djermu-7902601
http://handpicked.se/dryck/peccechenino-siri-djermu-doicetto/

