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MALTDRYCKER

Enkelt uttryckt kan man kalla det har for en 6lprovning men inte en provning av
vanligt ljust 6l utan en breddprovning dar 6lvarldens otroligt rika omfang far en
maojlighet att visa upp sig. Ol har en &ldre historia an vin faktiskt och genom
arens lopp har manga olika oltyper skapats. For att forsta hur man gor 6l och
vilka faktorer som paverkar Olets smak inleder vi kvallen med lite
“bryggerisnack” och bildvisning.

Olen vi ska prova pa detta tema ar foljande:

Ljus lager: Sigtuna unfiltered lager 4,7%, Sverige 17:90 (33 cl)
Vetedl: Stortebeker Bernstein Weizen 5,3%, Tyskland ~ 19:90 (50 cl)
Klosterdl: Chimay Grand Réserve 9%, Belgien 76:70 (75 cl)
India pale ale: Montain Goat IPA 6,2%, Australien 65:50 (63 cl)
Porter: Old Rasputin 10%, USA 178:- (75¢cl)
Fruktol: Boon Kriek lambic 4%, Belgien 39:90 (37 cl)

Efter provningen ater vi 6linspirerad middag. Det blir porterstek till varmratt och
Olpaj till dessert som vi forstas dricker 6l till. Kvallen avslutas med lotteri.

Provningen halls pa Odd Fellow, Moragatan 7, l6rdagen den 20 oktober ki 18.
Pris for medlemmar ar 290 kr och for gaster 330 kr. Pengarna satts in pa
sektionens giro nr 35 64 01- 0. Medtag 6 glas. Anmélan gors pa e-mail till
munskankarna.ovansiljan@hotmail.se senast mandag 15/9.

3. Maltkélning.
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