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Skaftosektionen

B4 MUNSKANKARNA

PROVNINGSRESUME

Vinprovning nr 46

Ansvarig Grupp 2

Tema: Bordeaux

Provningsledare
Clas Hardebéack, Uddevalla

Plats for provningen
Forsamlingshemmet, Fiskebackskil

Datum
2010-03-27

Antal anmélda medlemmar: 60

Antal anmalda géster: 3

Varunr Namn Argéng | Land Druva Pris
1. 3083 Ch La Tour de By 2006 Médoc Cab Sauv 60% | 145:-
2.73774 | Ch Darzac 2005 Entre-deux-Mers | Merlot 90% 106:-
Merlot 70% )
3. 3920 Ch des Annereaux 2004 Pomerol Cab Eranc 30% 159:-
Cab Sauv 58% ]
4. 3925 Ch Belgrave 2006 Haut-Medoc Merlot 40% 289:-
. Cab Sauv 45% )
5. 3958 Ch de Seguin 2007 Entre-deux-Mers Merlot 45% 89:-

Forsamlingshemmet visade sig vara en familjar och ombonad lokal.

Stamningen blev mysig

och varm i dubbel bemérkelse. Clas ar en utmarkt ledare, men det visste vi forut. Buffén fran
Kalaskockarna var jattebra, riklig och smakade bra.

Vin 1 Morkt rod farg. Nyanserad, aningen utvecklad doft med karatér av rostade ekfat.

Lampligt att lagra. Smaken var stram med hdg syra. Kraver kraftig kottratt for att komma till

sin réatt.

Vin 2 Ljust rod farg. Ungt, fruktigt med angenam syra. Bra soffvin.

Vin 3 RAd farg med tegelnyans.Ung animalisk doft med fatkaraktar. Inslag av

katrinplommon, rotfrukter, bittra orter, kaffe.

Vin 4: Mork, rodbla farg. Stor nyanserad doft med rostad fatkaraktar. Inslag av svarta vinbir,

plommon, kaffe, mork choklad, érter och ceder. Ett hogklassigt, fylligt vin med lang

eftersmak.

Vin 5: Tat, mork, blarod farg. Fruktig, ortig doft med fatkaraktar. Inslag av svarta vinbar,
plommon, ceder och gras. Ett prisvart, bra matvin till kottratter med o6rter, vitlok, graddiga

saser eller svamp.




