Rostad smapotatis i ugn med
graslok och honung

G) ca 45min

4 port. Ingredienser

1 kg potatis(ar), sméa med skal, svartpeppar frdn kvarn

girna delikatesspotatis)

WO INITILSY L --eeevvereemeersesmeermmmeesasesesansesesans

- Tillbehor
Marinad - 0,5dl grislok, finhackad
2 msk balsamvindger, mork ~ 0,5dl rdd I6k(ar), finhackad
1 msk olivolja, fruktig - flingsalt

1 msk flytande honung

1 st vitloksklyfta(or), fint riven
0,5 msk flingsalt

Tillagning
1. Sétt ugnen pé ca 200 grader.

2. Blanda balsamicovindger, olivolja, honung, riven vitlok, flingsalt och
svartpeppar till en slit marinad.

3. Placera potatisen med ett jimt lager i en vid ugnsfast form. Hall 6ver
marinaden och blanda vél med potatisen.

4. Rosta potatisen ca 40-45 minuter eller tills den dr mjuk i mitten. R6r om ca
2-3 génger undertiden.

5. Lagg upp i en skil, stro lite flingsalt, graslok och rodlok over innan
servering.
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