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PROVNINGSRESUMÉ 
Vinprovning nr  93 Ansvarig grupp Franken 

Tema 

Terroir – vinvetenskap för vinvänner 

 

 

Provningsledare 

Jimmy Stigh 

Plats för provningen 

 

Rågårdsviks Pensionat 

 

Datum 

2016-10-15 

Antal anmälda medlemmar 

45 

 

Antal anmälda gäster 

9 (inkl. provn. ledare med fru) 

Varunr Namn Årgång Druva Land  Pris 

1.7457 

 

Chablis 1:er Cru Fourchaume 2013 Chardonnay Frankrike 199 

2.99275 

 

Cloudy Bay 2014 Chardonnay Nya 

Zeeland 

219 

3.73679 

 

Léon Beyer Exception 2013 Pinot Noir Frankrike 179 

4.74480 

 

Miramar Estate 2011 Pinot Noir USA 349 

 

5.83877 

 

Tabali Reserva Especial 2013 Pinot Noir Chile 123 

 

6.72606 

 

Newton Johnson 2012 Pinot Noir Sydafrika 200 

 

 

Jimmy gick igenom 6 olika ”geologiska formationer” och beskrev både var de finns och hur 

de uppkommit. Detta kombinerade han med att beskriva vilka druvor som kan vara lämpliga 

att odla på dessa områden. Han beskrev också vilka nord- sydliga gränser som finns på norra 

resp. södra halvklotet. Och varför dessa gränser finns som en grov begränsning på varför det 

inte går att odla druvor utanför dessa gränser. Två druvor finns representerade inom alla dessa 

områden och det var dessa som vi provade i samband med att Jimmy berättade om de olika 

områdena. Dessa druvor är Chardonnay och Pinot Noir. 

 

Detta var de olika geografiska formationerna och vilka områden och viner som han ”kopplade 

ihop”: 

Sedimentära bassänger – Chablis (FR) – Chardonnay (1) 

Kvartära terrasser och alluvium – Marlborough (NZ) – Chardonnay (2) 

Förkastningsrelaterad terroir – Alsace (FR) – Pinot Noir (3) 

Vulkaniskt relaterad terroir – Russian River Valley (US) – Pinot Noir (4) 

Urbergsrelaterad terroir – Western Cape (SA) – Pinot Noir (provades EJ) 

Foothills of Mountain – Limarí Valley (CH) – Pinot Noir (5) 

 



 
       Skaftösektionen 

 

 

Mat: 

Vi serverades fiskgryta (kummel, långa och lax) med skaldjurssås, vinkokta grönsaker och 

Pommes Duchess. Därefter fick vi kaffe med kaka. 

 

         

                                         Munskänkarna Skaftö 15 okt. 2016 
 

1. Sedimentär bassäng med Chardonnay 

Chablis Premier Cru Fourchaume  2013  (7457)  

Producent: J M Brocard, Chablis, Bourgogne, Frankrike 

Alk. halt :  12,5%                        Pris: 199 kr  

 

2. Kvartära terasser och alluvium med Chardonnay 

Cloudy Bay Chardonnay 2014 (99275)   

Producent : Cloudy Bay, Marlborough, Nya Zeeland 

Alk. halt : 13,5%                                 Pris: 219 kr 

 

3. Vulkaniskt  relaterad terroir med Pinot Noir 

Marimar Estate Pinot Noir 2011  (74480) 
Producent : Marimar Torres, Russian River, Sonoma County, Kalifornien, USA 
Alk.halt : 14%                        Pris:  349  kr 

4. Förkastningsrelaterad terroir med Pinot Noir 

Léon Beyer Pinot Noir Exception 2013  (73679)  

Producent : Léon Beyer, Alsace, Frankrike 

Alk.halt : 13%                             Pris: 179 kr    

 

5. Foothills of Mountain med Pinot Noir 

Tabali Pinot Noir (83877) 

Producent : Viña Tabali, Limari Valley, Chile 

Alk. halt : 13,5   %                       Pris: 123 kr       

Matvin  

Vicar's Choice Chardonnay 2015  

Producent: Saint Clair Family Estate, Marlborough, Nya Zeeland 

Alk. halt: 12,5 g/l  Pris: 95 kr 
      (Mycket fruktig, nyanserad smak med rostad fatkaraktär, inslag av persika, ananas,  
      brynt smör, örter och nötter. Serveras vid 8-10°C till smakrika rätter av fisk eller ljust kött.) 

 

 


