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Vi far tacka Per Hedenskog for en intressant reseskildring fran Nya Zeeland och en
val genomford provning. Vinerna varierade fran den ekologiskt odlade Cabernet
Franc’en till Felton Road’s Pinot Noir (Nigel Greening odlar ocksa biodynamiskt, se
senaste (nr 7 2016) numret av tidningen Munskanken). Det var nagot 6verraskande
att Marlborough star for 77% av Nya Zeelands vinproduktion!

Kommentarer om resp vin kommer huvudsakligen fran natet, eftersom det som regel
ser ut sa har pa Systembolagets hemsida:

Drycken lagerfdrs av leverantdr och inte av Systembolaget. Den &ar inte provad av Systembolaget och darfor
visas ingen smakbeskrivning. Ta garna kontakt med leverantdren for mer information om drycken.

Dock finns lankar till resp vin, sa aven diverse uppsnappade kommentarer.

Maten passade till vinerna och lyfte aven framfér allt vin nr ett och vin nr 6.
Huvudratt Hostgryta med kulpotatis: Snyggaste chokladdesserten:

TEEa——
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Craggy Range Gimblett Gravels, Syrah, 2013.

Craggy Range Gimblett 249:-

Flaska, 750 ml

Gravels . s

Syrah, 2013
@ Nya Zeeland, Hawke's Bay

Sma partier
Varan finns i begrinsad mangd och/eller under begrénsad fid

Séljstart 2016-09-02
Alkoholhalt 13 %

Ravaror Syrah
Producent Craggy Range
Leverantor Divine AB
Skord / Vinifikation:

Frukten kommer som namnet antyder fran den be-
romda Gimblett Gravels-vingarden nara Napier pa
nordon. 10% av frukten fick behalla sina stjalkar och
resten ar avstjalkad. Vinet har jast i en kombination
av staltankar och sma 6ppna jaskar av rostfritt stal.
Vinet har sedan lagrats under sexton manader i franska ek-barriquer dar 22-26%
var nya.

Ett riktigt bra matvin med smak av peppar, lite sotlakrits och — forstas — bjornbéar
(som alla val vet vad det smakar-...)
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/craggy-range-gimblett-gravels-9043901
https://www.craggyrange.com/
http://www.divine.se/
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Howell Hawkes Bay, Cabernet Franc, 2013.
(“En doft av plaster och bandage”)

Howell Hawkes Bay ... 249:-

Cabernet Franc, 2013 Flaska, 750 ml

@ Nya Zeeland, Hawke's Bay

Sma partier

Varan finns i begransad mangd och/eller under begransad tid
Alkoholhalt 13,5 %
Ravaror Cabernet franc.
Ovrigt Producenten uppger att detta

vin ar ett naturvin.

Producent Pyramid Valley Vineyards
Leverantor Agent Clay AB e
Forslutning Skruvkapsyl B o g
Doft & Smak

Kraftig, stor doft av bjornbér, svarta vinbér, hallon och :
blyerts. Rostade kaffebonor och chili i en valdigt spdnnande bakgrund.
Mellanfyllig smak med lena tanniner, massor av morka skogsbéar i en mogen
rund stil och en frisk, lang avslutning.

Passar till

Smakrika kattratter fran grillen eller ugnen. Varfor inte langbakat hogrev med
svampfras i soja. Aven grymt till ost. Servera svalt, kring 17-18 grader, efter
nagon timme i karaff. Vinet ar ekologiskt.

Beskrivning

Pyramid Valley ar ett av Nya Zeelands basta boutique-vinerier som pa kort tid
blivit kultférklarat och har blivit en favorit, inte bara hos konnassorer men ocksa
hos vérldens ledande vinkritiker. Robert Parker har bl.a. sagt: "You may think
you know New Zealand wines but until you've tasted Pyramid Valley's wines
you have no idea". Deras Cabernet Franc ar ett perfekt exempel pa det da en ren
Cabernet Franc (annars i stort sett bara fran Loire) kan produceras i den
kvaliteten fran Nya Zeeland. Biodynamiskt producerat och certifierat.
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/howell-hawkes-bay-9523701
http://www.pyramidvalley.co.nz/
http://www.agentclay.se/
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Martinborough Vineyard Te Tera Pinot Noir, 2012

Martinborough Vineyard Te 199:-
TE‘I‘& Nr 74881 Flaska, 750 ml

Pinot Noir, 2012

gl Tillverkad i Nya Zeeland, Wellington, Martinborough

Tillfalligt slut hos leverantor. Aven leverantdren &r tyvarr
slut, konkurs inledd 2016-11-09.

Saljstart 2013-10-01

Alkoholhalt 13,5 %

Producent Martinborough Vineyard
Leverantor Dala Wines & Spirits AB

Martinborough Vineyard tillhor en av Martinborough och
Wairarapas verkliga veteraner. Derek Milne, som 1978 gjort
en noggrann studie av jordarter och klimat i omradet, blev
ocksa en av de forsta att plantera vin pa de véldranerande
jordarna kring Martinborough. Martinborough Vineyard
tillhor an idag en av omradets och Nya Zeelands ledande
producenter.

N
NEW ZEAL-‘\T‘D)S&H 2
MARTINBORC

Till Te Tera Pinot Noir hamtas frukten fran flera utvalda
vingérdar pa ”The Terrace” med sina véldrinerade jordar.
Frukten selekteras fram redan i vingarden genom att man gar
igenom all frukt som hanger och ser till att den &r frisk och att det &ar en kvantitet
som ger den héga koncentration som efterstravas. Nar druvorna plockats sa pas-
serar de anda ett sorteringsbord vid ankomsten till kallaren for att verkligen se
till att ingen dalig frukt eller annat foljer med in till vinifikationen. All frukt &r
for det har vinet avstjalkad och druvmust med skal genomgar forst en kall mac-
ceration under 5-7 dagar i sma, 6ppna tankar. Skalen ligger sedan med under
vinifikationen och totalt cirka 20 dagar. Vinet mognar sedan under nio manader
I franska fat dar man begransar andelen nyare for att inte ge for hog fat influens i
vinets aromer. Notera ocksa att hos Martinborough Vineyard sa har man en tyd-
lig ambition att halla tillbaka alkoholhalten hos sina viner for att ge dem mer
elegans och balans.
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/martinborough-vineyard-te-tera-7468101
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Lite mer om “Te Tera”

VARLDENS  BAST | TEST - GULD!

2\ R Nar tidskriften Varldens Viner genomforde en stor
(Z( Dedf ire les) provning av Nya Zeeldndska viner 2015 placerade sig Te
) 20[ f Tera Pinot Noir 2012 Bist i test” och tilldelades guldet.

GULD Ett riktigt fynd alltsa.

Tasting Notes

An attractive mix of red and black cherry notes on the nose leads to soft smooth
tannins with layers of spice, herbal notes and red fruits coming through on the
palate. Te Tera means “the other” in Maori, and refers to its status compared to
its famous big brother - the gold labelled Estate Pinot. From small beginnings
Te Tera Pinot has grown to be a hugely popular wine that consistently represents
great value delicious Martinborough Pinot Noir.

Vinification

All fruit is carefully sorted in the vineyard at harvest and again in the winery
before being processed. All the fruit for Te Tera Pinot Noir is destemmed and
carefully tipped into 5-6T open fermentors. The wine underwent a cool
pre-ferment maceration for 5-7 days and spent an average time on skins of
about 20 days before being pressed to French oak barrels. The wine underwent
malolactic fermentation in barrel and remained on its lees for nine months
before racking, blending and bottling

Oak Maturation: French Oak barrels — 13% new, 25% 1 year old, 62% 2-5 years
old.
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Saint Clair, Pioneer Block Pinot Noir, 2015
(“Konsumentvanlig” — “Latt att tycka for mycket om *)

Saint Clair . 179:-

Pioneer Block Pinot Noir, 2015 Flaska, 750 mi

@@ Nya Zeeland, Marlborough

Séljstart 2012-03-01

Alkoholhalt 13,5 %

Producent Saint Clair Family Estate
Leverantor Sigva AB

Druvor: 100% Pinot Noir

Saint Clair Pioneer Strip Block 15.

Fin doft av roda vinbar med toner av korsbar och plommon
men &ven en liten vegetativ doft men med rokig ekfatston.
Medelfyllig med rund och mjuk smak. Inslag av korsbar samt
fina toner av rostad ek.

Passar till unglamm, kyckling, tonfisk, garna krydd-starka till-
behor. Medelkraftiga kott- och viltratter, gdrna med svamp och
syrliga saser.

Vinifikation: Skord i april. Druvorna kom fran utvalda vingar-
der och fick kalljasa i 6 dagar och macerera i 10 dagar pa rost-
fria staltankar. Dérefter fick vinet mogna med sin jastfallning i 11 manader i delvis
rostfria och delvis 225 liters, franska, nya ekfat. Faten var medelrostade.

Producenthistorik: Saint Clairegendomen, grundad 1978 av Neal och Judy Ibbotson,
var en av de forsta privatagda vingardarna i Marlborough. Namnet Saint Clair
harstammar fran familjen Sinclair som var med och byggde det forsta huset i byn
Blenheim. Under tidens gang andrades slutligen namnet till Saint Clair. Druvorna pa
garden saldes urpsrungligen till lokala vinforetag, men en énskan om att hoja
kvaliteten pa druvorna ledde slutligen ar 1994 till etableringen av Saint Clair Estate
Wines.

Omradet: Detta valkanda distrikt ligger pa den norra delen av Sydon. De forsta
vingardarna planterades sa sent som 1973, men distriktet kom anda att snabbt bli ett av
de mest kanda. Forklaringen ar det ypperliga klimatet, den stenigt valdranerade jorden
och druvsorten Sauvignon Blanc — som har ger gnistrande rena och aromatiska viner.
Pa senare ar har det mer an 1 000 hektar stora vindistriktet ocksa blivit kant for sina
fina viner av Pinot Noir.
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/saint-clair-7435001
http://www.saintclair.co.nz/
http://www.sigva.se/
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Felton Road, Bannockburn Pinot Noir, 2014.
(Kvallens basta vin! Se aven Munskénken, nr 7 2016, s 38)

FE].tOI] RO&d Nr 74783 399:_

Bannockburn Pinot Noir, 2014 Flaska, 750 mi

@ Nya Zeeland, Central Otago

Séljstart 2016-05-17
Alkoholhalt 14 %

Producent Felton Road Wines
Leverantor Divine AB

Druva: Pinot Noir

Forforisk doft av rosor, viol, roda bar och kryddor.
Mjuk och silkig tanninstruktur tillsammans med vild-
hallon, krossade orter och en Iatt fatkrydda ger ett
komplext vin med lang avslutning.

Passar till fagel som t ex vaktel fylld med chorizo,
apple, selleri och I6k. Duvbrost pa hallonspegel,
ortspackad gardskyckling med ugnsbakade rotsaker.
L just kott och fisk. Pizzor, pajer, milda kramiga ko-
ostar.

Skord / Vinifikation:
Bannockburn &r ett underdistrikt till Cromwell Basin, vingardarna ar omgivna
av 2 000 m hdga berg och ligger pa en hojd av 200-335 m 6 havet. Frukten
kommer fran vingardarna Elms, Cornish och Calvert. Allting sker via gravitation
i vineriet och 75% av druvorna avstjalkas forsiktigt rakt ner i 6ppna sma jaskar,
resten jases i hela klasar. Vinet har lagrats under 11 manader i sma burgundiska
ekfat dar 30% var nya.
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/felton-road-7478301
https://www.feltonroad.com/
http://www.divine.se/
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Man O' War, Ironclad, 2010.

Man OI W&I’ Nr 75826 299:_

Ironclad, 2010 Flaska, 750 m

@ Nya Zeeland, Waiheke Island

Saljstart 2015-05-02

Alkoholhalt 14,5 % 3 ﬁ

Producent Man O' War Vineyards ; '

Leverantor AB Wicked Wine Sweden

Druvor: 39% Cabernet Franc, Vi AN O’ WA
30% Merlot, "
18% Cabernet Sauvignon, e oled
7% Malbec,

6% Petit Verdot.

Vulkanrika branta vingardar pa Waiheke Island, dar WATHEKE ISLAND,
. " . o . NEW ZEALAND W

klimatet &r varmare &n pa Nya Zeelands huvud-6.

Handskord och separat vinifikation av varje druvsort,

lagring under 15 manader, innan denna Bordeaux-blend

skapas. Efter jasning lagras vinet bade pa nya och gamla

ekfat.

Komplex med inslag av av svarta vinbér, korsbar, lader, rostade ektoner och
vanilj, tydlig tanninstruktur och friskt elegant avslut. Passar till grillat kétt med
rostad potatis och vitlok, mustiga grytor men aven till lagrade ostar. Servera latt
sval och dekantera garna.

Man O’ War grundades 1980 pé den plats dar Captain James Cook ankrade upp
ar 1769. Han upptackte de Kauri-trad pa 6n som skulle utgéra material till
fartygsmaster. Darigenom kopplingen till Man O"Wars viner som far namn efter
historiska krigsskepp.

Waiheke Island ligger utanfor Auckland, men har 2 grader varmare
genomsnittsklimat. Detta tillsammans med friska havsvindar, branta hdga
vingardar och vulkanisk jordman ger unika odlingsvillkor, fylliga vita och
eleganta smakrika roda viner. Vinmakare & Duncan McTravish.
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/man-o-war-7582601
http://www.manowarvineyards.co.nz/
http://wickedwine.se/

