Gratinerade ostron

Portioner: 4

Foto: TV4

Du behover

12 ostron

2 schalottenlokar

2 msk smoér

150 g spenat

0,5 dl gradde

1 tsk tomatpuré

1 tsk pressad citronsaft
1 tsk konjak

1 krm tabasco

salt och malen vitpeppar
grovt salt till formen

Ostron &ts oftast farska och naturella. Som
omvaxling kan det vara trevligt att gratinera
k1 och servera som en lyxig forrétt eller tilltugg
2 till en drink.
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Gor sa har

1. Varm ugnen till 275°. Stré grovt salt i bottnen pa en ugnssaker
form. Oppna ostronen och lagg dem i ena skalhalvan i formen.
2. Hacka I6ken och fras mjuk i smor. Strimla spenatbladen. Férdela
I6k och spenat i ostronskalen.

3. Blanda samman gradde, tomatpuré, citronsaft, konjak och
tabasco. Hall blandningen 6ver ostronen med hjalp av en sked.
Gratinera i ca 3 minuter.



