UNSKANKARNA

Ovansiljan

Tack till Annchatrine & nyhetsganget for arets sista provning!

Avrets sista nyhetsprovning bjéd férutom pa vin och skratt p& vatten, vitt brod, ost, salt och
olivolja.

For de som ev kan ha glomt rimmen som citerades fran munskankarnas provning kommer héar
aven ett forsok till sammanstalining av dem, till respektive vin...

Glas nummer ett, 2015 Sense Cap (ett fynd for 69 spann!)
"Till snala syster Svea: Den héar har jag kopt pa rea"

Glas nummer tva, Chateau Sainte Michelle Cabernet Sauvignon
"Vin fran ett schysst stélle: Chateau Sainte Michelle"

Glas nummer tre, Quercia al Poggio Chianti Classico:
"Finska kusin Antti énskar sig en chianti"

Glas nummer sex, Crozes Hermitage Les Jalets Blanc
"Kompisen Tage far en Crozes-Hermitage"

Glas nummer atta, Antech Méthode Ancestrale
"Till faster Rut som tycker allt var battre forut"

Slutligen en annan bra of6rgldmlig kommentar, till sent ankommande provare,
”Nu far ni ta av er kladerna och ta plats! YTTERKLADERNA! ~

Kommentarerna till respektive vin har som vanligt en lank till systembolagets hemsida.

Nasta ordinarie provning blir den 21:a januari 2017, da ar det dags for nagot nytt!
En s.k. ”exklusiv provning” med Supertoscanare!

Lite dyrare, sa mycket battre...

Begransat antal deltagare, sa hall koll...

God Jul & Gott Nytt Ar!
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UNSKANKARNA

Ovansiljan

Sense Cap, 2015, Montsant, Spanien. Nr 2143

(Fyndklassat i munskankstidningen)

ROTT VIN, FRUKTIGT & SMAKRIKT

Sense Cap

2015

— Spanien, Montsant

NYHET

69:-

Flaska, 750 ml

Ungdomlig, fruktig smak med inslag av hallon, viol,
plommon, mynta, lakrits och oérter. Serveras vid 16-18°C till
vegetariska ratter eller till ratter av flask-, lamm- eller notkott.

@@@n’iﬁ‘h‘l‘

FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA FLASK GRONSAKER

Alkoholhalt 14 %

Farg Mork, blarod farg.

Doft Ungdomlig, fruktig doft med inslag av hallon,
viol, plommon, mynta och Orter.

Sockerhalt <3 g/l

Producent  Celler de Capcanes

Om Producenten: 1933 beslot sig fem familjer i Capcganes
for att bilda ett vinproducerande kooperativ for att kunna
ha en chans att konkurrera i den davarande vinindustrin.
Bakgrunden var att efter vinlusens intag i vingardarna i slu-
tet av 1800-talet Gvergavs manga gardar och manniskor
flyttade in till stdderna for att soka arbete. De som var kvar
hade sma vingardar med lag avkasting och behdvde hitta pa
sétt att effektivisera sin produktion for att klara av kraven
fran vinndringen. Fram till 1980-talet saldes vinerna som
bulkvin. Nar Spanien gick med i EU 6ppnades handeln

LAMM

(ENSE (*? 2015

med 6vriga Europa och med introduktionen av modern vinutrustning blev de blygsamma kal-

larna i Capganes omoderna. Vandningen kom 1995 nér den judiska forsamlingen i Barcelona

fragade om de inte kunde tdnka sig att framstalla vin som var godként som koscher. | och med
detta hojdes kvaliteten pa alla Celler de Capganes viner rejélt. Vinamakare ar Anna Rovira

och Jurgen Wagner.
Leverantér Vingaraget AB

Odlingsomrade: Montsant ligger i Katalonien, tio mil sydvast om Barcelona.

Forslutning Skruvkapsyl
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UNSKANKARNA

Ovansiljan

Chateau Ste Michelle, Cabernet Sauvignon, 2014. Nr 6203

ROTT VIN, FRUKTIGT & SMAKRIKT

Chateau Ste Michelle . 119:-

Flaska, 750 ml

Cabernet Sauvignon, 2014

NYHET

Fruktig, balanserad smak med rostad fatkaraktar, inslag av
morka korsbar, tobak, svarta vinbar, kakao, plommon och
orter. Serveras vid cirka 18°C till ratter av morkt kott.

@@@‘h‘i‘a‘“

FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA LAMM VILT

Alkoholhalt 13,5 %

Farg Tat, mork, blarod farg.

Doft Nyanserad, fruktig doft med rostad
fatkaraktar, inslag av morka korsbar,
tobak, svarta vinbar, choklad, plommon
och orter.

Ravaror Cabarnet Sauvignon

Sockerhalt 4 g/l

Producent Chateau Ste Michelle

Om Producenten: Vinmakare &r Bob Bertheau.

Leverantdr Vinunic AB CABERNET SAUVIGNON

Hallbarhet Kan Iagras. COLUMBIA VALLEY

Tillverkning/Vinifiering: De olika druvsorterna 2014
vinifierades separat pa staltankar. Vin- ; -
makaren avsmakade tva ganger per dag
for att justera och anpassa vinifieringen.

Lagring Vinet lagrades pa amerikanska och
franska ekfat. 32 procent av faten var
nya.

Skord Skordeuttaget av cabernet sauvignon var fyra till fem ton per hektar.

Odlingsomrade: Columbia Valley ar ett 6vergripande AVA (american viticultural area) som

huvudsakligen ligger i staten Washington, med en mindre del i staten Oregon. Druvorna till

detta vin kommer fran vingardarna Indian Wells, Canoe Ridge och Cold Creek.

Jordman Till storsta delen alluvial jordman. Forslutning Naturkork
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UNSKANKARNA

Ovansiljan

Quercia al Poggio, Toscana, 2011. Nr 2376

(Kvallens basta roda vin!)

ROTT VIN, KRYDDIGT & MUSTIGT

Quercia al Poggio .- 129:-

20‘11 Flaska, 750 ml

B B Italien, Toscana, Chianti, Chianti Classico

EKOLOGISKT NYHET

Kryddig, nyanserad, utvecklad smak med fatkaraktar, inslag
av kanel, torkade korsbar, ceder, tobak, kakao och nougat.
Serveras vid cirka 18°C till ritter av morkt kott.

@@@‘hﬂ‘-‘a“’

FI’lLIEHET STRAVHET FRUKTSYRA LAMM "“LT

Alkoholhalt 14 %

Farg Mork, rod farg med tegelnyans. i

Doft Kryddig, nyanserad, utvecklad doft med fatkaraktar, inslag QUERCIA
av kanel, torkade korsbér, ceder, tobak och choklad. AL POGGIO

Ravaror Sangiovese.

Sockerhalt <3 g/l

Producent Quercia al Poggio

Om Producenten: Quercia al Poggio dgs av familjen Rossi och ligger i

Monsanto, pa en hojd av 400 meter 6ver havet. Egendomen omfattar 100

hektar skog, vingardar och olivlundar. Vineriet ar en 1800-talsbyggnad som

till vissa delar ursprungligen varit ett munkkloster som horde till benedikti-

nerklostret Vallombrosa i Badia a Passignano. 1997 startade Michela och

Vittorio Rossi ett stort férnyelsearbete pa garden som innefattade omplan- CHIANTI CLASSICO

tering av vingérdar och renovering av vinkallaren. C o

Leverantor ~ Valid Wines Sweden AB

Tillverkning/Vinifiering: Jasningen skedde pa temperaturkontrollerade
tankar av stal och betong.

Lagring Vinet lagrades i tva ar pa ekfat om 500 liter. Efter buteljeringen lagrades vinet i ett
halvar pa butelj hos producenten innan det gick till forsaljning.
Skord Druvorna skordades for hand.

Odlingsomrade: Chianti Classico, strax soder om Florens i Toscana. Classico innebdr att druvorna ar
odlade i de centrala delarna av omradet Chianti. Druvorna till detta vin kommer fran
vingardar i Barberino val d’Elsa s6der om Florens.

Jordman Kalkten och lera med partier av skiffer och kalkahaltig lerjord av typen galestro - en typ
av skiffer. Forslutning  Naturkork
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UNSKANKARNA

Ovansiljan

Groot Constantia, Shiraz, 2014. Nr 2444

(Kvallens nast basta rdda vin!)

ROTT VIN, FRUKTIGT & SMAKRIKT

Groot Constantia, . .. 149:-

Shiraz, 2014 Flaska, 750 ml

Be= Sydafrika, Western Cape, Coastal Region, Constantia

NYHET

Fruktig, nyanserad smak med rostad fatkaraktar, inslag av
bjornbar, peppar, lakrits, orter, plommon och mork choklad.
Serveras vid 16-18°C till smakrika, giarna grillade réatter av
lamm- eller notkott.

@@@‘h‘#

FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA LAMM

Alkoholhalt 14 %
Farg Mork blarod farg.

1685

Doft Fruktig, nyanserad doft med rostad fatkaraktar, in- GROOT
CONSTANTIA

— LANDGOED ———

slag av bjornbér, peppar, lakrits, plommon och mérk choklad.

Ravaror Shiraz

Sockerhalt <3 g/l

Producent ~ Groot Constantia Trust NPC RF

Om Producenten: Vingarden Groot Constantia grundades 1685.
Egendomen var i olika familjers &go fram till 1885,
da vingarden tillfoll Kapstaden. 1993 ombildades
Groot Constantia till en stiftelse. Egendomen Groot
Constantia omfattar ungefar 160 hektar, varav 86
hektar &r vinodling. Vinmakare ar Boela Gerber
och Rudolph Steenkamp.

Leverantor ~ Winepartners Nordic AB

Tillverkning/Vinifiering: Jasningen skedde pa 6ppna jaskar.

I borjan av jasningen pumpades musten Gver skal-
massan var fjarde timma.

Lagring Vinet lagrades i ett ar och tva manader pa franska
ekfat. 34 procent av faten var nya, 42 procent var andragangsfyllda, 19 procent tredje-
gangsfyllda och 5 procent fjardegangsfyllda.

Skord Manuell skord fran mitten av mars till mitten av april.

Odlingsomrade: Constantia ligger i Western Cape. De flesta druvorna till detta vin kommer fran
vingardar som ligger pa en hojd av cirka 80 meter 6ver havet. Vingardarna ligger med
ett sydlig till sydostligt 1age. Provning 2016-10-21  Forslutning  Naturkork
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UNSKANKARNA

Ovansiljan

Main Divide, Riesling, 2014. Nr 6590

(”med en doft av permanentvatska eller garage )
(Se upp sa ni inte far nr 659!)

VITT VIN, FRISKT & FRUKTIGT

M&in DiVide Nr 6590 119:_

Riesling, 2014 Flaska, 750 ml

@l Nya Zeeland, Canterbury, Waipara

NYHET

Nyanserad, fruktig, mycket frisk smak med liten sotma,
inslag av gula paron, mineral, honung, érter och citrusskal.
Serveras vid 8-10°C till ratter av fisk och skaldjur.

& 0 @ 9 ™

SOTMA FYLLIGHET FRUKTSYRA FISK SKALDJUR

MAIN DIVIDE

Alkoholhalt 13 %

Farg Gul farg.

Doft Nyanserad, fruktig, druvtypisk doft med inslag av gula

paron, mineral, lime, érter och petroleum.

Ravaror Riesling

Sockerhalt 21 g/l

Ovrigt Vinstockar planterades forsta gangen pa Nya Zeeland
1819. Idag produceras framst vitt vin fran en rad inter-
nationella druvor. Av landets odlingar pa 22 000 hek-
tar utgors cirka 70 procent av gréna druvor.

Producent  Pegasus Bay

Om Producenten: Pegasus &r dgs och drivs av familjen Donaldson.
Vinmakare &r Matthew Donaldson.

Leverantér Gardo & Morris AB

Tillverkning/Vinifiering: Druvorna pressades varsamt. Darefter jasning pa staltankar.

Skord Druvorna skérdades i maj.
Odlingsomrade: Waipara ligger pa sydons norddstra del. Druvorna till detta vin
kommer fran vingardar som ar varma under dagarna och svala under natten,
vilket tillater druvorna att mogna langsamt.

Provning 2016-10-21

Forslutning Skruvkapsyl

RIESLING 201
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UNSKANKARNA

Ovansiljan

Crozes Hermitage, Les Jalets, 2015. Nr 2819

VITT VIN, FYLLIGT & SMAKRIKT

Crozes Hermitage .« 149:-

Les Jalets, 2015 Flaska, 750 m

B B Frankrike, Rhonedalen, Cotes du Rhéne, Crozes-
Hermitage

NYHET

Smakrikt vin med fatkaraktar, inslag av gula plommon, paron,
aprikos, notter, kardemumma och pomerans. Serveras vid
8-10°C till ratter av ljust kott eller grillad fisk.

O @ @ @ o N

SOTMA FYLLIGHET FRUKTSYRA FAGEL FISK FLASK

Alkoholhalt 13,5 %

Farg Gul férg.

Doft Nyanserad, fruktig doft med fatkaraktér, inslag av gula
paron, aprikos, mimosablommor, kryddor och pomerans.

Ravaror Marsanne.

Sockerhalt <3 g/l

Producent  Paul Jaboulet Ainé

Om Producenten: Domaine Jaboulet grundades 1834 av Antoine Jaboulet.
Idag dgs och drivs firman av familjen Frey. Vinmakare &r
Caroline Frey.

Leverantor Nigab

Odlingsomrade: Crozes-Hermitage ligger i norra Rhdnedalen.

Provning 2016-10-24

Forslutning Naturkork

CROZES HERMITAGE

Loy Yaletr

Paur, JABOULET AiNE

—
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UNSKANKARNA

Ovansiljan

Vilarnau, Brut Nature Organic. Nr 7731
("Nyarsvin! )

MOUSSERANDE VIN, VITT TORRT

Vilarnau .. 79:-

) Flaska, 750 mi
Brut Nature Organic aska, rmum

—— Spanien, Cava

EKOLDGISKT NYHET

Fruktig smak med inslag av grona applen, kex, nougat,
grapefrukt och paron. Serveras vid 8-10°C som aperitif eller
till ratter av fisk och skaldjur.

O O @ Y o =

soTmA FYLLIGHET FRUKTSYRA APERITIF FIsK SKALDJUR
Alkoholhalt 12 %
Farg Ljusgul farg.
Doft Fruktig doft med inslag av gréna &pplen,
kex, nougat och paron. VILARNAU
Ré&varor 40% macabeo, 30% xarel-lo och 'y" W SO W
30% parellada. AL Organic Wine
Sockerhalt 4 g/l Tt “e ™\ BRUT NATURE
Ovrigt 'Cava' ar en benamning pa spanskt mous- :

serande vin gjort enligt den traditionella metoden (kol-
syrejasning pa flaska). For att vinet ska fa kallas cava sa
maste det bland annat ha producerats pa nagon eller
flera av de tillatna druvsorterna macabeo, xarel-lo, parellada, chardonnay, malvoisie, trepat, grenache,
monastrell och pinot noir. Druvorna ska komma fran ett sa kallat DO (Denominacion de Origen), ett
definerat ursprungsomrade. DO Cava bestar av omkring 160 kommuner 6ver hela Spanien, dock finns
95 procent av cava-producenterna i Penedés i Katalonien. Vinet maste vara gjort enligt den tradition-
ella metoden och ska ha lagrats pa sin jastfallning under minst nio manader.

Producent  Gonzalez Byass Leverantdr Nigab

Om Producenten Gonzalez Byass grundades 1835 av Manuel Maria Gonzéalez Angel. 20
ar senare besl6t han sig for att involvera sin agent i England i foretaget, Robert Blake Byass.
Tillverkning/Vinifiering: Traditionell metod, vilket bland annat innebér att efter jasning pa staltankar
eller ekfat, tappas det stilla vinet pa butelj. For att vinet ska bli mousserande, tillsétts socker och jast,
sa kallad liquer de Tirage. Buteljerna lagras darefter i svala kéllare. Efter avslutad lagring placeras bu-
teljerna i lutade lage med flaskhalsen nedat i stallningar. Lutningen 6kas successivt till 90°. Darefter
fryses jastfallningen som har samlats i flaskhalsen ner, och jastféallningen avlagsnas, sa kallad degorge-
ring. Det vin som gatt forlorat i processen, ersatts med nytt vin, samt en liten mangd socker, sa kallad
dosage, innan vinet korkas igen. Odlingsomrade: Detta vin har sitt ursprung i Katalonien, dar nastan
all cava produceras. Forslutning Naturkork

\\”
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UNSKANKARNA

Ovansiljan

Antech, Méthode Ancestrale. Nr 7914

MOUSSERANDE VIN, VITT SOTT

AntECh Nr 7914 109:'

Flaska, 750 ml

Methode Ancestrale

B B Frankrike, Languedoc-Roussillon, Limoux

NYHET

Fruktig, sot smak med inslag av applen, paron, honung, citrus
och vita blommor. Serveras vid 8-10°C till desserter
innehallande béar eller frukt eller som sillskapsdryck.

@ O @ & w

SOTMA FYLLIGHET FRUKTSYRA DESSERT SALLSKAPSDRYCK

Alkoholhalt 6,5 %

Farg Ljus, gul farg.

Doft Fruktig, nyanserad doft med inslag av applen,
paron, honung och vita blommor.

Sockerhalt 68 g/l

Producent Domaine Antech

Om Producenten: Domaine Antech &gs och drivs av
Francoise Antech-Gazeau. Egendomen
omfattar 72 hektar.

Leverantdr Hibsch Vinhandel AB
Tillverkning/Vinifiering: Detta vin har fram-
stéllts med méthode Ancestrale, vilket bland
annat innebar att musten jaser en forsta gang
vid lag temperatur pa staltank. Jasningen av-
bryts genom nedkylning, nar musten har upp-
natt en alkoholhalt av cirka 5%. Déarefter bu-
teljeras vinet och den kolsyregivande jasningen tar vid.

Skord Druvorna plockades for hand. Skdérdeuttaget var drygt 50 hektoliter per hektar.

Odlingsomrade: Limoux ligger i sodra Frankrike, vaster om Narbonne.

Jordman Kalk- och lerjord.

Provning 2016-10-21

Forslutning Naturkork

Munskénkarna Ovansiljan Plusgiro nr. 35 64 01-0


https://www.systembolaget.se/dryck/mousserande-viner/antech-791401
https://www.systembolaget.se/dryck/mousserande-viner/antech-791401

