MUNSKANKARNA

Ovansiljan

Vi far tacka Zigge for en val genomford provning med viner i yttersta klass!

Denna gang gick det inte att komprimera informationen om respektive vin till endast
en sida, vilket brukar vara malet da infon kommer fran Systembolagets hemsida.
Dessutom finns det inte mycket info om vinerna déar, en — Sassiacaian - hartom
redan utgatt ur sortimentet! | skrivande stund finns det totalt 37 flaskor kvar av den
dyrare Ornellaian...

Héar hittar du en kopia av Zigges bilder som anvandes i presentationen!
Tack for den Zigge!

Summa summarum sa var det valdigt intressant att prova viner som man sjalv inte
koper, beroende pa priser och tillganglighet. Det verkar onekligen vara enklare i
Goteborg med Nordstan’s utbud...

Som "Bésta vin utan mat” rostades glas 4, Ornellaian fran 2013, fram.
Denna utsags aven till "Basta vin med mat”, med annu fler résters marginal!

Tredje fragan gallde om vi ska genomfdra fler typer av "exklusiva” provningar aven i
fortsattningen. Har var det nog fler som rostade ja an antalet personer i lokalen!

Maten icke att forgldomma, vi
startade med en lagtempad
biffrad pa salladsbadd med
ruccola, babyspenat, bénsallad
med en balsamico- och olivolje-
vinagrette.

En lyckad kombination!

Som dessert serverades en chokladpannacotta med
vispad gradde och hallon med kaffe dartill.
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https://www.munskankarna.se/media/2978/supertoscanare-2017-01-21.pdf
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1. Casalferro Anniversario, Barone Ricasoli

Casalferro Anniversario ... 330:-

Barone Ricasoli, 2013 Flaska, 750 ml

B J ttalien Toscana

Annu ung, fruktig smak med rostad fatkaraktir, inslag av
blabér, svarta vinbar, mynta, lakrits, hallon och kaffe.
Serveras vid cirka 18°C till ratter av morkt kott.
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Séljstart 2016-09-02

Alkoholhalt 14,5 %

Farg Tat, mork, blarod farg.

Doft Nyanserad, fruktig doft med rostad

fatkaraktar, inslag av blabér, svarta
vinbar, mynta, choklad, korinter och

kaffe.
Ravaror Merlot.
Producent Barone Ricasoli
Leverantor WineWorld AB
Hallbarhet Bor lagras. 20° ANNIVERSARIO
Provning 2016-08-09 ' "
Forslutning Naturkork CQSQ]f@MO

2013

Barone Ricasoles svenska hemsida!

CASTELLO®BROLIO

Vingard: Vinet ar ett single vineyard vin fran den historiska
vingarden Casalferro som ar belégen i en
sodersluttning pa 400 meters hojd.

Tillverkning: Efter skorden sorterades och avstjélkades druvorna
och fick darefter j&sa vid 24°C-27°C i temperatur-
kontrollerade tankar. Jasningen pagick i 12-18 dagar.

Lagring: Vinet har lagrats 18 manader pa franska ekfat.
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/casalferro-anniversario-9921701
http://www.baronericasoli.com/labels/wines/casalferro/2013
http://www.vingruppen.se/Wineworld/99217-750ml.aspx
http://baronericasoli.se/
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2. Le Serre Nuove dell'Ornellaia
Le Serre Nuove 420:-
d@].].’OI'Il@].].aia Nr 99584 aska, onm
2014

B N Italien, Toscana, Bolgheri

Sma partier
Varan finns i begransad mangd och/eller under begransad tid

Séljstart 2016-11-04
Alkoholhalt 145 %
Réavaror 50% Merlot,

34% cabernet sauvignon,
9% cabernet franc
och 7% petit verdot.

Producent Ornellaia
Leverantor Carovin AB 5
Forslutning Naturkork BOLGHERI

AZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

ROSSO
Ornellaias “2:a vin”.

Sen skord 2014 p g a vadret.

“The clusters were hand-picked into 15-kg boxes and then selected by x e el
hand on a double sorting table, before and after de-stemming, and fi- 3
nally gently crushed. Each variety and each parcel was vinified
separately. Alcoholic fermentation took place in stainless steel, at
temperatures of between 26° and 30°C for two weeks followed by
maceration of around 10-15 days. Malolactic fermentation was started "
in stainless steel, and completed after transfer to barrels (25% new Bile ”NW
and 75% a year old). The wine remained in Ornellaia’s temperature- il
controlled cellar for a further 15 months. It was assembled after the
first 12 months and then reintroduced in the barrels for a further 3
months. After bottling, it was aged for an additional six months prior
to release”

Munskénkarna Ovansiljan Plusgiro nr. 35 64 01-0


https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/le-serre-nuove-dellornellaia-9958401
http://www.ornellaia.com/en/wines/le-serre-nuove-dell-ornellaia/
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3. Tignanello

Tignane:l.lo Nr 32152 590:_

Flaska, 750 mi

Nyanserad, kryddig smak med rostad fatkaraktir, inslag av
morka korsbéar, korinter, tobak, ceder, kaffe, oregano och
kakao. Serveras vid cirka 18°C till ratter av morkt kott.

@@@‘h‘#:«

F‘I'LLIGHE'I STRAVHET FH.I.IK'IS‘I'H.A L.AMM ‘JIL'I

Saljstart 2007-05-10

Alkoholhalt 13,5 %

Farg Mork, rodbla farg.

Doft Nyanserad, kryddig doft med rostad

fatkaraktar, inslag av morka korsbér,
korinter, tobak, choklad,
oregano och kaffe.

Ravaror 80% sangiovese, 15% cabernet
sauvignon och 5% cabernet franc.

Sockerhalt <3¢/l

Producent Marchesi Antinori

Leverantor Ward Wines AB

Hallbarhet Kan lagras.

Provning 2016-11-16

Forslutning Naturkork
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/tignanello-3215201
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4. Ornellaia
(Kvallens basta vin!)
Orne:l.].aia Nr 83517 1 15 0:_
2013 Flaska, 750 ml

B B ltalien, Toscana, Bolgheri, Bolgheri Superiore

Sma partier
Varan finns i begransad mangd och/eller under begransad tid

Saljstart 2016-11-04
Alkoholhalt 14,5 %
Ravaror 45% Cabarnet sauvignon,

38% merlot,
10% cabernet franc
och 7% petit verdot.

Producent Ornellaia
Leverantor Carovin AB
Forslutning Naturkork

FARG: Tat, morkt rod.

DOFT: Stor, elegant och fruktig doft, med inslag av
mogna maorka bér, svarta vinbar, moreller, plommon och
bjornbar, kryddor, mynta, mérk choklad, lakrits och ce-
der.

SMAK: Fyllig och nyanserad smak, med inslag av mogna
bér, svarta vinbar, bjornbar, plommon och svarta oliver,
mynta, mork choklad och rostat kaffe, med en kompakt
men balanserad tanninstruktur.
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https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/ornellaia-9951701
http://www.ornellaia.com/en/wines/ornellaia/2013/
http://www.carovin.se/Produkt.aspx?productID=609
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En lite udda iakttagelse har ar sjélva etiketten. Den sdag ju inte ut som pa bilden
ovan (dvs ungefor som Ornellaia’s 2:a-vin, Le Serrre Nuove dell’Ornellia)!

Den minnesgode lasaren kommer sakert ihdag den eleganta etiketten nedan,
I’Eleganza, av den japanska artisten Yutaka Sone.

Det ar namligen sa att i en tralada med 6 flaskor Ornellaia &r en av dessa en
I’Eleganza, med denna speciella etikett!
(Undrar vad som h&nde med de resterande 15 flaskorna?)

Vem som dr “arets artist” varierar, mer info om just ¢’Leganza finns har!

2073
—# ELEGANZA #—

Lo stile classico di Ornellaia 2013
unisce una meravigliosa fragranza
a compostezza ed eleganza.
|’artista Yutaka Sone e stato scelto
per interpretare I’Eleganza nella ottava
edizione di Vendemmia d’Artista.

WWW.ORNELLAIA.COM

The classic style of Ornellaia 2013

combines exquisite fragrance
with restraint and elegance.

he artist Yutaka Sone has been chOS€‘ﬁ

interpret the character of VEleganz

(the Elegance) for the 8th edition |

of Vendemmia d’Artista. I

BOLGHERL .o |

MINAZIONE DI ORIGINE CO
SUPERIORE -k

A
MENTE PRODOTTO E MBOTTIGUA™ 4

H
ORNELLAIA s.r.l.- LOC. BOquA |
CASTAGNETO CARDUCCI - IT/
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http://www.ornellaia.com/en/vendemmia-d-artista/ornellaia-2013-l-eleganza/
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5. Sassicaia, Tenuta San Guido.

Sassicaia .o 1 096:-

Tenuta San Guido, 2013 Flaska, 750 ml

Sma partier
Varan finns i begransad méngd och/eller under begransad tid

Séljstart 2016-12-02

Alkoholhalt 13,5%

Ravaror 85% cabernet sauvignon och
15% cabernet franc.

Producent Tenuta San Guido

Leverantor Vinunic AB

Forslutning Naturkork

Vinet finns inte langre hos Systembolaget.

A

URSPRUNG: DOC Bolgheri, Toscana, Italien
JORDMAN: Kalk- och lerrik jord
SKORD: Skordas for hand i mitten av september, 4
avslutas forsta veckan i oktober = S/ SSIcAR
VINMAKARE: Dottoressa Graziana Grassini i g T e
DRUVOR:; Cabernet Sauvignon 85 %, B
Cabernet Franc 15 % 2 moomownun S8
LAGRING: Lagrats 24 manader franska barriquer.
VINETS KARAKTAR: Fruktig intensiv doft med inslag
av lader, viol, mentol, jord och tjara.
Smakrik, elegant och silkig frukt med
vélintegrerade tanniner och lang eftersmak.

For hundra ar sedan ansag de allra flesta att Bordeaux var vinet framfor alla
andra. Det tyckte dven den italienske adelsmannen och uppfédaren av rashastar
Mario Incisa della Rocchetta. Som géast hos adliga vanner pa 1920-talet njét han
ofta av ett vin fran deras agor som hade den omisskannliga karaktaren av mogen
Bordeaux.
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http://www.tenutasanguido.com/eng/index.html
http://www.vingruppen.se/Vinunic/Producenter/Producent/Tenuta-San-Guido-Sassicaia/
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Tanken foddes pa att skapa ett sadant vin pa familjens egendom Tenuta San
Guido i Toscana, ett vin som alltsa inte skulle baseras pa traktens dominerande
druva Sangiovese, utan pa franska druvor, framst Cabernet Sauvignon. Mario
hade noterat att den steniga marken pa egendomen paminde om franska
distriktet Graves, ytterligare ett skal att plantera franska druvor. De forsta
buteljerna var klara 1948 och vinet fick namnet Sassicaia, “’stenig mark”.

Sassicaia producerades bara for privat bruk fran 1948 till 1967. Vid det laget
hade rankorna uppnatt tillracklig alder for att ge mycket bra druvor och blenden
hade finslipats till de proportioner som géller &n idag — 85 procent Cabernet
Sauvignon och 15 procent Cabernet Franc. Da hade man ocksa lart sig att vinet
blev helt fantastiskt med nagra ars lagring. 1968 lanserades Sassicaia pa
marknaden och mottagandet blev dvervaldigande. Véarlden hade fatt ett nytt
ikonvin!

Under manga ar gjorde Tenuta San Guido bara ett enda vin, men Marios son
Nicold, som leder egendomen sedan 1970-talet har lanserat ytterligare tva viner.
Millenniets forsta ar, 2000, var det premiar for Guidalberto, ett vin som fatt sitt
namn efter Nicolos farfars farfars far. Vinet skapades av tva skal, man ville
erbjuda ett mer snabbmognande vin an Sassicaia och man ville gora en blend
med Merlot. | de forsta argangarna ingick en liten del Sangiovese, men sedan
2004 ar proportionerna 60 procent Cabernet Sauvignon och 40 procent Merlot.

Den som vill njuta av gott vin fran Tenuta San Guido till ett mycket rimligt pris
véljer La Difese, som debuterade i argangen 2002. Det &r en kritikerhyllad blend
av Cabernet Sauvignon (70%) och Sangiovese (30%) som lagrats pa fat som
tidigare rymt Sassicaia och Guidalberto. Vinet skapade Nicolo som ett mer
lattillgangligt alternativ att servera vid dottern Priscillas brollop. Det blev sa
uppskattat av gasterna att man beslot sig for att fortsatta producera det.
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