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PROVNINGSRESUME

Vinprovning nr 97 Ansvarig grupp Penédes
Tema Provningsledare
Ungerska Viner Anders Gunnarsson
Plats for provningen Datum
Skafto Folkets Hus 2017-03-25
Antal anmélda medlemmar Antal anmalda géster
40 5
Varunr | Namn Argang | Druva Land Pris
1. Chateau Cloche Tokaji Furmint
79664 | Szamorodni Harslévelu Ungern 102
2.
83134 | Mandolas Furmint Dry Furmint Ungern 160
3.
78210 | Homola Kékfrankos Kékfrankos Ungern 236
4,
12905 | St Stephan's Crown Tokaij Furmint Ungern 155
Aszu 5 puttonyos Harslévelu
5. Kékfrankos
2600 Thummerer Egri Bikavér Cabernet Ungern 90
Classicus Sauvignon
Merlot
6.

Kort beskrivning av vinprovningen

Malet med provningen var att ge deltagarna okad kunskap om ungerska viner, omraden,
vintyper, druvor och tillverkningsmetoder. Vinerna kom fran tre olika distrikt i Ungern;
Tokaj, Badascony och Eger. Druvan Furmint, som &r en i stort sett unik ungersk druva fanns i
tre olika vintyper; szamorodni (med en produktionsteknik som likna sherryns), ett torrt vitt
vin, lampligt for fisk och skaldjur och en klassisk ungersk sét Tokaji — den vintyp som
Ungern ar mest kant for.
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Till maten dracks det klassiska Egri Bikavér (tjurblodet fran Eger) och deltagarna fick
historien om varfor vinet kassa sa. Till det forsta vinet serverades en matsked
kycklingleverousse (sm erséattare for gaslever), till de réda vinerna serverades en klassisk
ungersk gulasch och till det s6ta dessertvinet serverades en lite appelkaka.

Ovrigt
Antalet deltagare var forhallandevis lagt. Konkurrerade provningen med andra aktiviteter eller
fann manga munskankar det har temat och upplagget ointressant?




