
 
 

Vårfest 2017 - tema Alsace  

 

Provningen leds av Håkan Nilsson, känd sommelier som anordnar vinprovningar, vinresor, 
skriver böcker, är skribent i olika tidningar m.m. 

Festen anordnas på Vallda Golfkrog där innehavaren Ingemar har komponerat en trerätters 
Alsacemeny. Till detta har Håkan Nilsson valt ut passande viner.  

 
Välkomstdrink 
Bestheim Crémant d´Alsace 
 
Ankleverterrin på brioche med fikonmarmelad 
Gustave Lorentz Pinot Gris Vendanges Tardives Grand Cru 
Trimbach Gewurztraminer Vendanges Tardives 
 
Spädgrislägg med Alsacepotatis, senapspicklade rotfrukter och smörad vinsky  
Trimbach Riesling Cuvée Frédèric Emilie 
Brand Riesling Grand Cru Vieilles Vignes, Domaine Zind Humbrecht 
 
Munsterost med rostad kummin och äpplepuré 
Léon Beyer Gewurztraminer 
 

Kungsbacka 


