Det roda grekiska vinet frdn Naoussa bjuder pa en hérligt generds smakupplevelse, lagg till en begynnande
mognad, bra struktur och personlighet.

Vin till maten

Tsantali Naoussa 2013 (2354), Tsantalis, Naoussa Grekland, 100 kr

Fargen ar blarod, mork. Doften tydlig, nyanserad av mork frukt, bar, érter och fat. Smaken ar fyllig, balanserad
med stram ryggrad av fruktiga, mogna tanniner, mork frukt, en latt kdrnighet med drag av mérka bar, inslag av
oOrter, viol, fat och tobak. Smakar mycket mer an sitt pris och det ar ett rott fyndvin, val vart att upptacka. Prova
till maten som ar smakrik, balanserat mustig med ortkryddiga drag och som passar ett nyanserat vin med latt
mognad.

Betyg: 5

Recept | Italiensk jagargryta, Cacciatore | 4 portioner

Ingredienser

8 kycklinglar med ben och skinn

1 dl vetemjol

4 msk olivolja

2 gula lokar

6 vitloksklyftor

1 gul och 1 r6d paprika, ganska sma
300 g champinjoner

1 stor morot

2 dl rott vin

10 kvistar timjan i en bukett

1 tsk torkad oregano

salt

2 burkar krossade tomater a 400 g
1 dl urkdarnade svarta kalamataoliver
hackad bladpersilja

GOr sa har



e  Hall upp vetemjolet pa en tallrik och vand kycklinglaren i mj6let sa att de tacks runt om.

e Skala loken och vitléken och hacka bada. Skar paprikorna och champinjonerna i bitar. Skala och skiva
moroten.

e  Fréas vitloken i olivolja sa att den far lite farg. Lagg i kycklingen och stek en stund till. Tillsatt den gula
I6ken och 1at allt bli gyllenbrunt. Hall eventuellt i en liten skvatt olivolja till.

e  Lagg ner paprika och morot. Ror runt och fras i ndgra minuter till. Tillsatt vinet, champinjonerna,
timjanbuketten och oreganon. Lat sjuda utan lock under omrérning i ndgra minuter sa att vinet kokar
in lite grann och det som har fastnat i botten lossnar. Blanda ner tomaterna och oliverna och sjud nu
under lock i cirka 30 min. R6r om da och da.

e Toppa med lite persilja och servera med nykokt pasta.

Recept ur: Tareq Taylors bok om kyckling, 1as gérna recensionen.
https://vinbanken.se/2017/10/01/bokrecension-tareq-taylors-kyckling/

For fler middagsforslag: Valkomna till Vinbanken
https://vinbanken.se/category/recept-mat-och-middag/



