Chateau Musar 2006 (nr. 7463)

Argang: 2006

Alkoholhalt: 14%

Druvor: Cabernet Sauvignon, Cinsault och Carignan
Farg: Vinet har en vacker och djup tegelrod farg.
Doft: Utvecklad, kryddig doft med fatkaraktar, praglad av moérka

korsbar, svarta vinbar och tranbar med inslag av lakrits,
tobak, russin, kanel, ceder, |lader och notter.

Smak: Utvecklad, kryddig smak med fatkaraktar, mycket fyllig
med smak av morka bar som bjornbér, blabar och kérsbar,
inslag av kanel, russin, tobak, nougat, pomerans och ceder.

Serveras: 16-18°C

Sockerhalt:  5g/I

Passar till: Lamme- eller notkott

Pris: 309 kr
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FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA

Det var en kall vinter som inledde aret 2006 i Libanon. Snén tackte Bekaadalen i 6ver tva veckor och
den efterféljande leran gjorde att jorden [amnades orord i 45 dagar.

Nar varen dntligen kom sa ville den heller inte ta slut. Det var bara 10 dagar under aret som kunde
raknas som sommardagar med temperaturer pa 30 grader pa dagen och 22 grader pa natten.

Sedan sker nagot ingen vinmakare forberett sig pa. | mitten av juli brét den militara konflikten mellan
Israel och libanesiska Hizbollah ut, hela landet drabbades och omradet férvandlades till en krigszon.

Krigstiden paverkade aven Chateau Musar och man var 6vertygad om att skérden skulle ga forlorad.
Trots den radande situationen fortsatte man med arbetet i vingarden, aven om situationen var svar
och farlig. | boérjan av september kunde skdrden inledas och man skordade férst Cabernet Sauvignon,
foljt av Carignan och Cinsault.

Bade syran och alkoholhalten i druvorna var hog, vilket visade pa ett komplext ar med en
ovanligare mognadsutveckling hos druvorna an vad man ar van vid. Den slutgiltiga blenden skedde
under 2009 och vinet fick sedan vila ett ar pa franska Nevers-ekfat.



Chateau Musar

Naturvin

Chateau Musar ar ett vin som inte lamnar nagon oberérd. Med sin fantastiska historia och
sitt lite egensinniga upptradande ar det ett givet samtalsamne bland vinentusiaster.

Vinet blev internationellt kint 1984 da Serge Hochar utsags till ’Decanter Man of the Year”
mitt under brinnande inbordeskrig. Trots livsfara lyckades man barga skorden i
Bekaadalen och fa den till produktionsanldaggningen i norra Beirut alla ar utom tva.
Berommelsen tilltog och Musar blev lite av ett kultvin dven har i Sverige. Det var ocksa under
Serges ledning som slottet blev varldsberomt och vinerna exporteras idag till hela varlden.

Serge Hochars déd (drunknade 31/12-14) kom som en chock fér alla, han var en man med
ett stort hjarta och en outtréttlig energi. Han arbetade inte bara for Musar, han arbetade for
Libanon. Efter Serges bortgang fors Chateau Musars filosofi och arv vidare av tredje
generationen, med sonen Gaston i tdaten, som lovar att fortsatta att utveckla Chateau Musar
i linje med Serges filosofi men dven att satta sitt eget avtryck.

Familjen Hochars filosofi dr att varje argang ar speciell och naturen far ha sin gilla gang.
Huset tillampar laga skordeuttag, skordar alltid fér hand, anvander naturlig jast, ingen
filtrering och ett absolut minimum av svaveldioxid.

Vinerna ar hogst Bordeauxinspirerade i stilen och mycket lagringsdugliga, vissa argangar tal
over 50 ar i kdllaren. Idag kan de kalla sig for naturvin, ett begrepp som inte fanns nér Serge
faststallde receptet pa 70-talet.

Bekaadalen ar en plata mellan Libanon och Antilibanon bergen dér druvorna vaxer pa 1000
meters hojd. Det ger perfekta férhallanden med temperaturvixling mellan dag och natt
och lagom med regn. Minimalt med besprutning krivs, sa Bekaadalen ar perfekt for
ekologisk vinodling.

For tio ar sedan var 95 % av vinrankorna beskurna enligt Gobelet metoden, som sma buskar,
men idag ar ndstan halften uppbundna i rader enligt Guyot metoden.

Familjen Hochar forfogar 6ver 160 hektar dar de dger 70, resten ags av tva familjer under
langtids kontrakt. Det laga skordeuttaget gor att det inte blir mer &n cirka 600 000 flaskor
om aret. Druvorna skordas av beduinfamiljer, lastas pa bilar och kors tva timmar till Ghazir,
25 km norr om Beirut déar vinifieringen dger rum. Den 70 km langa resan tar tva timmar och
man anser att druvorna klarar pafrestningen och motstar oxidering. Minimal intervention ar
sedan ledordet, kanske med lite hjalp av vinmakaren Tarig Sakr som har varit pa Musar
sedan 1991.

Bade cementtankar och ekfat anvands. Ekfaten fran Nevers ligger i morka rum insprangda i
berget, vinkallaren fungerade som skyddsrum under inbordeskriget. Bara ett litet antal fat
fornyas varje ar. Chateau Musar ar ekologiskt certifierat sedan 2006, men har i praktiken
varit sa i manga ar. Man har bara inte tyckt att det var viktigt att berdtta om det.



