
Juliusspital Iphöfer Kronsberg Silvaner Erste Lage 
 
Årgång:  2016 
Nr:  79881 
Pris  179:- 
Alkoholhalt:  13% 
Sockerhalt:  < 3% 
 
Sötma:  1 
Fyllighet:  7 
Fruktsyra:  8 
 
 
Karaktär: Torrt fruktigt vin med bra druvkaraktär, viss fetma och utpräglad 
mineralkaraktär. Komplex med lång eftersmak. 
 
Lagring: Gott att dricka nu, men kan lagras upp till 7 år. 
 
 
Passar till: Förutom sparris, till smakrika rätter av fisk, skaldjur, ljust kött, 
charkuterier och korvar, exempelvis vildsvinsstek. 
 
 
Övrigt: Vingården Kronsberg ligger i närheten av Iphofen i Steigerwald (östra 
delen av Franken). Vingården har en jordmån som kallas ”Keuper” en tung 
kraftig gipshaltig lerjord som ger fylliga och kraftfulla viner med en utpräglad 
jordton. Silvaner kommer extra bra till sin rätt här. 
Erste Lage är en kvalitetsbeteckning för enskilda vingårdar och är den näst 
högsta klassificeringen. 
 



Vin till sparris. Provning, Esters 2018-06-09  
 
 
 

 
Om producenten 
Weingut Graf von Kanitz är ett familjeföretag som drivits i flera generationer. 
Egendomen omfattar 15 hektar och härstammar från 1300-talet. 1926 ärvdes den av 
greve von Kanitz. Förutom riesling, som är den druvsort som dominerar 
planteringarna, odlas även spätburgunder (pinot noir), weissburgunder (pinot blanc), 
gewürztraminer och grauburgunder (pinot noir). 
 
Odlingsområde 
Rheingau ligger vid floden Rhen, strax väster om Frankfurt. Vingårdarna ligger på 
flodens norra bank, utmed en sträcka där floden löper i öst-västlig riktning. Läget är 
rakt sydligt, vilket är gynnsamt för druvodlingarna. Weingut Graf von Kanitz har sina 
vingårdar mitt i området Oberes Mittelrheintal som är ett av UNESCOs världsarv. 
Oberes Mittelrheintal sträcker sig utmed floden Rhen från Rüdesheim i söder till 
Koblenz. Odlingsläget nämndes första gången år 1085 i vinsammanhang. 
 
Jordmån 
Skiffer och kvartsit. 
 
Sockerhalt 
6 g/l 
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2015 
MUSCAT D’ALSACE 
Ottonel 
 
 
Blend of 2 Muscats : 
 
70% Muscat Ottonel – Deep clay,  
 
30% Muscat d’Alsace - Limestone and clay  
 
 
Age of vines 40+ years old 
Yields ca. 65 hl/ha 
100% selective hand harvest 
 
Fermented and matured in stainless steel vats 
 
 
 
Alc. 12,7 % Vol. 
 
Residual Sugar 6,2 g/l 
 
Acidity 5,8 g/l H2T  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Brilliant pale green color.  Impressive nose of fresh fruits balanced with an elegant touch of Alsace 
Muscat. Dry and persisting in the mouth feel, fresh and light Serve it at 8°C, especially as an aperitif. It 
is well-suited to asparagus- or ewes-milk cheeses, marinated herring and mackerel, smoked fish, 
shellfish, or even flavorful, spicy dishes.  To be enjoyed in 1 to 3 years. 
 


