MUNSKANKARNAS LJUNGSKILESEKTION
10-ars jubileum
Arsméte 13 februari 2019
CHAMPAGNEPROVNING med Clas Hardeback

Kvallen inleddes med sektionens arsmote. Till métesordférande valdes Lars-Magnus
Olovson. Sekreterare var Hans Wallenius.

Efter arsmotet blev det en paus dar medlemmar och gaster bjods pa ett glas CAVA.
Styrelsen hade ett hart arbete med att fylla ndrmare 400 glas med bubbel.

Provningen inleddes med att Clas redogjorde for tillverkningsmetoden for att framstalla
Champagne. Vingardarna for kvallens provningsviner lag omkring Epernay, en ort med ca
25.000 invanare, belaget i hjartat av Champagne.

De fyra provningschampagnerna hade olika karaktarer, beroende pa
druvsammansattningarna.

Glas nr: 1 Champagne Ostron Brut Grand Cru 299:-

Gjord pa 100% Chardonnay. Druvorna vaxer i ett omrade som har flera hundra meter tjockt
kritlager, som ger viner med hog syra, krispighet och mineralton. En lattodlad druva som
medger ett stort uttag.

Glas nr2: Beaumont de Crayéres Grand Réserve Brut229:-

Denna Champagne innehaller en blandning av tre olika druvor.15% Pinot Noir, 60% Pinot
Meunier 30 % Chardonnay. Huvuddruvan P. Meunier ar en druva med daligt rykte dven i
Champagnedistriket. Vinrankorna vaxer in i varandra och kraver mycket manuellt arbete
med uppbindning. Men druvan ger en lattdrucken Champagne med lite djupare farg,
rundare smak och med lite s6tma. Utmarkt som mingel/bersavin.

Glas nr:3 Lombard Blanc de Noir 1er Cru Extra Brut 299:-

En Champagne pa 100 % Pinot Noir, druvan som ar vinodlarens mardrém. Druvan ar
svarodlad, kanslig for frost och har tunt skal som gér den mottaglig for sjukdomsangrepp.
Den mognar ocksa ojamnt, vilket medfor extra arbete vid skérd da druvorna maste sorteras



for hand. Druvan ger ett vin med hog syra, har kraftig kropp med en stravhet. En utmarkt
champagne till mat.

Glas nr: 4 Alfred Gratien Brut Classique 329:-

Aven detta en Champagne pa en druvblandning. 29 % Pinot Noir, 25 % Pinot Meunier, 46 %
Chardonnay. Denna champagne &r jast pa fat. Ett vin med hog syra, ton av bokna
(6vermogna) applen och en fatton.

Fyra olika Champagne provades, alla med olika karaktarer.
Ett vin pd enbart Chardonnay ger vin med hog syra, mineralton och en frisk krispighet.

Ren Pinot Noir Champagne ger ett vin med mycket av allt-kropp-kraft- stravhet.

| en blandning ger Pinot Noir fyllighet och kraft
Pinot Meunier frukt och s6tma
Chardonney syra och friskhet

49 miljoner bubblor i en flaska Champagne!

Efter genomford provning, serverades en valsmakande kycklingratt med ris och en riklig
salladsbuffé.

Kaffe, kaka och vinlotteri avslutade kvallen.

Matviner
Valpolicella Superior Allegrini
Valpolicella Antiche Terre

Kung Fu Girl Riesling

Viner i vinlotteriet

3210 Garzon Uruguay 119:-
2264 Hussonet 129:-
95764 Aterciopelado 169:-
99386 Clos de los Siete 189:-
95341 Susana Balbo 199:-

Antecknade gjorde

Jessie MacFie-Rosén



