Vin till sommartarta

Ar det fest ska man bjuda p3 tarta! Sommartartan smakar av rabarber och frascht av
citronkramen. Vintips till tartan ar Moscato d’ Asti.

Tartan gar utmarkt att forbereda dagen innan festen. Rabarberkompott och
citronkram kan var och en for sig anvandas till bar eller desserter som du skapar
separat.

Vin till sommartarta

Moscato d’Asti Gianni Doglia 2018 (7925), 89 kr

So6tt, parlande vitt vin med blommig ton, smak av flader, paron och mogen citrus. Fin
langd, supertrevlig och harlig.
Betyg: 4

RECEPT | Sommartarta




5 dl vispgradde

TARTBOTTEN
5agg

2 dl strosocker
1 dl vetemjol

1 dI potatismijol
1 tsk bakpulver

RABARBERKOMPOTT
500 g fryst rabarber
1,5 dl strosocker

CITRONKRAM (lemon curd)
drygt 0,5 dl farskpressad citron
1 dl strosocker

1 stort agg

zest fran en citron

50 g smor

GOr sa har

Satt ugnen pa 175 grader

Vispa agg och socker pasigt i en bunke. Blanda mjol, potatismjol och bakpulver i en
skal och sikta ner i dggsmeten, lite i taget. Vand forsiktigt ner mjolblandningen
allteftersom for att behalla luftigheten i smeten.

Hall over i en smord springform med |6stagbara kanter, garna med bakplatspapper i
botten.

Gradda mitt i ugnen ca 20-30 minuter. Kdnn med sticka att den ar klar. Lat kakan
kallna innan du delar den i tre bottnar.

Vispa gradden och lagg 6ver i en spritpase. Borja med att spritsa en ring av gradde
runt kanten pa den nedersta kakbottnen. Fyll med rabarberkompotten. Lagg pa den
andra bottnen och spritsa en graddring. Fyll med citronkramen. Lagg pa den 6versta
bottnen och tack hela tartan med resterande gradde.

Dekorerar med atbara blommor.

Sa har gor du RABARBERKOMPOTT

Blandarabarber och socker i en kastrull. Koka pa svag varme till en kram. Forvara i
kylen tills det ar dags att lagga ihop tartan.



Sa har gér du CITRONKRAM

Sjud citronsaft, socker och agg tills det tjocknar. Ta av kastrullen fran plattan och ror
ner riven citronzest och smor. Lat kramen svalna.

Las mer om vin av muskatdruvan med tillagg av nagra smaskiga recept.

BILD OCH RECEPT: ur boken VEGOFEST med Slottstradgarden Ulriksdal, Katarina
Nordgren och Tomas Sédergren. Bokforlaget Semic.
Bokrecension: Vegofest med slottstradgarden Ulriksdal.




