Minipajer med kantareller

Till 16 minipajer:

Pajskal:

2 dl vetemjol

1 dl grahamsmijol
100 g smor

3 msk kallt vatten

Eller fardig pajdeg

Fyllning:
200 g kantareller
En knippe graslok, finhackad

2 agg

2 dl mjolk

1 pressad vitloksklyfta

Smor till stekning

Lite sambal oelek eller annan chilipasta
Salt och peppar

GOr sa har:
1. Tryck ut degeniformarna. Nagga med en gaffel i botten och férgradda ca 10 minuter
i 200 grader.
2. Skar svampen i mindre bitar och stek i smor tills vatskan har kokat bort.
3. Vispa agg och mjolk. Blanda i vitlok, sambal och smaka av.
4. Fordela svampen och grasloken i formarna. Hall éver aggstanningen och gradda ca 15
minuter eller tills dess att fyllningen har stelnat.



