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GASS TILL KVALLENS
VIN

VINPROVNING OCH GASAGILLE | SAMKLANG

Nu ar det antligen dags for vart omtyckta och traditionella gasagille. Det firas som vanligt i hostens morkaste
manad november. D3 ar det i hogsta grad valbehovligt med en fest eller varfor inte ett gille med gas for att lyfta
tillvaron. PL i kvall &r Lars och Metta. For att direkt hoja upp stamningen sa serveras vi forst ett mousserande vin
som kommer fran Belgien. Vara PL tar sedan hand om det hela.
Den klassiska Martensmenyn skapades en gang av krogaren pa Piperska muren i Stockholm under 1850-talet.
Innan denna klassiska meny vandrat till Skane sa at vi lutfisk till forratt, sedan gasen och till efterrétt risgrynsgrot.
Seden med gasen ar dessutom kontinental innan den kom till svenskarna. Vem kunde tro det? Men tradition &r
det oavsett hur det kom till, sa bara passa pa och njut.
Var eminente kock Niclas med sin fantastiske medhjalpare fran Ronas krog kommer givetvis att servera oss en
traditionell och fantastisk Martensmeny. Forst blir det forstas en mustig svartsoppa med kras. Du kan ocksa vilja
en underbar svampsoppa (skriv det i anmalan). Till det serveras en sherry som har lagrats tolv ar pa fat i Jerez.
Efter det serveras knaperstekt gas med alla traditionella tillbehor. De fem réda provningsvinerna blir matvin och
kommer att avnjutas tillsammans med maten. Det blir en fantastisk maojlighet att uppleva hur vinet méter maten.
Det ar nagot extra, vem brukar annars fa sa manga viner att dricka till gadsen. Allra sist blir det en hérlig skansk
dppelkaka med vaniljsas och ett underbart dessertvin.
Missa inte chansen att Iata smaklkarna njuta under gasagillet och fa en fin chans att prova de olika
smakkombinationerna vid var provning. Det ar sdkrast att anmala sig snabbt eftersom biljetterna brukar ta fort
slut.
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Valkomna dnskar styrelsen.

Anmdlan Kvéllens viner
Gor du VI?. www.munskankarna.se Nr Namn Pris
senast man 18/11. ) )
Gaster, i man av plats, fran 14/11. 82091 Stassen Cidre Cuvée Rosé, Belgien, 60 kr
' ' mousserande
Betalning 76565 Leonor Palo Cortado, sherry som &r 99 kr
Till BG 5807-8080 senast14/11. uppspritad och lagrad 12 ar pa fat (37,5
450 kr fér medlemmar, 600 kr for gaster cl), Palominodruva 100 %, Spanien
Anvand OCR-numret vid betalningen. 75093  Meinklang Pinot Noir 2018, Osterrike, 129 kr
BUSS rott
Avgar frAn Netto 78614 Bourgogne Pinot Noir, 2017, Frankrike, 139 kr
Hoor ki 18.10 rott
Hemresa kl 22.30 6578 District 7 Pinot Noir, 2017, Kalifornien, 129 kr
USA, rott
Program 2019 76522 Kanonkop Pinotage, Sydafrika, rott 299 kr
12 nov Tema Glasprovning 2393 Musella, Corvina 70%, 2016, Italien, rott 139 kr
PL Anders Elfstrom
15 dec Julviner Hakan Carlsson, 8117 Alambre Moscatel de Setubal, 2013, 69 kr
Ekeliden i HOOr Portugal (37,5 cl) till desserten
7 febr 2020 Arsméte
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