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1 Bierzo

Manga spanska rodviner ar lika kraftfulla som den tjur som symboliserar
Spanien. | Bierzo dér druvan mencia star for rédvinsproduktionen ar vinerna

elegantare. De har mer av radjurskaraktar, om den metaforiska jamforelsen
tillats. Spaniens Bourgogne har Bierzo kallats och det ar inte utan goda skal.

Text: Niclas Unosson Foto: Dan Lepp

Nir man firdas norrut pi den torra, varma,
mycket enformiga hégplataslitten i nord-
vistra Spanien och viker av visterut mot
Galicien belonas man snart med svalkande
berg, frisk gronska och en vacker odlingstit
dal. Det dr ndstan s att man vill tillgripa ord
som paradisisk for att ge en bild av det som
hir framtrider. El Bierzo heter regionen.
Bergen reser sig en bra bit 6ver 1 000 meter
och omger och skyddar den fruktbara dal-
gingens alla odlingar. Fran norr flyter floden
Sil stilla fram genom odlingslandskapet och
viker i sydvist in i nista dal, in i Valdeorras.

Pilgrimsvandrare och romerskt guld
Genom Bierzo gir stora skaror av pilgrims-
vandrare pé vig till Santiago de Compostela.
I mer én tusen ar har de £5ljt Jacobsleden
och det sitter sin prigel dn idag. Tusen

ar innan de forsta stavstodda pilgrimerna
vandrade f6rbi hir lockades romarna till
Bierzo. De stora guldfyndigheterna i bergen
exploaterades, och de vackra ockrafirgade
bergsklipporna i Las Medulas vittnar om
romersk guldhunger och véldsam brytnings-
teknik. Ponferrada dr huvudorten i Bierzo.
Vinodlingcentrum finner vi i de vistra
delarna av dalen mellan byarna Villafranca
del Bierzo och Cacabelos.

Spaniens Bourgogne
Vinhistorian i Bierzo dr i ménga stycken den

gingse europeiska. Den inleds med romarnas
entré i omradet. Efter en nedgingsfas under
tidig medeltid genomgir vinodlingen ater en
utveckling genom klosterkulturens férsorg.
En stark marknad for Bierzos viner uppstar
med tiden i Galicien. Katastrofen kommer
hir som pa andra stillen ndr vinlusen far
tiste. Bierzo aterhimtar sig langsamt pa
1900-talet genom kooperativens framvixt,
och s upplever man ett modernt uppvak-
nande i borjan av 2000-talet. Idag dr Bierzo
ett etablerat kvalitetsomride med viner som
ir elegantare dn det mesta som Spanien har
att erbjuda vinvirlden. Sjilva vinodlingsare-
alen dr ungefir 3 000 hektar. Som spanska
jamforelser kan nimnas Priorat pa 2 000
hektar, Ribera del Duero 22 000 hektar och
jatten Rioja 65 000 hektar.

Spaniens dldsta rankor

Mencia ir juvelen i ssammanhanget och
druvan dr den overldgset vanligaste i Bierzo.
Under lang tid gjordes i huvudsak enkla,
fruktiga viner pa den aromatiska druvan.
Kvalitetsanspriken var smi men i och med
att Alvaro Palacios gjorde intag i Bierzo och
tillsammans med brorsonen Ricardo Pérez
Palacios skapade Descendientes de J. Palaci-
os, borjade alltfler forstd den stora potential
som mencia har. Dirmed fick omridet ocksi
det sjilvfortroende som behdvs for att viga
satsa.

En stark kvalitetsfaktor i Bierzo, och som
Alvaro Palacios lockades av, ir den stora an-
delen gamla menciarankor. Hela 70 procent
av alla rankor ldr vara dldre dn 70 ir. Inget
annat spanskt vinomrade ska enligt Ricardo
Pérez Palacios ha s stor andel gamla vin-
stockar, inte ens Priorat.

Lera och skiffer ger karaktir

Den moderna mencian dr fruktig i sin
grundkaraktir. Oftast dr det nyanser av
blibar- och réda vinbir som dominerar.
Inte sillan finns dér en vit blommighet
ocksa, nagot som gor att vinet kan upplevas
lite parfymerat. Aven balsamiska kryddor
tillhor doftpaletten i manga fall. De fruk-
tigaste menciavinerna gors pa druvor som
vuxit i ndringsrika lerjordar pé dalbotten.
Hela 80 procent av regionens menciadruvor
vixer dir pa 400 - 450 meter Gver havet.
Lingre upp pa dalsidorna i den magrare
och mer steniga jorden och dnnu hogre
upp i skifferlagren pa 800 - 850 meter Gver
havet dr mencian inte sa rund och fruktig
utan mer avklitt mineralisk och stram.

Fukten ger frischoren

Jordman och altitud har avgorande betydelse
for karaktiren pa vinet. Skordetid, vinmak-
ning och dirmed sammanhingande stilideal
spelar ocksa stor roll f6r menciavinernas

karaktir. Med bland annat sen skérd och




ling maceration kan vinerna bli tita, kraftiga

och kéttiga med yppig frukt. Den hir stilen

dr inte lingre sa vanlig som den var f6r nigra

ar sedan men nagra topproducenter haller
itminstone delvis fast vid den.

Menciavinerna upplevs i de allra flesta
fall som frischa och friska. Jag har darfor
torestillt mig att syranivan dr ritt hog.
Enligt bland annat Ricardo Pérez Palacios
har menciadruvorna tvirtom ritt lag syra
och den faller ocksé brant mot slutet av
mognadscykeln, nir sockerhalten och den
fenoliska mognaden okar. Skérdetiden blir
péd sd vis en balansakt. Men hur kommer det
sig att mencian upplevs som ett s friskt vin?
Paradoxen forklarar Ricardo med att Bierzo
har ett fuktigt klimat och att det alltsa dr
luftfuktigheten som skapar den hir frischo-
ren i vinet.

Helst inget septemberregn

En annan av mencias egenheter dr den
tunnskaliga druvans kinslighet for olika
mogelangrepp. Detta kan stilla till be-
kymmer i det fuktiga klimatet. Sérskilt
problematiskt blir det om det kommer
septemberregn vid skordetiden. Sjilva ne-
derb6rdsmingden i Bierzo ligger normalt
pa 700 - 750 millimeter per dr. Mer regn
faller dock i de mer hoglinta ligena. Kli-
matmissigt goda ar sisom 2012, 2015 och
2018 faller merparten av regnet pa vintern.
Om viniret dr fortsatt gott dr varen torr
och sommaren inleds med tidigt juniregn.
Sommarménaderna 4r sedan varma och
torra och skérdeménaden september héller
sig torr tills druvorna dr skérdade. Direfter
kan hostskurarna komma.

Det biista av tva klimat
Liget mellan det varma, torra inlandet och
det svalare, fuktiga kustomréidet gor Bierzos
klimat till en blandning av kontinentalt och
atlantiskt. Bierzoproducenterna anser forstis
att man har det bésta av de bida klimaten.
De stora temperaturskillnaderna mellan dag
och natt pd sommaren nir druvan mognar
tackar man inlandet for, och den svalkande
fuktighet som haller landskapet frodigt och
gront och ger vinerna frischér tackar man
Atlanten for.

Nir man firdas i det vackra landskapet i
juli kiinns sliktskapet med Galicien avsevirt
storre in med Kastillien-Léon, dven om

BILBAO

ViIGO

[l R4S BAIXAS

! RIBGIRO

B RIBEIRA SACRA

B VALDEORRAS

B BIERZO

[Tl MONTERREI

[l BIZKAIKO TXAKOLINA
[l GETARIAKO TXAKOLINA
[l GETARIAKO TXAKOLINA

Bierzo administrativt riknas till den senare
och stérre regionen. I Kastillien-Léon odlas
forutom vindruvor framforallt vete och land-
skapsfirgerna dr matta. I Bierzo vixer det
mingder av gulblommiga kastanjetridd som
doftar intensivt i juli. Praktfulla valnotstrad
vixer i kastanjernas ndrhet. Runt vinodling-
arna ser man ofta olika slags korsbarstrid
som forutom saftiga bir ger skugga. Rena
korsbirsodlingar hittar man lings med
dalkanterna ofta i konkurrens med gamla
vinrankor. Ocksa mandeltrid stoter man pi.
Pa den fertila dalbottnen finns det betydande
dppel- och pironodlingar. Allt gronskande
och blommande gor att luften fylls av ett
intensivt och varierat insektsliv, som dr
gynnsamt f6r vixter som inte dr sjilvpolline-
rande som vitis vinifera.

Godello pa vig framit

Mencia dr som sagt druvan som karaktiri-
serar Bierzo. Det finns négra fi procent av
andra bla druvor si som garnacha tintorera
eller alicante bouschet som den ocksi kallas.
De anvinds huvudsakligen f6r att fylla ut el-
ler ge lite mer firg it menciavinerna. Pa den
grona sidan dr det framforallt den neutrala
sherrydruvan palomino som odlas, &ven om
den minskar. Hogavkastande och néstan helt
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okinslig for alla slags angrepp blev
den populir efter att phylloxeran
var 6verstinden och méinga av
de gamla palominorankorna
lever 4n. Vi finner ocksi en del
dona blanca hir, men druvan som
ar pa snabbast frammarsch och pd mangas
lappar heter godello och det dr litt att forsta.
Spaniens chardonnay fir den ofta heta, ef-
tersom den dr lika allsidig som fransmannen:
god pa stiltank, god pi ek, fyllig och rund,
men andéd med bra syra. I Valdeorras nigra
mil lings med Sils flode in i Galicien har
godello sitt forndmsta fiiste - Rafael Palacios
héghéjdsgodello dr burgundiskt goda - men
Bierzo hiller p att skapa sig en egen godel-
loidentitet och om fem till tio 4r ir kanske
Bierzo ett omride med tvé stora viner. D3
kan man med in storre ritt tala om Spaniens
Bourgogne.

Smittvarning utfirdas

Bierzo ir fortfarande ett omride dir stora
kooperativ dr viktiga och antalet smaodlare
ar stort. I Cacabelos dir ocksé vinodlingarna
ir som titast haller det storsta kooperativet
till. Néstan en tredjedel av allt vin i Bierzo
produceras hir. Storleken till trots dr kvalite-
ten god. Nistan 80 producenter finns det allt
som allt i omridet. Det har varit ritt stabilt

i nagra &r nu. Ett par av dem fir separata ar-
tiklar hir i Munskinken, men ménga andra
ir virda att nimnas.

Den storsta stjirnan, om vi bortser frin
Descendientes de J Palacios, och den mest
omskrivna de senaste dren 4r Raul Pérez.
Han ér son i familjen som édger anrika Cast-
ro Ventosa. For den som gillar elegans och
finess dr Raul Pérez viner rena rama mannan.
Castro Ventosa i sig héller ocksd mycket bra
kvalitet. Fransmannen Grégory Pérez gor
spinnande viner i sitt garagevineri Mengoba.
Dominio de Tares miste ocks4 nimnas, lik-
som Luna Berberide. Prada a Tope i Palacio
de Canedo gor kanske inte de allra bista
bierzovinerna lingre men det dr ett urlickert
stille i byn Canedo.

Det finns étskilligt fler, bade nya och sida-
na som funnits med en lingre tid. Det bista
sittet att uppticka egna favoriter dr givetvis
att resa till Bierzo. Var dock beredd pa att
det ir ett smittriskomride. Har man en ging
smittats av dess skonhet fir man svirartad =~
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Det gar i princip inte att prata om Bierzo utan att ndamna Raul Pérez.
Hans ande tycks svavar dver det mesta som hander i regionen.
Men sa har han ocksa en extremt tydlig filosofi och en outtomlig
energi som racker till en oandlig mangd nya projekt liksom till att
agera ambulerande mentor fér vinmakarkollegor.

Text: Caroline Edgren Foto: Dan Lepp

Raul Pérez kor 12 000 mil per ar — en im-
ponerande ling stricka som har en rimlig
forklaring. Hans egna dgor bestar nimligen
av 43 ekologiskt odlade hektar, férdelade
6ver ett hundratal parceller spridda éver
Bierzo. Dessutom dr han fortfarande
involverad i familjevineriet Castro Ventosa
och de 70 hektar fordelade pid omkring 600
parceller som hér till. Dessutom finns 14
hektar nyplanteringar att skdta om.

Ett kontor pé fyra hj ul

Att sitta i baksitet pd Raul Pérez bil dr
dock som en ofrivillig tur i en akattraktion
pa ett nojesfilt. Omsom stannar han bilen
pa mirkliga stillen, 6msom koér han i 120
genom vingirdsmarken. Helt uppenbart
fungerar bilen inte bara som transportme-
del, utan ocksd som kontor. I handen haller
han hela tiden en enorm karta dir alla hans
parceller dr markerade med rosa penna.
Telefonen pockar oavbrutet pa uppmirk-
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samhet. Anstillda och vinner ringer med
fragor om allt fran olika parcellers ligen
och vilken mat som ska serveras till kvil-
lens middagsbjudning till hur mycket svavel
man bor ha i sherry.

Syftet med bilturen dr att ge oss en bild
av nigra av hans minga vingéirdsligen.
Mellan telefonsamtalen delar Raul Pérez
dessutom med sig av sin djupa kunskap
om omridets historia: om fenicierna som
introducerade vinplanteringarna, pilgrims-
firderna genom omridet och phylloxeran
som ledde till stora nyplanteringar pa kort
tid, vilket idag ger omridet sin karaktir
med extremt stor andel av gamla stockar.

Utgir frin markens personlighet
Familjen har varit i vinbranschen sedan
1752. Sjilv borjade Raul Pérez jobba redan
som 20-aring 1983. Startade eget gjorde
han drygt tjugo ar senare.

— Frén borjan var jag intresserad av att

gora vin med stor koncentration, vilket dr
rimligt med den tillgang till gamla stockar
vi har i Bierzo. Idag tinker jag precis tvirt-
om. Jag vill hilla det sa enkelt som méjligt,
sdger han.

Hans signum har med tiden blivit att
hitta och forstirka varje enskild vingards-
marks eget uttryck. Filosofin gir ut pa att
vinifiera varje parcell for sig och anpassa
vinmakning och lagring utifrin markens
personlighet, vilket naturligtvis kriver en
regelbunden nirvaro och omsorg i vingar-
den. Det ar ocksa detta han lirt ut till en
ling rad kollegor.

Under de senaste decennierna har han
fungerat som mentor f6r vinmakare som
Rodrigo Mendez frin Forjas del Salnés i
Rias Baixas, Pedro Guimaro i Ribeira Sacra
och Veronica Ortega i Bierzo. For att bara
nimna nigra fi exempel.

Hir i Bierzo ir det oméijligt att inte ta
hinsyn till det inflytande Raudl Pérez haft



over utvecklingen. Det dr tack vare honom
som Bierzo nu upplever en storhetstid.
Hans fokus har lockat vinmakare frin
andra delar av virlden till investeringar i
Bierzo. Som exempel har Antoine Graillot,
son till Rhone-producenten Alain Graillot,
kopt tvd hektar i anslutning till Radl Pérez
mark i vingardsliget El Rapolau. P4 samma
mark gor dven Gerardo Michelini — en av
Michelini-broderna frin Mendoza — vin
tillsammans med sin fru Andrea Muffato.
Av denna anledning har efterfrigan pa
vingirdsmark 6kat enormt, och priserna pa
vissa hall borjat skena.

— Som exempel kostar en hektar mark i
El Rapolau omkring €85 000. Normalt pris
per hektar dr €25 000, siger Raul Pérez.

Det ar ocksa tack vare Ratl Pérez som
allt fler vinmakare végar lyssna pa naturen
istallet for att lata tekniken i vinmakningen
tala. Han har helt enkelt tritt fram som den
som har definierat "Det nya Spanien” - en
samtida profet i sitt eget land.

200 egna viner

Raul Pérez egen produktion bestér av
omkring 200 olika viner, ett minst sagt
imponerande antal.

— Totalt handlar det om mellan 120 000
och 125 000 flaskor per ér, varav 75—-80
procent exporteras, framst till USA, Kanada
och Japan, berittar han.

Som om inte 200 viner vore nog stir
hans namn pa langt fler etiketter, tack vare
samarbeten med och konsulterande for an-
dra vinmakare i Spanien savil som i resten
av varlden.

Vi stannar till vid det nya vineriet som

haller pa att uppforas i Valtuille. Det dr det
fjarde i ordningen och hit ska produktio-
nen av Ultreia St Jacques flyttas inom en
mycket snar framtid. Vinet gors idag i 85
000 flaskor per ar. Med sina 4 000 kvadrat-
meter har vineriet kapacitet f6r en miljon
flaskor per 4r, men i ett forsta skede siktar
Raul Pérez bara pa att dubblera befintlig
produktion av detta vin.

Bilfirden gar dven via en bit av de sju
nyinképta hektaren, férdelade 6ver 200
parceller, pa 6ver 1000 meters h6jd i Viariz.
Det dr de hogsta vingardsmarkerna i hela
Bierzo.

— Intill ska ytterligare ett vineri byggas
ddr vi ska testa grianserna i Bierzo. Planen
ar att producera hoghojdsmencia som
kommer att bli helt olikt Valtuille-vinerna.
Jag har vildigt hoga forvintningar pa det
hir projektet, men det dr véldigt dyrt att
jobba i bergen eftersom forutsittningarna
ar svirare — inte minst vid skord, berdttar
Raul Pérez.

Projektet ifrdga delfinansieras av en for-
mogen vdn som dr vinsamlare, och vineriet
ska byggas efter ritningar av en ung, lokal
arkitekt. Nir det stir klart kommer det
att konkurrera om uppmirksamhet och i
altitud med Descendientes de J Palacios
Rafael Moneo-ritade vineri som blivit
ndgot av traktens landmirke och en symbol
for Bierzos statushojning. Hér gor Alvaro
Palacios och hans brorson Ricardo Pérez
premiumvin pa druvor skérdade pa 850
meters hojd.

Det ir svirt att inte tolka de tvA vinma-
karnas granstidnjande och vineribyggande

som en tivling. Fordelen dr dock att hela
Bierzo har potential att sti som vinnare.

Bierzos La Tache

Sista stoppet pd bilresan dr Bodegas y
Vinedos Rail Peréz som just denna kvill dr
Bierzos epicentrum, eftersom tolv produ-
center med mark i EI Rapolau samlas for
att jimfora sina olika vingérdsviner. Det dr
forstas Radl Pérez som stir bakom arrange-
manget, vars syfte dr att 6ka forstaelsen f6r
potentialen i detta vingdrdsldge som han
sjalv kallar for Bierzos La Tache.

— Min férhoppning ér att vi som har
mark och gor vin frin El Rapolau ska ut-
veckla véra relationer och fortsitta forvalta
liget. Kanske kan vi redan nista ar stélla
till med en mer organiserad provning och
bjuda in manga fler gister och pressen,
sdger han.

Och vinerna frin det 6,5 hektar stora
liget da? Som vanligt blir man férvanad
over hur olika resultat som kan uppnis med
samma utgangspunkt. Négra viner dr litta
och eteriska, andra ar kraftfulla och seriosa.
Nagra har de animaliska toner som Raul
Pérez menar kinnetecknar liget och som
hirrér frin jordmanen.

En av favoriterna blir, kanske inte helt
ovintat, Bodegas y Vifiedos Raul Pérez Ul-
treia E1 Rapolao som tycks mer parfymerad
och mer strukturerad 4n manga av de andra
vinerna. En annan f6rtjusning blir Encinas
— det vin han gjort tillsammans med An-
toine Graillot. Aven hir forfor parfymen,
och i munnen finns den dair fokuserade
upplevelsen jag kommit att forknippa Radl
Pérez och hans lirjungar.

-
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Allt som Riojasléktehacios ror vid tycks blitill guldyflytande guld: Alvaro
Palacios pa egen hand i*Priorat, Rafael Palacios i Valdeorras, och Alvaro till-
sammans med brorsonen Ricardo Pérez Palacios i Bierzo. Jagyar pa plats’hos

Descendientesgde J. Palacios i Bierzo en formiddag.i'juli fé

nagot av'guldet,

Text: Niclas Unosson Foto:r Désirée Ottosson
. -

Hypermoderna vinanliggningar som stick-
er ut med sin arkitektur finner vi framfo-
rallt i de stora och kapitalstarka omradena
Rioja och Ribera del Duero i Spanien. I
det betydligt mindre Bierzo ér det i stort
sett bara Descendientes de J.Palacios som
spelar i denna hogsta division. Hogst upp
pa en bergskam ovanfér Corullén lyser den
vita modernistiska vinanldggningen som
byggdes och togs i bruk for tva ar sedan.

Hiinférande utsikt

Ricardo Pérez Palacios méter mig i
entréhallen med glasviggar som 6ppnar
for en storslagen utsikt Gver stora delar av
Bierzodalen. Ricardo visar sig vara lite av
en blandning av cool, titlockig rocktyp i
jeans och rutig skjorta och vinuniversitetets
kursetta i rejila glaségon. Han berdttar om
det friskt grona landskap som breder ut

sig nedanfor oss. Lingst ned pé dalbotten,
delvis i konkurrens med frukt- och gron-
saksodlingar, vixer merparten av vinran-
korna pa en rik mirgel- och lerjord som
inte sillan har jirninslag som firgar jorden
rod. Vinerna fran dalen blir runda och rika.
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Lings med dalsidorna finns det en del
sand, och nir man kommer lite hégre upp
pa bergssidorna domineras jorden av skiffer
som dr grunden f6r de exklusivare, mer mi-
neraliska vinerna. Det ir inte utan en viss
stolthet som han nimner att skiffern hir ir
prekambrisk och férmodligen den édldsta pa
hela iberiska halvén. Han pekar upp mot
en mindre odling hégt uppe pa en bergssi-
da som vetter mot sydost och siger att det
ar 1000 meter upp dit, till La Faraona, det
finaste av ligen som ger det finaste av alla
viner i Bierzo.

Talamod krivs

Det bista sittet att uppleva terring och
terroir dr i en fyrhjulsdriven Land Rover.
Ricardo tar mig med till sin gréna jeep och
vi r6r oss sakta uppit. Forsta anhalt blir
vingarden Las Lamas, dir vi kliver ut vid
kanten av vigen. Nedanfor i en 40-procen-
tig sluttning vixer liga, knotiga, fristiende
rankor som planterades f6r 100 ar sedan.
Det dr inte terrasserat. Enligt Ricardo har
det med ekonomi att gora. Bierzo dr eller
var en fattig region, och att bygga terrasser

r att f& provsmaka
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Bierzos hogst beligna vineri i

B

hade kostat for mycket. Liget omfattar tre
hektar men det dr forst i ar som Descen-
dientes de J. Palacios kunnat forvirva den
sista biten av liget Las Lamas. Den forsta
képte de vid starten 1999. Da fanns det
sju olika dgare av Las Lamas och det har
krivts stort arbete och tilamod for att fi
kopa loss marken bit for bit, sirskilt som
dgorna genom arv inte sillan splittrats och
deldgarna dessutom flyttat frin trakten och
bosatt sig i andra delar av den spanskspré-
kiga virlden.

Mulésnor gor virsta jobbet

Talamod och mycket personal och for den
delen ocksa kapital krivs {6r att odla och
gora vin hir éverhuvudtaget, inte minst
om man har sa stora kvalitetsansprik som
Ricardo och Alvaro Palacios. Ricardo siger
att de har 25 personer som jobbar ute pi de
220 olika odlingslotterna som tillsammans
utgdr deras egna 30 hektar. Normalt sett
kan en person ticka in fem hektar. I de
branta ligena fungerar det inte heller att
anvinda traktorer, si darfor brukar man tvd
histar och fyra mulasnor i filtarbetet.
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Hiir méts tva klimat
Ricardo pekar mot en klyfta i
berget i riktning mot vinan-
liggningen. Pa den ena sidan
som vetter mot soder vixer
en liten vingérd - Moncerbal
- omgiven av en matt gron
vixtlighet, och pa den andra
nordliga sidan som ir helt fri
fran vinrankor har vixtlighe-
ten en friskare och djupare
gron firg. Han forklarar att
nyansskillnaden speglar att
Bierzo ir ett klimatologiskt
brytningsomride som rymmer

atlantiskt priglad vixtlighet.
Bierzo ir ett brytningsom-
-~ rade pa fler sdtt. Vi dr precis i
_ kanten av Kastillien-Leén och

_ den stora torra hogplatislitten.

Aker man 30 kilometer visterut

_hamnar man i Galicien. Forst kommer Val-

deorras sedan tar Ribeira Sacra vid och dnnu
» hte lingre visterut foljer Ribeiro och till slut

ﬁz’i nar vi Rias Baixas ute vid Atlanten. For varje
anhalt stirks det atlantiska inflytandet och
-ri

de r6da vinerna forsvinner pa vigen.

* Hagelstormen 2017 slog ut allt

; .-.-__;Det har bérjat blasa svala, nordliga vindar.
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Ricardo nimner att det kan vara storm pa
ging. Vadret ar nyckfullt och det slar till hart
ibland om man har otur. For tvi 4r sedan
slog en hagelstorm i borjan av maj ut hela
Moncerbal och det blev ingen skérd alls

;.;.,ﬁ.i-..‘|2017 Annars har klimatforindringarna inte

drabbat Bierzo s hirt an. Det storsta faran
som han ser dr att regnmingderna ska 6ka
och ge ett redan fuktigt klimat dn mer ne-
derbord och bekymmer med r6ta och mogel.

Mot La Faraona

Vi fortsitter vir fird uppat. Ricardo vixlar
ned och vi dker upp och in pa en mindre
vig som blir allt gropigare och mer stiglik
ju lingre vi firdas. Brantare blir den ocksa
och det gungar rejilt i hiligheter som stora
vattenpolar har gropt ur. Jag funderar pa hur
farbar vigen kan vara under rejila regnpe-
rioder. Det dr dock vackert och gront och
det doftar intensivt frin de blommande
kastanjetriden.

Omsider planar viigen ut och vi nir en
inhdgnad och dirmed vildsvinssiker vingérd
omgiven av kérsbirstrid. Ricardo 6ppnar
grinden och gor en konstfull vindning av
jeepen. Vi dr framme vid La Faraona 1000
meter over havet. I en brant ovanfor oss
vixer ldga fristdende vinrankor i raka hori-
sontella led. Rankorna ir inte alls sa knotigt
tjocka som jag forvintar mig. Medeldldern
dr dnda 60 - 70 ar sdger Ricardo, de dldsta
vixer hogst upp.

Nir de kopte La Faraona var half-

Ricardo forbereder smakprover

ten planterad med palomino, men man
ympade ritt kvickt mencia pd merparten
av stockarna. Det var ett besvirligt arbete
pa minga sitt, inte minst pd grund av
svarigheten att hitta limpligt ympstille
och dessutom hilla balansen i branten.
Aven om mencia tagit 6ver, si finns det
kvar dven andra druvsorter i vingarden
torutom lite palomino. Ricardo vrider

ett vinlov mot mig och jag uppmanas

att kinna pé dess ludna undersida. S&
kidnns inte mencia, siger han. Det hir dr
garnacha tintorera eller alicante bouschet
som den ocksa heter. Nir Descendientes
de J. Palacios for tjugo ar sedan gjorde
sina forsta viner ville man ha 100 procent
mencia men relativt snart tillit man sig
nigra procent av andra bla druvor och
sedan 2006 dven grona druvor. Forklaring-
en ir att mencia kan ha en liten bitterhet
och den smakneutrala palomino tillfér en
liten mildrande rundhet. 2017 som var
ett svalare ar anvindes hela elva procent
palomino i vissa viner. 2018 var det fem
procent.

Frin det naturskona

till det konstfullt vackra

Vi atervinder till vineriet. Det visar sig
finnas en genvig som gir genom klungor
av smiekar, stora valnotstriad och kas-
tanjetrid. En rovfagel flyger upp nir vi
laingsamt dieseldunkar oss nedat.

- Det idr som National Geographic,
skojar Ricardo. Och det dr nistan s det
kinns. Vineriet dr dock mycket avligset
det naturskona. Hir rider det konstfullt
vackra och rena. Jag gir nistan andakts-
tullt genom stora, hoga lokaler av sten
och trd. Alla detaljer ir smakfulla. Ytorna si
rena, bade arkitektoniskt och hygieniskt. Det

kliniska kan kidnnas lite som en
belastning, medger Ricardo. En li-
ten flick upplevs si mycket storre.
Han siiger att 60 personer jobbar
pé vineriet men vi st6ter bara

pa ett fatal pd vir vandring med
stopp pé det vil tilltagna labbet,
vid de skinande stéltanksraderna,
de 6ppna ekjiskaren och skatt-
kammaren dir buteljerade viner
ligger argingsvis i trilidor. Jag
kan inte lata bli att fingra begir-
ligt pa en lada La Faraona 2012.

Fatprovning vid hogaltaret
Nu édterstar till sist bara fatprov-
ning. En triangulir korridor leder
fram till en triport av katedral-
héjd. Ricardo skjuter upp dérren
och en altarlik tjugo meter bred
bergsvigg blir synlig. Riktade
spottar lyser upp viggen av skiffer,
dolomitkalk och svart lavasten. I rader med
gingar fram till bergsviggen ligger 2018
ars vingdrdsviner pé ekfat. Varje lidge har sin
egen ging. Ricardo tar en pipett och himtar
fatprov frin varje lige. Forst forsvinner han
dock snabbt ut och fyller pa volymvinet
Petalos som inte ryms eller platsar bland
vingdrdsvinerna. Hela 350 000 flaskor Peta-
los produceras numera pd druvor som delvis
kops in och som till hilften odlas i leran i
dalen och till hilften pa skiffer hogre upp i
Corullon.

Fatprovet dr klart fruktigt och runt men
samtidigt litt med en mineralisk ton. Nista
steg upp ir kommunvinet Corullén dir
druvorna kommer frin flera olika skifferla-
gen. Hir blir blabirstonerna mer pétagliga.
En liten kryddighet och négot som paminner
om apelsinskal framtrider ocksa. Frischoren
ir stor och vinet kinns ocksé behagligt litt
men med koncentration.

Det tuffaste och det mest strukturerade
vinet dr ligesvinet Moncerbal som féljer
direfter. Kontrasten till nista ligesvin,

Las Lamas, ir stor. Fruktigt och behagligt
parfymerat med mjuka och lena tanniner ir
det hir ett smeksamt vin redan pé fat. Enligt
Ricardo dr det lerinslaget i liget Las Lamas
som dr skilet till det mjuka och runda.

Till sist dr det La Faraona som provsma-
kas. Det ir helt klart ett stort vin med enorm
koncentration och lingd utan att upplevas
som s mycket mer dn medelfylligt. Tanniner
och syra i hirlig balans och med en mine-
ralkinsla som lever kvar linge. Jimfort med
de hogklassiga Moncerbal och Las Lamas
ger La Faraona en kinsla av en vixel till, en
dimension till. Enligt Ricardo ir det férmod-
ligen sjilva jordménen, det unika inslag av
lavasten som finns just uppe pa La Farao-
na som ar nyckeln till kvalitetetsspringet.
Kanske det. Vetskapen om att det ér just La
Faraona, ett av Spaniens mest exklusiva viner,
har sikert ett finger med i spelet ocksa. ?
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CKRen setell

Den som hort talas om Diego Losada och Bodega La Senda har férmodligen
ocksa sett hans hander pa en eller annan bild. | sann rebellanda har han
namligen tatuerat in PURE WINE pa fingrarnas forsta falang. Detta statement
ger god vagledning till hans viner: rena och exakta, minimalinterventionistiska

tolkningar av Bierzos inhemska druvsorter.

Redan i borjan av virt besok slir Diego
Losada fast att han inte tycker om regler:
— Féljer man regler blir allting likadant.
Dirfor har jag stillt mig utanfér DO:n. Pa
s sitt fir jag gora som jag sjilv vill.
Diego Losada arbetar alltsa efter eget
huvud pé sina fem hektar fordelade pi
14 parceller i trakterna av Ponferrada i
Bierzo. Infor buteljeringen av sitt forsta
egna vin 2013 ville han medvetet ta
avstind frin den ridande Parker-trenden:
vinmakade viner med extra allt. Istillet
himtade han inspiration frin nordostra
Italien, i synnerhet Dario Prinéi¢ — en
av férgrundsgestalterna inom naturligt
vinmakande med en helt tom regelbok.

1 O MUNSKANKEN NR 3 2020

Text: Caroline Edgren Foto: Dan Lepp

Utan ego i vingirden

Fokus fo6r Diego Losada ir terroir, men i
betydelsen att det handlar om att forsti
vem han ir som vinmakare i forhillande
till naturen.

—Jordmanen ir det som utgdr mitt jag
som vinmakare. Mitt eget ego forsvinner
niir jag lyssnar in mina parceller och Lir
mig av att jimfora olika dem varandra.
Det iir terroiren som pushar mig, inte
tvirtom, och jag har vildigt olika forut-
sittningar pa mina olika ligen, berittar
han.

Det viktigaste ir arbetet i vingérden och
hir handlar det om att jobba med natu-
ren. Diego Losada ser sig diirfor snarare

som vaktmiistare in vinmakare. Denna
naturdyrkande instillning gor det forstis
ldtt att séitta etiketten “naturvinmakare”
pé Diego Losado, men enligt honom sjilv
stimmer inte det. Samtidigt inser han att
han ir en del av trenden, inte minst som
samtliga sex viner buteljeras utan klarning
och filtrering eller tillsats av svavel.

— Men {6r mig dr naturvin en livsstil,
inte en trend. Det har hittills inte produ-
cerats nagra intressanta regler kring hur
naturligt vin ska goras. Med eller utan
svavel dr liksom inte en relevant fraga. Jag
ir bara intresserad av att vara iirlig mot
mig sjilv, slir han fast.

Hans oppositionella hillning hiimtas



hem i flasketiketterna vars stil
skiljer sig frin méingden. De

dr designade utifrdn Diego
Losadas idéer av en kompis
som dr tatueringskonstnir.
Som moodboard har Diego
Losada haft sin barndoms
bibliotek av serier och bocker,
vilket kan anas i den eklektiska
stilen. Sannolikt attraherar den
esteterna i de linder merparten
av hans totalt 20 000-25 000
flaskor per ar exporteras till.

Och vinernas namn ir mer dn bara vack-
ra ord, de har alla genomtinkta, djupare
betydelser. E1 Aqueronte ir till exempel
namnet pa en av floderna i Hades och Vin-
demiatrix dr en av stjdrnorna i Jungfruns
stjdrnbild.

Ett litet sidospir i historien om Diego
Losada dr att han forst bérjade producera
vin under sitt eget namn, men blev tvingad
att byta av en 300 000-flaskorsproducent
frin Bierzo med liknande stavning.

— Mina forsta 2 000 flaskor med etiketter
dir jag tejpat 6ver namnet silde jag direkt
till vinbarerna i Madrid. Inte ens idag dr
det ndgon hirifrin som képer mina viner.
Jag idr verkligen inte profet i mitt eget land,
siger Diego Losada.

Viner

In A Gadda DaVida

Bodegans enda vita vin dr en cuvée av 50
% godello och 50 % palomino, malvasia
och dofia blanca. Tre minaders skalma-
cereration och sex ménader i franska
ekfat ger ett kraftfullt intryck med djupt
gulfruktiga toner, frasch syra och mine-
ralisk sdlta som dréjer sig kvar i munnen.

Vindemiatrix

Huvudsakligen gjort pA mencia med in-
blandning av palomino och dofia blanca
frin ett flertal samplanerade parceller
med kalkhaltig lera. I 2018 érs tappning
har de bld druvorna avstjilkats, medan
de gréna anvinds i hela klasar. Pa grund
av platsbrist i bodegan har vinet bara
jast med skalen i tre, fyra dagar. Didref-
ter betongtankslagring i elva ménader
for att lyfta fram den rena frukten som
kantats med lila blomster, roda rosor
och en pepprighet som f6r tankarna

till syrah. De gréna druvorna tillfér en
druvig frischor.

1984

En ren mencia frin tre av de hogsta vin-
gardsligena i Bierzo med 70-90-ariga
stockar pd lerjord. Druvorna 4r mesta-
dels avstjilkade och har macererats i tre,
fyra veckor och sedan lagrats pa anvinda
franska ekfat i sju manader. Resultatet
ir en levande presentation av omradets
storhet med skogshallon, kérsbir, apel-
sinskal, doftande blommor, animaliska
toner och grona strk. Stilen ér litt och

‘- DiegoLosada,
“waktmdstare
; iwiﬁ‘g‘ﬁrden

elegant med frisch syra och
ett gront inslag.

La Barbacana
Gjort pi alicante bouschet
fran mer dn 100-4riga stockar
som vixer pi ett vingards-
lige med skiffer, jirn och
kvarts pa 650 meters hojd.
Efter jasning och helt kort
maceration ligger vinet elva
ménader pa 650-liters kastan-
jefat. Med bara 12,5 % alkohol har vinet
en fruktdriven ren, men komplex och
matvinlig stil.

Aqueronte

100 % mencia frin en enskild parcell pa 555
meters hojd med kalkrik lerjord med skiffer
och kvarts. Delvis hela klasar och kort mace-
rationstid. Jisning samt lagring pa kastanjefat
i tio ménader. Detta dr det mest aromatiska
av La Sendas viner med en fin koncentration.
Floralt parfymerade blabir, bjornbir och
jordgubbskrim samt s6ta kryddor levereras i
en elegant, klunkvinlig tappning.

In Absentia

Bastardo, eller trousseau som druvan kallas
i Frankrike, presenteras i en tappning

med mer firg och struktur dn vad vi dr
vana vid frdn Jura. Vinet jises i kastanjefat
och lagras sedan tio manader pa anvinda
franska ekfat. I 2018 érs version som precis
buteljerats vid vért besok dr de lila tonerna
markanta i en rejilt fruktdriven stil som
framfor allt for tankarna till Bassett’s svarta
vingummin. Stilig syra, hog koncentration
och bra lingd som girna tar en rendez-vous

med en charkbricka. ?
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Vinma

Veronica Ortega sticker ut som en av Bierzos mest intressanta
vinpersonligheter, tack vare ett ovanligt imponerande cv och
en rad fortrollande viner som visar upp olika aspekter av mencia.

Text: Caroline Edgren Foto: Dan Lepp

Med sherry i blodet, tack vare uppvixten

i Cddiz, och erfarenheter frin jobb hos
bland annat Alvaro Palacios i Priorat,
DRC i Bourgogne och Domaine Combier
i Crozes-Hermitage har Veronica Ortega
en stamtavla som ir fi forunnad. Innan
hon bestimde sig for att prova vingar-

na och borja gora eget vin arbetade hon
dessutom sida vid sida med Raul Pérez,
Bierzos okrénte konung, under flera ér.
Som gradde pa moset ir hon bide ung och
kvinna — med en look som paminner lingt
mer om en filmstjirna 4n en vingérdsar-
betare. Inte undra pa att Veronica Ortega
dragit uppmirksambheten till sig. Och med

all ritta. For hennes viner levererar.

Bourgogneinspirerad
Kanske var det hennes fibless for bourgog-
ne som undermedvetet paverkade henne
att sla sig ner i ett omrade vars karaktérs-
druva kan piminna om pinot noir. Uppen-
barligen skattar hon druvan mycket hogt,
eftersom produktionen bestir av sex viner,
varav fem ir menciabaserade.

¥
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— Mencia idr vildigt mangfacetterad i och
med att den kan lyfta fram sévil terroir som
vinmakarens arbete i killaren. Det gir att
gora vitt skilda typer av vin med sma variab-
ler, siger Veronica Ortega.

Hon forfogar 6ver omkring sex hektar
vingirdsmark. Merparten ligger i anslut-
ning till Bierzos epicentrum Valtuille och dr
fordelade 6ver ett antal s& kallade "minifun-
dios”, det vill siga mycket sma parceller som
ingér i ett enskilt vingirdslige med ménga
dgare. I snitt gar det ungefir 20-25 dgare
per hektar i Valtuille. Uppligget for forstis
tankarna till Bourgogne.

Gemensamt for ligena ir att det handlar
om mer an 80-ariga stockar. Och vingards-
arbetet skoter hon s naturligt hon kan, men
utan att vara certifierad. Vinmakningen ar
traditionell och priglas av precision vad gal-
ler terroir. Hon anvinder enbart druvornas
egen jist och ett minimum av svavel.

med stamtavla

are

Bodega med hog charmfaktor

Veronica Ortegas bodega ligger mitt i den
charmiga byn Valtuille. Redan vid entrén
fir besokaren ett positivt intryck, tack

vare de vilskotta krukvixterna som kantar
den Jjusbld porten och den lilla nedsuttna
trabinken som erbjuder férbipasserande
vila. Hennes terrier Enzo hjilper dessutom
till att vilkomna gister. Aven inne i bode-
gan ir mysfaktorn hog. Hir varvas ekligga-
re och -fat med stora amforor, och till
hands f6r vér provning har hon Zaltoglas.
Introduktionen till Veronica Ortegas
vinvirld sker med Cal, en ren godello som




gors pi den gamla klonen med sma, ovala
bir i tajta klasar. Druvorna himtas fran ett
vingardslige med ren krita, 650 meter 6ver
havet omgiven av skog. Ett dygns skalma-
ceration ger struktur, och till skillnad frin
gingse godello som betonar frukt finns
hir en mer floral skapelse med kamomill,
gront te och séta kryddor som samsas med
gult dpple, plommon och grape. Syran ir
rakbladsvass och terroiren bidrar till en
suverdn sélta som paminner om spanskt
mineralvatten.

Instegsvinerna
Hennes version av rosé — en mencia for
sommaren — heter Kinki och dr ny f6r
argingen 2018. Frukten ar tidigt skordad
och har 20 procent inblandning av gréna
druvor, tack vare samplanterade vingirdar.
Hiilften av vinet har vilat pa amfora och
hilften pa fat. Har presenteras en blommig
och rédfruktig mencia med jordgubbar,
rabarber och korsbir som samsas med
blodapelsin, nektarin och vattenmelon. En
touch av kryddighet i form av rosépeppar
bifogas, samt en teliknande tanninstruktur.
Instegsvinet, Quite, dr en blend av
mencia frin flera parceller med r6d lerjord
runt om i Valtuille. Sex dagars skalmace-
ration och sex till nio ménader lagring pa
amfora respektive troncoconics — ett slags
stora, Sppna jaskar. Hir bjuds vi pd mérk
frukt och kérsbir med inslag av lakrits,
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mull och cypresser. Vinet ir relativt litt,
men dnd4 komplext och stramt for att vara
iinstegsklass.

Mer komplex mencia

Veronica Ortegas personliga favorit dr
mencia frin sandjord, vars sjil hon fingat

i ROC. Detta dr en stram, serios tolkning
av druvan — ett "vin de garde” som beho-
ver minst ett dr pa flaska innan det dricks.
Ungefir hilften hela klasar anvinds och
lagring i 14, 15 ménader pa ekfat. Roda bar
som jordgubbar och kérsbir och mork frukt
som plommon, bjornbir och svarta vinbér
varvas med rott dpple, vilda blommor, barr-
skog och blyertspenna i nisan. I munnen ir
vinet elegant och fint koncentrerat med fin
syra och strama tanniner.

Tidigare himtades druvorna till sig-
naturvinet VO frin samma parcell som
anvinds till ROC. Fran 2018 tas druvorna
fran ett annat lige med en stark personlig-
het som enligt Veronica Ortega ger tydlig
karaktir med hog syra och stram struktur.
Tidigare drgangar har enbart lagrats pd
amfora for att betona den rena frukten,
men frin och med 2018 blandas amfora-
lagrat vin med fatlagrat. Fatprovet bjuder

pa en doftexplosion av hallon, rabarber och
lingon samt en superkoncentrerad, fruktig
smak med rejila tanniner.

Veronica Ortega dr ocksé verksam i
Cobrana — en liten by pa hogre héjd dn
Valtuille. Hir priglas jordmanen av schist
och rdd lera. Med sin litta och fruktiga stil
paminner vinet som dopts efter byn om
Kinki, men ér gjort pA mognare druvor,
huvudsakligen mencia. Hela klasar har
pressats och under jisningen har en del skal
funnits kvar. Tre, fyra veckors maceration,
ddrefter amforalagring utan skalrester. Re-
sultatet piminner en aning om hantverks-
missig beaujolais. Den vackra parfymen
med korsbir, rabarber, tranbir och hallon-
krim som dven aterspeglas i munnen ger
tdrar i 6gonen.

Vinernas olika personligheter forstirks av
sex helt olika etiketter. For en utomstiende
ir det inte direkt uppenbart att flaskorna
kommer fran samma producent, dven nir
de star uppradade bredvid varandra. Foto-
grafen Dan Lepp frigar Veronica Ortega
om det dr en medveten strategi:

— Nej, det har jag aldrig ens tinkt pé,
skrattar hon. ?

Veronica Ortega
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Sex personligheter
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Hade Isidro Fernandez foljt i sin pappas fotspar hade Casar de Burbia
varit en av Bierzodalens mer betydande odlare av dpplen och paron.
Isidro hade dock andra idéer som gjorde att han ville experimentera med
druvor och vin i traktorhallen hemmavid. Det var lyckosamma experiment
som ledde in pa en annan fruktbana.

Text: Niclas Unosson Foto: Désirée Ottosson

Kontrasten mellan Descendientes de J. Pa-

lacios och Casar de Burbia kunde inte vara

storre. Hir dr vi langt ifran hypermoderni-

tet och sofistikerad renhet. Casar de Burbia
haller till i det platklidda traktorskjul déir

Isidros pappa Nemesio en ging startade sin

Isidro hiller ordning pd det mesta
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fruktodlingsverksamhet. Skjulen har byggts
ut med dren och blivit ritt stora hallar och
lagringslokaler. Fruktodlingen har fatt ge
vika for vinproduktion. En ny stor hall

har byggts firdigt i dagarna och 700 nya
kvadratmetrar dr pa vig att tas i ansprak.

Tankar, fat, buteljer och mycket annat ska
flyttas. Det dr dérfor en hel del oreda vid
mitt besok. Isidro Fernandez idr dessutom
en man med stor energi som jobbar simul-
tant. Han har under helgen med hjilp av
sin nu 85-4riga pappa Nemesio buteljerat




och etiketterat en pall godello till en ivrig
och viktig kund i Barcelona, och Isidro
haller uppsikt pa att en lastbil ska anlinda
for att lasta vinet. Samtidigt bistir han en
av vineriets dldsta trotjanare som haller pd
att tbomma menciastiltankarna pé sin roda,
tjockflytande jéstfillning som samlas upp

i stora hinkar. Isidro stricker ned en nave i
fillningen och héller sedan upp den dskid-
ligt sd att den oljefirgslika rodvinsfillning-
en flyter genom fingrarna. Han siger att
om det hade varit den fina sista fillningen
frin vitt vin, hade vi kunnat smaka. Den ir
som smor och smakar mycket gott till brod.

Applet foll en bra bit ifran tridet

Att Casar de Burbia har sitt ursprung i
pappans fruktodlingar mirks bland annat
pa sjdlva ldget. Vi dr pa botten av den
plattaste delen av dalen och langt ifrin
Bierzodalens vinrankor. Den oansenliga vig
som leder fram till vineriet dr omgirdad av
stora dppel- och pironodlingar. Pappan var
framgangsrik i sitt fruktvirv och bérjade
képa upp prima vinodlingslotter i Valtuille
de Abajo. Hans ambition var dock aldrig
att gora vin - kooperativen kopte istillet
druvorna.

Sonen Isidro tinkte dock annorlunda,
dven om han i grunden dr utbildad ingenjor.
Han bérjade forsiktigt med ett fat pa prov
som strax foljdes av fler och snart hade
Isidro en egen vinproduktion som kunde ge
forsérjning. Isidro pekar pa ett horn i loka-
len och siger att det var hir han hade sitt
férsta vinfat. I borjan liste han allt han kom
6ver som hade med vin att géra och forkov-
rade sig pé sd vis, men ritt snart slippte han
det lista eftersom vinmakning och vinod-
ling dr, som han siger, erfarenhetsbaserat.
Till sin hjilp har han numera en yngre kraft
som dr kemiingen;j6r och son till grundaren
av vilrenommerade Dominio de Tares.

Godello har en ljus framtid i Bierzo
Idag omfattar Casar de Burbia 27 hektar
och man ér helt sjilvforsorjande pa druvor.
Pappans inkdpta lotter kompletterades
med nyodlad mark 2002, och strax ska sex
hektar godello planteras i en takt pd en
till tva hektar per ar pa en relativt stenig
mark strax intill vineriet. Han berittar att
han planerar f6r en mousserande godello.
Eftersom godello dr Spaniens chardonnay
borde man vil kunna géra bra mousserande
vin pa druvan, menar han. Isidro tror starkt
pa godellos framtid i Bierzo. Siffrorna talar
ocksi sitt tydliga sprik, siger han. 2014
producerade han 5 000 flaskor godello.
2017 var det uppe i 32 000. Allt siljer
dessutom slut snabbt.

Han gor i dagsliget tvd godelloviner
som speglar tvé olika stilar: Den ena ér

Jastfillningen har gjort sitt

stiltankslagrad och klart aromrik med
vitblommiga toner och pirontouch. Den
andra som béde jiser och lagras pa ekfat
och fir lang tid pd sin jastfillning har en
hirlig doft som liter ana ekens sétma.

I munnen ér vinet runt och fylligt med
ritt mild syra. Isidro tycker att rondér dr
viktigare dn syra i de vita vinerna. Av den
anledningen virdesitter han jistfillning-
ens inverkan extra mycket. Att lata vinet
ligga riktigt linge p sin jistfillning dr den
enskilt storsta kvalitetsfaktorn f6r ett hoja
ett vitt vin, anser han. Denna grundidé
omsitter han ocksa i praktiken genom att
inte tappa och buteljera allt vin pa en ging
utan gora det allteftersom, for att £i mer
och mer karaktir pa det som tappas.

Fruktig mencia dr milet

Aven om Isidro ser en stor och ljus framtid
tor godello i Bierzo dr det givetvis mencia
som ér viktigast f6r honom. Han gor en
indelning av sina menciaviner i tre typer
baserat pa vilken héjd de har odlats: dal-
botten, bergssidor och en typ diremellan,
och enligt honom ir det mellantypen som
r mest typisk f6r Bierzo, f6r den har biade
riklig frukt och mineralitet.

Isidro gor dock ingen storre skillnad nir
det giller vinifikationen av de olika vinerna.
Han vill ha ut en rik fruktighet och ser
darfor till att hilla merparten av druvorna
intakta vid avstjilkningen och lita dem
genomga kolsyrejasning (maceration carbo-
nic) i fem-sex dagar innan alkoholjisningen
tar vid. Extraktionen ér lang och vanligen
ger han vinmusten 45 dagars jisning och
extraktion med malet att f rik frukt, bra
kropp och god lagringsbarhet. Jisningen
sker pé ekfat som syresitter musten och
minskar menciadruvans reduktiva inslag.
Direfter far vinet ett par ménader pd
stiltank innan det dter hamnar pa ekfat av
skiftande storlek och rostning.

Pauillac versus Pomerol
Vi fatprovar oss igenom 2017 och 2018

lite huller om buller, eftersom vinfaten har
flyttats temporirt infor omflyttningen till
de nya utrymmena. Isidro far kldttra upp
pa och runt bland faten och himtar ocksa
trucken for att vi ska f ut ritt fatprover

i pipetten. Instegsvinet Casar de Burbia
2018 fran vingirdslotter lingst ner i dalen
slar an tonen i sin fruktighet. Rund i
munnen och relativt kraftfull och en aning
bitterhet i slutet, nigot som dock ska f6r-
svinna med ytterligare flasklagring.

Nista vin 4r Hombros frin ett mel-
lanldge. Vinet dr rakare och stramare och
inte fullt sa utvecklat. Darefter dr det E1
Castafial 2017 som Isidro griver fram.

Det dr fruktigt med rostade toner och fin
mandeltouch. I munnen ir det oerhort

mjukt, varmt och koncentrerat och riktigt
lingt. Han gor bara tva fat av El Castafial
pa grund av det stora arbete som krévs.

Druvorna dr nimligen krossade f6r hand,
vilket kanske kan forklara vinets mjukhet.

Kontrastvinet ir Tebaida No.5 som ocksi
ir ett exklusivt vin som han bara gér tva
fat av. Vinrankorna dr 115 4r gamla och
planterade i skifferrik jord. I doften ir vinet
mineraliskt och balsamiskt och har en frukt
som drar at lime. Vinet kinns riktigt tufft i
munnen med stadig tanninstruktur och en
enorm kraft for att vara mencia. Eftersma-
ken dr riktigt ling.

Isidro siger att det nufortiden kan vara
alltfor laddat att prata om maskulinitet och
femininitet ndr det giller viner, men det ér
frestande nir man parprovar El Castafial
och Tebaida No.5. Isidro nimner ocksi att
en dansk vinjournalist en ging kallat Te-
baida No.5 f6r en mineralisk pauillac. Det
ir mindre laddat och en bra beskrivning
dessutom. Om vi fortsitter bordeauxjimfo-
relsen skulle man kunna likna El Castafial
vid en varm Pomerol.

Don Quijote soker sin Dulcinea

Vi fortsitter fatprovningarna och det blir
mer och mer tydligt for mig att vinerna
generellt dr kraftfulla och fruktiga i stilen.
Isidro invinder inte mot den beskrivning-
en, utan siger att han har sin stil och att
han gor det slags vin som han tror pi, vilket
ocksd dr vin som faller kunderna i smaken.
Det ir dndd dem som i slutindan mojliggor
hans arbete, ligger han till.

Han har dock tinkt att han ska oka
vinernas mjukhet och fi dem dnnu mer
integrerade. Litthet och elegans ma vara i
ropet nu, men han har inga planer pa att sld
in pd den vigen. Den som édngsligt sneglar
it trender, menar han, gor inga bra viner.
Med ett lite snett leende siger han att han
likt Cervantes Don Quijote vill fortsitta att
soka sin Dulcinea. ?
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